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ForschungserfahrungenForschungserfahrungen

Radiale FleischbrRadiale Fleischbrääuneune

Stufe 1Stufe 1
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Radiale FleischbrRadiale Fleischbrääuneune

Stufe 2Stufe 2

ZirkulZirkulääre Fleischbrre Fleischbrääuneune

Stufe 1Stufe 1
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ZirkulZirkulääre Fleischbrre Fleischbrääuneune

Stufe 4Stufe 4

KernhausbrKernhausbrääuneune
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INNERE SCHINNERE SCHÄÄDENDEN

EINFLUSS VON:EINFLUSS VON:

→→ LAGERDAUERLAGERDAUER

INNERE SCHINNERE SCHÄÄDENDEN

EINFLUSS VON:EINFLUSS VON:

→→ HERKUNFT/KlimaHERKUNFT/Klima
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INNERE SCHINNERE SCHÄÄDENDEN

EINFLUSS VON:EINFLUSS VON:

→→ 11--MCP (MCP (SmartFreshSmartFreshTMTM))

PRIMPRIMÄÄRES ZIEL:RES ZIEL:

AbwAbwäägen des gen des EinflussesEinflusses von von SmartFreshSmartFreshTMTM auf die  auf die  
FleischbrFleischbrääuneinduktionuneinduktion

22 LagerungsmethodenLagerungsmethoden im Vergleich:im Vergleich:

→→ DCADCA--CFCF

→→ DCADCA--CF & MCPCF & MCP

Experimentelle AktivitExperimentelle Aktivitäät an der Laimburg in t an der Laimburg in 
der Lagersaison 2015der Lagersaison 2015--1616
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Versuchsaufbau: Versuchsaufbau: 
2. Saison: WIEDERHOLUNG2. Saison: WIEDERHOLUNG

22 verschiedene verschiedene ObstgenossenschaftenObstgenossenschaften

2 Lagerungsmethoden2 Lagerungsmethoden

44 verschiedene verschiedene Partien pro GenossenschaftPartien pro Genossenschaft

4 Auslagerungen 4 Auslagerungen (ca. 1,100 m(ca. 1,100 m33,, 320 Tonnen)320 Tonnen)

64 Auswertungen64 Auswertungen insgesamtinsgesamt

Experimentelle AktivitExperimentelle Aktivitäät an der Laimburg in t an der Laimburg in 
der Lagersaison 2015der Lagersaison 2015--1616

Lagerdauer:Lagerdauer:

4 Auslagerungen:4 Auslagerungen:

→→ 2.7 Monate Lagerung           2.7 Monate Lagerung           →→ 6.2 Monate Lagerung6.2 Monate Lagerung

→→ 5.1 Monate Lagerung 5.1 Monate Lagerung →→ 8.3 Monate Lagerung8.3 Monate Lagerung

Experimentelle AktivitExperimentelle Aktivitäät an der Laimburg in t an der Laimburg in 
der Lagersaison 2015der Lagersaison 2015--1616
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Stichprobenumfang:Stichprobenumfang:

→→ ca. 120 Frca. 120 Früüchte pro Partie und chte pro Partie und 
Lagerungsmethode bei den ersten drei Lagerungsmethode bei den ersten drei 
AuslagerungenAuslagerungen

→→ ca. 240 Frca. 240 Früüchte pro Partie und chte pro Partie und 
Lagerungsmethode bei der Lagerungsmethode bei der 

vierten Auslagerungvierten Auslagerung

Experimentelle AktivitExperimentelle Aktivitäät an der Laimburg in t an der Laimburg in 
der Lagersaison 2015der Lagersaison 2015--1616

Nach 7 Tagen ShelfNach 7 Tagen Shelf--Life bei 20 Life bei 20 °°C:C:

→→ Innere QualitInnere Qualitäätt (Festigkeit, Zucker, S(Festigkeit, Zucker, Sääure) ure) 

→→ ÄÄuußßere Schere Schäädenden (F(Fääulnisseulnisse…….).)

→→ Innere SchInnere Schäädenden (Fleischbr(Fleischbrääuneune…….).)

Evaluierte QualitEvaluierte Qualitäätsparametertsparameter
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→→ Bis zu Bis zu 5 Monaten5 Monaten Lagerung, Lagerung, kein deutlicher kein deutlicher 
Effekt Effekt von von SmartFreshSmartFreshTMTM beobachtetbeobachtet→→
Entwicklung von Inneren SchEntwicklung von Inneren Schääden den 
PartienabhPartienabhäängigngig

Zusammenfassung:Zusammenfassung: Experiment 2014Experiment 2014--1515

→→ Nach Nach 8 Monaten8 Monaten Lagerung: Lagerung: SmartFreshSmartFreshTMTM

fföördert rdert Auftreten vonAuftreten von Inneren SchInneren Schäädenden

→→ Kombination vonKombination von KKüühllager hllager und und 
SmartFreshSmartFreshTMTM ist ist vielversprechendvielversprechend

Zusammenfassung:Zusammenfassung: Experiment 2014Experiment 2014--1515
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→→ Auftreten Innerer SchAuftreten Innerer Schääden lediglich zu einemden lediglich zu einem
niedrigen Prozentsatz, im Gegensatz zur niedrigen Prozentsatz, im Gegensatz zur 
vorherigen Saisonvorherigen Saison

Zusammenfassung:Zusammenfassung: Experiment 2015Experiment 2015--1616

2 unterschiedliche Saisonen 2 unterschiedliche Saisonen 
Einfluss vonEinfluss von Klima: Klima: 

→→ Ernte Ernte 20142014

→→ Ernte Ernte 20152015

SCHLUSSFOLGERUNGENSCHLUSSFOLGERUNGEN
INNERE SCHINNERE SCHÄÄDENDEN
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Temperatursummen  (Tagesmittel) Temperatursummen  (Tagesmittel) üüber 10 ber 10 °°CC
Von der VollblVon der Vollblüüte bis zur Erntete bis zur Ernte

LeifersLeifers
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BESTBESTÄÄTIGUNG 2015 von 2014:TIGUNG 2015 von 2014:

kein deutlicher kein deutlicher Effekt vonEffekt von 11--MCP (MCP (SmartFreshSmartFreshTMTM) ) in in 
Kombination mit DCAKombination mit DCA--CFCF im Vergleich zuim Vergleich zu DCADCA--CF CF 
alleine, alleine, trotztrotz 7 Tage Shelf7 Tage Shelf--Life, Life, auf:auf:

→→ Erhaltung der Erhaltung der FestigkeitFestigkeit

→→ ErhaltungErhaltung des Zuckersdes Zuckers

→→ Erhaltung derErhaltung der SSääureure

→→ Entwicklung der Entwicklung der ÄÄuußßeren Scheren Schäädenden

SCHLUSSFOLGERUNGEN:SCHLUSSFOLGERUNGEN:
Innere QualitInnere Qualitäätt
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Danke für Ihre Aufmerksamkeit.
Grazie della Vostra attenzione.
Thank you for your attention.
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