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Sortierwasser in den Obstgenossenschaften:
Einfluss auf die Qualitat von ausgelagerten Apfeln

Rossi Oswald, Zanella Angelo
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Methode 2045

* Entnahme von Stichproben von jeweils drei Partien vor und nach
dem Kontakt mit dem Sortierwasser (jeweils 4 Steigen pro Partie
durch OG.Dienste)

* Entnahme von Wasserproben (OG.Dienste)

* Auswertung der Friichte nach 7 und nach 14 Tagen Shelf Life bei
20°C am VZ. Laimburg



Methode

Datum Probennahme Betrieb Sorte Anzahl Partien
02/04/2013 A Gala 3
03/04/2013 B Fuji 3
17/04/2013 D Red Del. 1
18/04/2013 C Red Del. 2
18/04/2013 E Red Del. 2
19/04/2013 A Fuji 3
19/04/2013 C Fuji 2
23/04/2013 D Fuji 3
23/04/2013 B Fuji 3
29/04/2013 A Red Del. 3
08/05/2013 D Red Del. 3

In Summe 5 Betriebe 3 Sorten 28 Partien

Ergebnisser204s

Gala: 1 Betrieb, 3 Partien
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Betrieb A; Gala
Sortierwasserversuch vom 02.04.2013
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*Die Faulnisse nach 7 Tagen Shelf Life wurden mit jenen nach 14 Tagen summiert

Letzter Wasserwechsel im 1. Abschnitt vor 4 Tagen
Letzter Wasserwechsel im 2. Abschnitt vor 10 Tagen
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Betrieb A: Fuji
Sortierwasserversuch vom 19.04.2013
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*Die Faulnisse nach 7 Tagen Shelf Life wurden mit jenen nach 14 Tagen summiert

Letzter Wasserwechsel im 1. Abschnitt vor 6 Tagen
Letzter Wasserwechsel im 2. Abschnitt vor 6 Tagen
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Betrieb A: Red Delicious
Sortierwasserversuch vom 29.04.2013
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*Die Faulnisse nach 7 Tagen Shelf Life wurden mit jenen nach 14 Tagen summiert

Letzter Wasserwechsel im 1. Abschnitt vor 2 Tagen
Letzter Wasserwechsel im 2. Abschnitt vor 2 Tagen

Betrieb C: Red Delicious
Sortierwasserversuch vom 19.04.2013
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*Die Faulnisse nach 7 Tagen Shelf Life wurden mit jenen nach 14 Tagen summiert

Letzter Wasserwechsel vor 21 Tagen (Filteranlage)



Schluffolgerungen 2013

* Im Allgemeinen kénnen die Faulnisse zu einem groBen Teil nach der
Auslagerung entstehen. Diese sind abhédngig von der Sorte und der Partie.

* In den meisten Fallen, aber nicht immer, wurden die Faulnisse durch den
Kontakt mit dem Sortierwasser (teilweise stark) geféordert. Wiederum gibt es
Abhéngigkeiten von der Sorte und Partien

* Je langer die Friichte im SL waren umso héher waren die Ausfalle. Der
Kontakt mit dem Sortierwasser hatte weiterhin Auswirkungen

* Nicht immer konnten eindeutig Verletzungen der Fruchtschale mit den
Faulnissen in Zusammenhang gesetzt werden

Methode 2014: Tests mit immer derselben Partie

Stichprobe Fuji aus einer Genossenschaft

Ergebnis der Riickstandsanalyse:

Captan 0,06 ppm
Chlorpyriphos E. 0,01 ppm
Dithiocarbamate 0,017 ppm
Dodina 0,027 ppm

Keine Abschlussbehandlung mit Boscalid (Bellis)
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Methode 2014: Tests mit immer derselben Partie

* Pro Stichprobe werden 15 Friichte mit je 5 Einstichen versehen

 Tauchen der Apfel je nach Variante in: Trinkwasser oder Sortierwasser
mit den Verdiinnungsstufen 1:1, 1:10, 1:100

* Abschiitteln des Restwassers

e 7 Tage Shelf Life bei 20°C

* oder 21 Tage im Kiihllager bei 1,3°C

* Messung des Durchmessers eventueller Faulstellen

* Zuordnung an einen bestimmten Pilz falls méglich
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Betrieb A , Sortierwasserversuch vom 16/04/2014
(Wasserwechsel 11 Tage vor der Probenahme)
nach 21 Tagen Kuhllager bei 1,3° C
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Betrieb A, Sortierwasserversuch vom 16.04.2014
(Wasserwechsel 11 Tage vor der Probenahme)
nach 21 Tagen Kuhllager bei 1,3° C
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Betrieb A, Sortierwasserversuch vom16/04/2014
(Wasserwechsel 11 Tage vor der Probenahme)
nach 7 Tagen Shelf Life bei 20° C
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Betrieb A, Sortierwasserversuch vom 16.04.2014
(Wasserwechsel 11 Tage vor der Probenahme)
nach 7 Tagen Shelf Life bei 20° C
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Methode 2015: Tests mit immer derselben Partie

Stichprobe Fuji Laimburg
Ergebnis der Rickstandsanalyse:
Captan 0,04 ppm

Abschlussbehandlung mit Boscalid (Bellis), aber keine nachweisbaren Rickstande

Versuche konzentrieren sich in diesem Jahr auf die 1. Wanne:
* Tests unmittelbar nach Wasserwechsel (WW) und 5 Tage spater
* Verdiinnung nur mehr 1:10
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Sortierwasserversuch vom 25.03.2015
1. Wanne verschiedener Genossenschaften
nach 21 Tagen Kuhllager bei 2° C
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Sortierwasserversuch vom 25.03.2015
1. Wanne verschiedener Genossenschaften

nach 21 Tagen Kuhllager bei 2° C
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nach 7 Tagen Shelf Life bei 20° C
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Sortierwasserversuch vom 25.03.2015
1. Wanne verschiedener Genossenschaften
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Sortierwasserversuch vom 25.03.2015
1. Wanne verschiedener Genossenschaften
nach 7 Tagen Shelf Life bei 20° C
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sSchiuifolgerungen

* Wichtigste VorbeugungsmaBnahme gegeniiber Faulnissen ist es Wunden
zu vermeiden. Rechtzeitiger Erntetermin und sorgféltiger Umgang mit den
Friichten unumganglich.

* Die Einhaltung der Kiihlkette ist zur Vermeidung der Faulnisbildung
notwendig

* Von den verschiedenen Wannen verursachte der erste Sektor (Entleerung)
die meisten Faulstellen

* Im Kiihllager ist ein Einfluss der Wasserqualitat sichtbar

* Im Shelf Life (20°C) ist dieser Einfluss weniger, bzw. nicht sichtbar. Auch
Behandlungen mit Trinkwasser fiihrten zu Faulnissen.

* Unterschiede zwischen den Betrieben waren sichtbar
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Einen besonderen Dank fiir die gute
Zusammenarbeit an die

OG. Dienste, der VOG, Vi.P. und den
beteiligten Betrieben
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Danke fir Ihre Aufmerksamkeit.
Grazie della Vostra attenzione.
Thank you for your attention.

Rossi Oswald, Zanella Angelo, Cazzanelli Paul, Ebner Ines,
Panarese Alessia, Stirz Barbara, Stlrz Stefan
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