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Behandlinger:
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10 treeer i pluk 1
10 nabotrceer i pluk 2
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25 frugter pa kol efter

48 timer

25 frugter pd kol

efter 96 timer
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Kvalitet ved indlagring 2014

Fasthed (kg) Brix Stk/vgt (g) | Syre (mg/g)
Pluk 1 (15-sep.) 6.8 11 166 8.1
Pluk 2 (22-sep.) 6.5 11.3 166 7.6
Lsd. o5 ns ns ns ns

Der er analyseret 5 frugter pr trae (50 frugter pr pluk)

Kvalitet ved indlagring 2015

Fasthed (kg) Brix Stk/vgt (g) | Syre (mg/g)
Pluk 1 (28-sep.) 6.9 9.2 128 9.2
Pluk 2 (12-okt.) 6.6 10.2 132 10.3
Lsd. o5 ns 0.7 ns 0.8

Der er analyseret 5 frugter pr trae (50 frugter pr pluk)
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Direkte 24 timer 48 timer 96 timer Direkte 24timer 48 timer 96 timer
pa kol forsinket kgling pa kgl forsinket kgling
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Forekomst af rad efter kelelagring og hyldeliv (14 dage) 2014
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