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INTRODUCCION

El hecho mas destacable de la fruticultura espafiola de las
dos Ultimas décadas es la especializacion creciente hacia el
cultivo del melocoton/nectarina en detrimento de otras especies
tradicionalmente cultivadas como manzana y pera. Ello se ha
debido principalmente a que se trata de una especie mejor
adaptada a las principales zonas de produccion caracterizadas
por climas calurosos y con baja pluviometria que penalizan
la calidad en manzano pero proporcionan producciones
competitivas en especies de hueso en relacién con otros
paises, tanto por la calidad del fruto como por los costes de
produccion. También en albaricoquero la innovacion varietal
de los Ultimos afos ha sido espectacular, disponiendo en la
actualidad de un gran numero de variedades que alargan el
calendario de recoleccion y aportan una notable innovacion en
aspectos como la presentacion del fruto, la autofertilidad o la
tolerancia a la Sharka.

Enelprocesodeespecializacionhaciael cultivodelmelocotonero
y mas recientemente del albaricoquero como especie
complementaria, un aspecto clave parala competitividad ha sido
y seguira siendo la innovacion varietal. Conocer cuéles son las
variedades mas adaptadas a nuestras condiciones climaticas,
las que proporcionan la mejor calidad a un menor coste y
qué tecnologia de produccion se debe aplicar, son aspectos
clave para la rentabilidad de estas especies, mas importante
si cabe en melocotonero tras las recurrentes crisis de precios
como las de los afios 2005, 2011, 2014 y 2015. EI IRTA dispone
en Catalufia del programa de evaluacion de material vegetal
(patrones y variedades) en las Estaciones Experimentales de
Lleida y de Mas Badia (Girona). Este programa, iniciado hace
ya 21 afos, permite seleccionar anualmente las variedades
mas destacables, conocer sus caracteristicas y transferir esta
informacion contrastada y continuamente actualizada.

La correcta eleccion varietal siempre ha sido un aspecto clave
para la competitividad de las empresas fruticolas, aunque
no la unica y otras como la conduccion, la poda, el riego,
fertilizacion, etc., son claves en el itinerario productivo. Dicha
eleccion es cada vez mas compleja dada la elevada cantidad
de variedades que cada afio se registran y se introducen en
los circuitos comerciales. Por este motivo el IRTA ofrece un
seminario de innovacion varietal especializado, donde todos los
asistentes realizaran una inmersion en la innovacion varietal del
melocotonero y albaricoquero asi como el manejo del riego, con
el fin de actualizar los conocimientos disponibles y aplicarlos
de forma correcta en la planificacion y manejo de las nuevas
plantaciones. Ademas se abordaran aspectos relacionados con
la calidad del fruto, tendencias de produccién, exportacion y
consumo del melocotdn en nuestro pais.
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8:45 - 9:15

® Entrega de la documentacion.
e Inauguracion del Seminario.

e Evolucion de las producciones, consumo y ex-
portaciones del melocotdn a escala nacional y de
la UE.

Dr. Ignasi Iglesias. Especialista del IRTA.

e Variedades de nectarina de carne blanca y ama-
rilla. Dr. Ignasi Iglesias. Especialista del IRTA.

10:15 - 10:45

* Pausa- café.

10:45 - 13:00

e Seleccion varietal en albaricoque: criterios de
mejora y edicion de nuevas variedades.
Dr. José Egea y Dr. David Ruiz, investigadores
del CEBAS-CSIC Murcia.

e Manejo del riego para la optimizacion de la cali-

dad del melocoton.
Dr. Jordi Marsal, investigador del IRTA.

13:30 - 15:00

o Almuerzo

15:00 - 18:00

 Variedades de melocotén carne amarilla y blan-
ca.

e Variedades de melocoton plano y nectarina pla-
na.

e Nuevos patrones de melocotonero.

Dr. Ignasi Iglesias. Especialista del IRTA.
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PROFESORADO

Dr. Ignasi Iglesias Castellarnau

Especialista del IRTA-Estacio Experimental de Lleida.

Responsable del programa de Evaluacion de Material Vegetal (patrones y
variedades) del IRTA.

Investigador coordinador y responsable de diversos proyectos nacionales INIA,
CICYT y partipante de proyectos europeos FEDER, FP7 e investigador principal
de los proyectos europeos REDHOTGEN y REDHOTGEN-2 (PEOPLE-IRSES).
Miembro del grupo de trabajo EUFRIN (European Fruit Research Institutes
Network), en los grupos de nuevas variedades y de aclareo quimico.

Autor de diversos libros, capitulos de libros y publicaciones: La polinizacion en
frutales; El sector de la fruta dulce en Lérida: evolucion histérica y analisis de
la situacion actual; El sector de la fruta dulce en Nueva Zelanda; El sector de la
fruta dulce en México; Caracteristicas del sector de la fruta dulce en Uruguay;
Melocotonero: las variedades de mas interés; Melocotdon plano y nectarina plana: las variedades de mas
interés. La fruticultura del siglo XXI en Espafa. Autor de 28 articulos SCl y 178 articulos técnicos en revistas
especializadas. Con una amplia implicacion en la transferencia tecnoldgica ha participado como profesor
en mas de 328 cursos de formacion, jornadas técnicas, congresos y seminarios de especializacion.
Director de 3 tesis doctorales y coordinador de diversos cursos de especializacion en tecnologia de la
produccion frutal.

Evaluador cientifico de articulos SCI y de proyectos de investigacion para revistas cientificas y agencias
espafolas y europeas. Viajes técnicos en produccion fruticola a mas de 21 paises y ponente invitado
en symposiums nacionales e internacionales: Alemania (Altes Land-Hamburg), Hungria (Debrezen vy
Budapest), Brasil (Fraiburgo y Sta. Catherina), Argentina (Mendoza y Neuquen), Uruguay (Montevideo),
México (Cuauhtémoc), Italia (Emilia Romagna, SudTyrol), Grecia (Macedonia, Atenas), Australia (Brisbane),
Nueva Zelanda (Auckland, Hawkes Bay, Nelson) y Chipre (Lemesos), etc.

Dr. Jordi Marsal

Investigador del IRTA-Coordinador del Programa de Uso Eficiente del

Agua.

Dr. Ingeniero Agronomo por la Universidad de Lérida y PostDocs en la Uni-

versidad de California y Washington State University. Especializado en cien-

cias del riego combinando el ambito de fisiologia de relaciones hidricas con

la modelizacion de consumos de agua en frutales y vifia. En la actualidad es

colaborador en el desarrollo del modelo general de cultivos CropSyst. Presi-

de los Workgroups de ‘Water Relations’ y de ‘Environmental Physiology and

Developmental Biology’ de la Sociedad Internacional de Ciencias Horticolas

(ISHS) y haorganizado en 2015 el VIII Symposium on Irrigation of Horticultural

Crops. Autor de numerosos articulos cientificos y actualmente editor asociado de la revista ‘Irrigation Scien-
ce’. Sus trabajos actuales versan sobre la mejora en la eficiencia de los recursos hidricos a nivel de parce-
la'y en cémo romper las barreras que impiden el uso del conocimiento cientifico en parcelas comerciales.
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Dr. David Ruiz Gonzalez

Doctor Ingeniero Agréonomo por la Universidad Miguel Hernandez. Cientifico

titular del CSIC. Trabaja en el Departamento de Mejora Vegetal del CEBAS-

CSIC de Murcia.

Su actividad investigadora se desarrolla en el area de la mejora genética

de especies frutales del género Prunus, concretamente en las especies

albaricoquero y mas recientemente ciruelo japonés, especies de una gran

importancia econdémica en nuestro pais. En la actualidad, es el investigador

principal (IP) de los programas de mejora de estas dos especies desarrollados

en el CEBAS-CSIC.

Ha participado en 17 proyectos de investigacion, nacionales e internacionales,

y es autor de 38 publicaciones en revistas internacionales de la especialidad

incluidas en el SCI, 9 articulos publicados en revistas de divulgacion y 49 comunicaciones en congresos
internacionales. Ha realizado estancias de investigacion en diferentes centros de investigacion de
referencia internacional (INRA-Avignon en Francia, Universidad de Pisa en Italia, Universidad de Davis-
California en EEUU). Director de 3 Tesis Doctorales.

En lo referente a obtenciones vegetales, es co-obtentor de 12 nuevas variedades de albaricoquero
(‘Murciana’, ‘Sublime’, ‘Rosa’, ‘Maravilla’, ‘Estrella’, ‘Valorange’, ‘Mirlo Blanco’, ‘Mirlo Anaranjado’, ‘Mirlo
Rojo’, ‘Valorange’, ‘Cebas 57’, ‘Micaelo’ y ‘Tardorange’) las cuales han sido registradas a nivel europeo y
transferidas al sector productivo con una excelente acogida.

Dr. José Egea Caballero

Doctor en Ciencias Quimicas Universidad Auténoma Madrid. Profesor de

Investigacion del CSIC en el Departamento de Mejora Vegetal del CEBAS

(Murcia). Hasta hace dos afos y durante los ultimos quince ha sido jefe del

Departamento de Mejora Vegetal del CEBAS-CSIC.

Responsable del Programa de Mejora del albaricoquero desde el afio 1991 e

investigador en los programas de mejora de almendro y ciruelo japonés. Ha

trabajado en tres diferentes lineas de investigacion: biologia floral de Prunus;

letargo invernal en Prunus y mejora genética de Prunus.

Resultado de su carrerainvestigadora, es autor de 80 trabajos de investigacion

enrevistas del SCI. Ha dirigido 5 tesis doctorales. En difusion, haimpartido méas

120 conferencias relativas a variedades en cooperativas y otras instituciones.

Es coobtentor de 7 variedades de almendro, 4 de ellas (‘Marta’, ‘Antofieta’,

Penta’y ‘Tardona’) aunan compatibilidad floral con floracién tardia o extratardia,

todas ellas ampliamente difundidas. Estan registradas a nivel europeo. En cuanto a albaricoquero, es
coobtentor de un total de 16 variedades (‘Rojo Pasion’, ‘Selene’, ‘Dorada’, ‘Murciana’, ‘Sublime’, ‘Rosa’,
‘Maravilla’, ‘Estrella’, ‘Tofii’, ‘Valorange’, ‘Mirlo Blanco’, ‘Mirlo Anaranjado’, ‘Mirlo Rojo’, ‘Valorange’, ‘Cebas
57’, ‘Micaelo’ y ‘Tardorange’), que cubren todo el periodo de fechas de maduraciéon. La mayor parte de
ellas son resistentes al virus de la sharka.

Insignia de Oro de la Federacion de Cooperativas Agrarias por la obtenciéon de nuevas variedades frutales
de interés para la Region de Murcia.
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EL MELOCOTON EN LA UNION EUROPEA Y EN ESPANA, PRODUCCION, CONSUMO, CALIDAD

E INNOVACION VARIETAL

l. Iglesias

IRTA-Estacid Experimental de Lleida, Fruitcentre.

Si se considera la distribucion mundial de la
producccion de melocotén, Europa solamente aporta
el 20%, destacando Asia y en particular China como
primer productor contribuyendo a la mitad de la
misma. En la Unién Europea (UE), Espaha es el
segundo pais productor después de ltalia, seguido
por Grecia y Francia (Figura 1), siendo ademas el

Europa
20%

FRANCIA
6%
ITALIA

ESPANA
37%

UE Media 2013-2015=3.573.000 ton.

Figura 1.- Produccion de melocoton a nivel mundial (arriba) y
en la Union Europea (abajo) 2015 (FAOSTAT). Valores medi-
os del periodo 2013-2015 (EUROPECH).

01985=212.800 ha
82014 =206.152 ha

33,174 36-200

Superficie (ha)

primer exportador mundial y de la UE.

En el ambito nacional la produccién de fruta dulce
ocupaba en el afno 2014 una superficie de 206.152
ha produciendo 2.900.000 millones de toneladas, de
las cuales 1.358.000 toneladas fueron de melocoton
(media del periodo 2013-2015 = 1.296.000 ton.). El
albaricoquero se encuentra en regresion, aunque
la especie con una mayor disminucion ha sido la
manzana y la pera en menor magnitud (Figura 2).
Puede afirmarse que el fuerte incremento de la
produccién de melocotdn de les tres ultimas décadas
se ha compensado con la importante disminucion
del manzano, habiéndose producido un intercambio
entre ambas especies.

El cultivo del melocotonero se localiza principalmente
en las regiones del arco mediterraneo, Andalucia
y Extremadura; siendo Cataluia, Aragon y Murcia
las que mas aportacion realizan a la produccién
nacional. La produccién correspondiente al afio 2015
se indica en la Figura 3.

Como especie frutal el melocotonero se adapta bien
a zonas calurosas con escasas precipitaciones,
lo que reduce la incidencia de enfermedades. A
pesar de ello y por su floracién precoz, el riesgo de
heladas es mayor que en el manzano, peral o cerezo.
Al igual que ha ocurrido en ltalia, este cultivo se ha
meridionalizado, es decir se ha ido desplazando hacia
el sur, buscando la precocidad o extraprecocidad
de la recoleccion, lo cual ha sido posible gracias
a la disponibilidad de numerosas variedades de

1176

1200

01985-1987 = 2.349.000 t
B2012-2014 = 2.493.000 t

Produccion (t x 1.000)

Figura 2.- Superficies de las diferentes especies frutales en Espafia en 1985 y en 2014 y producciones para los valores medi-

os de los periodos 1985-1987 y 2012-2014 (MAGRAMA).
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Figura 3.- Produccion de melocoton en Espana el afio 2015 (EUROPEACH2015 y AFRUCAT).
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Figura 4.- Evolucion de las exportaciones de melocotén de los principales paises productores
de la Unién Europea a lo largo del periodo de 1999-2015 (Fuente: Iglesias y Ruiz, 2016).

bajo reposo invernal o low chilling (Byrne, 2002). La
superficie de melocotonero cultivada actualmente
en Espana es de 82.500 ha, con una produccion en
2015 de 1.337.000 t, de la cual se exporto el 52%,
principalmente a Alemania, Francia y Polonia (Figura
4).

Durante los ultimos 15 afos, la mejora tecnoldgica y
la innovacién varietal han propiciado un incremento
progresivo y mayor de las producciones que de las
superficies, hecho que ha permitido incrementar y
diversificar la oferta notablemente. Ademas, el efecto
beneficioso del consumo de melocotdn y nectarina
en la salud esta ampliamente documentado: reduce
el estrés oxidativo (Wolfe et al., 2008) y contiene un

elevado contenido de carotenoides (Gil et al., 2002).
Asi pues, el incremento de su consumo constituye
una estrategia interesante para la mejora de la salud
publica.

La mejora tecnolégica y la innovacion varietal han
propiciado un incremento progresivo y mayor de
las producciones que de las superficies durante
los Ultimos 15 anos que han permitido incrementar
y diversificar la oferta notablemente. Ademas, esta
ampliamente documentado el efecto beneficioso
del consumo de melocotén y nectarina en la salud
al reducir el estrés oxidativo (Wolfe et al., 2008) por
su elevado contenido de carotenoides (Gil et al.,
2002), por lo que el incremento de su consumo

IRTA
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Figura 5.- Evolucion del consumo de fruta dulce en Espafa a lo largo del periodo de 1989-2014 (MAGRAMA).

constituye una estrategia interesante para la mejora
de la salud publica. Ambos aspectos contrastan
con la disminucion progresiva o estancamiento del
consumo en los ultimos anos, que para 2014 fue
de tan sélo 3,8 kg por habitante/afo (Figura 5). Si
se expresa en términos de consumo aparente, es
decir, la produccion, menos mermas, menos destino
industrial, menos exportaciones, dividido por los
habitantes, el valor para 2014 fue de 2,8 kg/capita.
Este bajo consumo es debido principalmente a una
recoleccion generalmente demasiado anticipada,
con la madurez fisiolégica demasiado lejos de
la de consumo (lglesias, 2013b). Ello conlleva a
ofertar frutos con falta de sabor y excesiva firmeza,
a la calidad irregular de la oferta y a la falta de
identificacion del producto segun tipologia de fruto
(dulce-acido), hecho contrastado también en otros
paises como Estados Unidos y Francia (Crisosto,
2002; Clareton, 2000).

Todos estos factores han propiciado que la importante
innovacion varietal que se ha dado en Espafna en
las ultimas décadas no se haya traducido en un
incremento del consumo (lglesias y Casals, 2014;
Iglesias y Ruiz, 2016). Tampoco ha evitado las crisis
recurrentes de precios como las ocurridas en las

IRTA
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campanas 2005, 2009, 2014 y 2015, que ponen en
entredicho la viabilidad futura del sector. Numerosos
estudios ponen de manifiesto que con precios
situados en un intérvalo considerado asequible para
el consumidor (1,5-3 €/kg), el precio no es el principal
factor de compra, incluso en periodos de crisis como
el actual (Ruiz y Iglesias, 2016).

El hecho mas significativo y que caracteriza el
melocotonero es la gran disponibilidad de nuevas
variedades que supone una innovacién constante
en tipologias de fruto y fechas de maduracion.
El sector productor espanol es el que presenta
la mayor tasa de renovacion varietal de la Union
Europea (UE) y ha apostado decididamente por la
plantacion de nuevas variedades, hecho favorecido
por los diferentes planes de reconversién varietal
implementados conjuntamente por el MAGRAMA
y las Comunidades Autdnomas. Ello unido a los
menores costes de produccién (lglesias, 2013a) le
ha proporcionado una mayor competitividad, que
se ha traducido en un incremento progresivo de
las exportaciones, pero desafortunadamente no en
mejores precios para el productor ni tampoco en un
incremento del consumo interno. Ante ello queda
patente que la innovacion varietal no ha cumplido




el general de cualquier innovacion: anadir valor
al producto. Numerosos factores han influido en
ello; sin lugar a dudas, la falta de ordenacion de
la oferta y la presion de los precios a la baja por la
distribucion es el mas importante, unido a la calidad
en destino y a la falta de promocion y comunicacion.

PRODUCCIONES SEGUN TIPOLOGIA DE FRUTO

La evolucion de la produccién total y por
tipologias de fruto de los cuatro principales paises
productores de melocoton de la UE: Espana, ltalia,
Francia y Grecia se expone en la Figura 6, donde
se observa que Espafia es el Unico pais con una
clara tendencia al alza. Ademas es destacable el
notable incremento de la producciéon de nectarina,
la estabilidad del melocotdn rojo, el fuerte aumento
del melocoton plano y un descenso muy significativo
de la produccion de durazno o pavia (Figura 6). En
2015 la nectarina aportd el 39% de la produccion,
de la cual el 73% corresponde a variedades de
pulpa amarilla 'y el 26% pulpa blanca, el melocotdn
rojo represento el 21% vy la pavia el 19%.

En el caso del melocotdn plano la evolucién de las
producciones en Espana muestra un incremento
muy importante desde 2008, que alcanzé las
281.000 ton. en 2015 (el 20% de la produccién
nacional de melocotdén) y una superficie total

Lleida, 18 de febrero de 2016

de 13.600 has. Estos datos muestran el fuerte
incremento dado que en 2008 la produccién fue
de tan solo 51.000 t y la superficie plantada fue de
3.400 ha (Iglesias y Carb6, 2009). La produccion no
se da en todas las areas productoras del pais sino
concentrada en zonas muy concretas de Catalufa
(primera regién productora, 36%), Aragon (32%) y
Murcia (27%) (Iglesias y Ruiz, 2016).

En base a lo expuesto puede preverse que en el
futuro proximo, tras el fuerte incremento de la
produccion de melocoton plano, este ira ralentizando
progresivamente la produccion y la nectarina
seguira un incremento lento pero progresivo al igual
que el melocotdn, en particular de variedades de
pulpa blanca. La pavia se cree que ha tocado fondo
y que estabilizara o incrementara progresivamente
las producciones dado que siguen existiendo
nichos de mercado nacional para este tipo de fruto.

INNOVACION VARIETAL

En el cultivo del melocotonero la mayor innovacion
tecnoldgica en las tres Ultimas décadas ha sido la
profunda transformacion varietal que se ha producido
en el sector, de manera que en tan solo 15 afos la
gama varietal se ha renovado casi por completo en
melocoton y nectarina, no siendo asi en el caso de las
pavias. La constante apariciéon de nuevas variedades

ESPANA

O MEL. PLANO
B MELOCOTON
@ NECTARINA

x 1000 ton.

O PAVIA
o TOTAL

ITALIA

OPAVIA
BNECTARINA
EMELOCOTON
oTOTAL

x 1000 ton.

OPAVIA
BNECTARINA
BMELOCOTON
oTOTAL

x 1000 ton.

GRECIA

BONECTARINA
\ || BMELOCTON
W | opavia
| [oTOTAL

x 1000 ton.

Figura 6.- Produccion de melocotdn en la Unidn Europea, por paises segun la tipologia de fruto en el periodo de 1991-2015

(EUROPECH’2015).
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ha supuesto una elevada disponibilidad para el
productor, tal vez excesiva pues dificulta la correcta
eleccion, y ha posibilitado una notable innovacién
varietal en los lineales de venta que como se acaba
de exponer no se ha traducido en un incremento del
consumo, que es de tan solo 3,8 kg por persona/
ano, muy lejos de los 20 kg por persona/afio de ltalia
(Iglesias 2013b; ruiz y Iglesias, 2016).

Los objetivos de los programas de mejora han sido
muy diversos y complementarios, intentando en
general solucionar los problemas agrondémicos de las
diferentes areas de produccion. La mayor innovacion
se ha dado en la mejora de la presentacion de los
frutos, en especial en lo referido a la coloracion,
calibre, forma y aptitud a las manipulaciones (Della
Estrada y Fideghelli, 2003). Las caracteristicas
cualitativas/gustativas han constituido otro objetivo
importante, disponiendo en la actualidad de frutas
dulces, semidulces, equilibradas, &cidas y muy
acidas, siendo las dos primeras las de mayor
aceptacioén por parte de los consumidores.

En cuanto a la tipologia de fruto hay que destacar
la consolidacién de las nectarinas en las principales
areas de produccidon y de consumo de Europa,
a lo que ha contribuido su buena respuesta a la
exportacion hacia paises del norte y del este,
principalmente de variedades de pulpa amarilla. La
nectarina es el grupo con un mayor dinamismo varietal
y al que los mejoradores le han dedicado mayor
esfuerzo en los Ultimos afios. Como consecuencia
la disponibilidad de nuevas variedades es elevada y
diversificada en lo referido a épocas de maduracion

—BIGTOP
——DIAMOND RAY

FIBROSIDAD < ™ - FIRMEZA

JUG;;DAD
Figura 7.-Caracteristicas organolépticas de la variedad ‘Big
Top®'y la variedad ‘Diamond Ray*"’

(de mayo a septiembre), comportamiento productivo,
requerimientos en reposo invernal, rusticidad,
épocas de floracion, coloracion y caracteristicas
gustativas (subacidas, semidulces, dulces y acidas).
La gama varietal disponible en la actualidad se
caracteriza por ser variedades de alta coloracién y
la mayoria de sabor dulce, siendo la introduccion de
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la variedad ‘Big Top® (Figura 7) y su notable impacto
en el sector productor, el hecho mas destacable
desde el punto de vista de innovacion varietal de los
ultimos 15 afos (Iglesias, 2013a,b). Esta variedad
aporta, ademas de un sabor dulce y alta coloracion,
una textura peculiar denominada slow sfotening que
se traduce en una baja pérdida de firmeza tanto
en pre como en poscosecha, en comparacién con
las tradicionales melting (Ambra, ‘Stark Red Gold,
‘Venus, etc.). La mayoria de los programas de mejora
han creado series varietales que han incorporado el
denominado caracter de ‘Big Top’ y que presentan
caracteristicas similares en cuanto a la tipologia de
fruto (sabor), presentacion y calidad pero cubriendo
un amplio calendario de maduracién (Figura 8).

Las nuevas variedades tienen su origen en mas de
70 programas de mejora genética existentes en el
mundo, liderados por Estados Unidos, de donde
proceden el 51% de las nuevas variedades difundidas
en el mundo (Byrne, 2002; Della Strada y Fideghelli,
2003). En Europa, Italia y Francia lideran la creacion
varietal procedente tanto de programas publicos
como de numerosos programas desarrollados por
obtentores privados, que en los ultimos afos han
tenido un notable incremento. A escala mundial,
entre 1970 y 2010 se licenciaron 1.292 variedades,
distribuidas de la siguiente manera: 56% de
melocotonero, 36% de nectarinas y 8% de pavias o
duraznos. En la Figura 9 se ilustra la procedencia
de la mayor parte de nuevas variedades, estando
el breeding dominado hasta hace una década por
Estados Unidos, Francia e Italia. En la actualidad
se dispone en Espafa de mas de 8 programas de
mejora lo cual es altamente positivo dado que su
cultivo se realizara en las condiciones préximas a
su obtencion, lo que supone un progreso importante
para una mayor adpatabilidad.

Al igual que otros paises productores, Espana se
encuentrabajo unafuerte dependencia de variedades
foraneas, principalmente de Estados Unidos, Italia y
Francia, al haber carecido hasta hace pocos anos
de programas de mejora genética propios. Debido
a la fuerte dependencia varietal, al acceso limitado
a muchas nuevas variedades y a las condiciones
economicas impuestas por los obtentores/editores/
multiplicadores (pago de royalties), en la ultima década
se han iniciado en Espafa alrededor de 12 programas
de mejora (Llacer, 2005), principalmente privados
(Provedo, Frutaria-ALM, PSB Produccién Vegetal),
publicos (CITA, IVIA) o con la participaciéon privada
y publica (IMIDA-NOVAMED, IRTA-ASF-Fruit Futur,
etc.). Dichos programas han permitido disponer ya
en la actualidad de mas de 70 variedades registradas




y adaptadas tanto a las condiciones climaticas de las
zonas de produccion, donde han sido seleccionadas,
como a las exigencias de la distribucion y del
consumidor. Ello permitira disminuir progresivamente
la dependencia de variedades foraneas, no siempre
adaptadas a nuestras zonas de cultivos, algunas no
accesibles por el sector productor y otras sujetas, en
su mayoria, al pago de royalties elevados.

La irrupcion constante de nuevas variedades de
sabor dulce y cada vez de mayor coloracion, ha
sido el hecho mas destacable de la innovacion
varietal en todos los grupos varietales. Ello se ha
debido a la buena aceptacion por la mayoria de los
consumidores, tanto en el mercado nacional como
de exportacion, e independientemente del pais
(Konopacka et al., 2010).

Lleida, 18 de febrero de 2016

PERCEPCIONES, ACTITUDES Y PREFERENCIAS DE
LOS CONSUMIDORES

Debido a que las variedades actualmente cultivadas,
especialmente en el caso de las nectarinas, son de
coloracion mas intensa y precoz y de mayor calibre,
éstas acostumbran a recolectarse anticipadamente
para evitar pérdidas en el proceso comercial, lo que
conlleva una disminucion del sabor vy, por lo tanto,
del grado de satisfaccion. Ademas se ofertan en
las lineas, conjuntamente y sin identificacion, var-
iedades de diferente tipologia de frutos: las acidas
cultivadas tradicionalmente (Armiking;, ‘Nectaross,
‘Venus, ‘Orion; ‘Red Jim; ‘Fairlane; etc.) y las dul-
ces introducidas en los ultimos anos (‘BigTop; ‘Big
Bang; ‘Luciana; ‘Nectareine; etc.). Todo esto conlleva

Figura 8.- Ejemplo de diponibilidad de diferentes variedades de la misma tipologia, nectarina
de carne amarilla y de sabor dulce de maduracion a lo largo del periodo junio-septiembre.

BRADFORD <" STAR FRULTS

IE] ISF ROME\ ) SPS
| ISF FORLI )

P a—
A. MINGUZI )

Obtentors i Editors

CEP INNOVATION
CINRA-Q

Figura 9.- Principales obtentores y editores de variedades de melocotdn y nectarina.
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a una confusion del consumidor que finalmente se
traduce en una pérdida de la satisfacciéon y en una
disminucién del consumo.

La misma problematica se estd dando también en
otros paises productores de melocotén como ltalia,
Francia o Estados Unidos (California), donde el por-
centaje de consumidores no satisfecho llega hasta
el 80%, indicando como principal causa para el no
consumo de melocotdn los frutos demasiado duros,
la falta de sabor y la harinosidad/fibrosidad. La Fig-
ura 10 representa la satisfaccion del consumidor en
funcion el contenido de azucares. Puede observarse
qgue hay una relacion directa y a mayores contenidos
de azucares mayor satisfaccion, hasta alcanzar los
119Brix.

La Figura 11 ilustra claramente como la satisfaccion
del consumidor se ve afectada por la fecha de re-
coleccién y la tipologia de fruto, es decir si se trata
de variedades estandar y de sabor acidulado como
Alice’ (muy similar a Ambra’), o bien de nuevas varie-
dades con la tipologia de ‘Big Top’ como ‘Big Bang’ de
sabor dulce y de maduracion mas precoz. Se obser-
va como el anticipo de la recolecccion seria menos
perjudicial para la aceptacion del consumidor con la
variedad ‘Big Bang’ que con Alice. En la misma Fig-
ura 11 se indica otro hecho relevante, la importante
perdida de cosecha que se produce por realizar una
recoleccion anticipada en la variedad ‘Big Top’ que
puede superar las 20 ton/ha, con la repercusion neg-
ativa que ello tiene tanto en el ingreso del productor
como en la menor satisfaccién del consumidor.

El progreso mas importante que se ha dado en las
ultimas dos décadas en la mejora genética del melo-
cotonero, ha sido la obtencién de variedades de alta

Nbre de dégustateurs % de satisfaction

6-6,9 8849 999 1070,9

Classes |.R en % Brix

B Nombre de dégustateurs
== % de satisfaction

T 1-11,9 12-12,5

coloracion con una excelente presentaciéon de los
frutos y sabor mayoritariamente dulce, similar a ‘Big
Top’ A ello se ha unido el cada vez mejor calibre de
los frutos y la textura con una pérdida mas lenta de la
firmeza o slow softening, mencionada anteriormente
para ‘Big Top: Todos ellos atributos muy destacables
si el manejo es correcto y la recoleccion se realiza en
el momento adecuado y lo mas préximo posible de la
maduracioén fisiolégica del fruto. Sin embargo, tanto
la alta y precoz coloracién, como el cada vez mejor
calibre de los frutos inducen a realizar la recoleccion
anticipada y en estadios de madurez no adecuados
para una adecuada satisfaccion del consumidor. Una
nueva variedad que auna ambas caracteristicas es
‘Sweet Dream’ (Zaiger Genetics-IPS) que ha sido
una de las mas plantadas en las principales zonas
fruticolas de Espafa en la ultima década, ademas
de por el color y calibre por la excelente produccion.
Su recoleccion anticipada ha sido una constante,
porque ademas si se recolecta en el momento ade-
cuado de madurez pensando en la satisfaccion del
consumidor su calibre es excesivo para la mayoria
de mercados.

En la Figura 12 se ilustra para la variedad ‘Sweet
Dream’ el efecto de la fecha de recoleccion en los
parametros de calidad y en la aceptacion por el con-
sumidor. Se observa que ya en la primera fecha (13/
jul./2015) el calibre es ya préximo a 70 mm y que
finaliza en la ultima fecha (20/ago./2015) en un valor
medio de 108 mm, por supuesto no comercializable
en la mayoria de mercados. La firmeza se mantiene
bien en el tiempo partiendo de valores elevados vy
finalizando en 3,4 kg que corresponderia al de-
nominado “tree ripe! El contenido de azucares es de
8°Brix en la primera fecha de recoleccion y finaliza

Variation of “Liking” may be
attributed to cultivar characteristics

Degree of Liking

10-12%

V

RSSC (%)

Figura 10.-Evolucién del % de satisfaccion en funcién del IR (Hilaire y Giauque, 2004) (derecha), y de la relacion entre el
grado de aceptacion y el contenido de sdlidos solubles dependiendo de la variedad (Crisosto et al. 2005) (Izquierda).
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% consumidores satisfechos (6-9)
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Lleida, 18 de febrero de 2016
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75 4
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DATA
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Figura 11.- Efecto de la variedad y de la fecha de cosecha en la satisfaccion de los consumidores en las variedades ‘Big Bang’'y
‘Alice’ (derecha) y en el peso y calibre de los frutos de la variedad ‘Big Top’ (izquierda) (Iglesias y Echeverria, 2009).

en 14,1°Brix, mientras que la acidez es baja ya des-
de el inicio y finaliza en 2,4 g/l. El parametro mas
importante, la satisfaccion del consumidor, muestra
la l6gica evolucidn creciente, hasta alcanzar valores
del 90%. Visionando todos los parametros, se de-
duce que una fecha de cosecha que aporta un buen
compromiso entre los mismos seria el 11 de agosto,
dado que tanto los valores de satisfaccion como los
de azucares y la firmeza son muy adecuados. Bien
es cierto que el calibre medio es muy elevado con
96 mm. Si ello constituye un problema deberia avan-
zarse una semana la cosecha y realizarse el 3 de
agosto, aunque tanto la firmeza como los azucares
ya no serian los adecuados como lo indica la dis-
minucion de la satisfaccion del consumidor. Incluso
la ultima fecha (20 ag./2015) seria la adecuada para
mercados de proximidad aunque el calibre es muy
elevado.

Gracias al proyecto europeo ISAFRUIT (6" Framework
Program: www.isafruit.org), se ha conocido que

el 72% de los consumidores de 5 paises de la UE
(Espafia, ltalia, Francia, Polonia y Alemania), donde
se testaron 11 variedades de melocoton/nectarina/
paraguayo de diferentes tipologias de fruto (dulce,
equilibrado, acido) prefirieron variedades dulces,
frente al 28% que se decantaron por las de sabor
equilibrado o &cidas. Las primeras, ademas de
ser aceptadas por la mayoria de consumidores,
aportaron porcentajes de satisfacciéon, su calidad
gustativa se ve menos penalizada por un anticipo de
la fecha de recoleccién (Figura 9) y mantienen mejor
los valores de firmeza en el periodo de maduracion
(Iglesias y Echeverria, 2009). Esto explica porque
la variedad de nectarina ‘Big Top’ de sabor dulce
ha tenido una amplia aceptacién en los mercados
de exportacion de paises como el Reino Unido,
Alemania o Francia, y es por esto que la produccion
creciente de variedades de sabor dulce por la que
han apostado los productores, encaja plenamente
con las preferencias de los consumidores, y explica
también porque las variedades de melocotén plano

| EEmFIRMEZA (KG)  =II.R. (*Brix)

I ACIDEZ (g/L)

—O—CALIBRE (mm) |

104 108 |

96

87 /R’ 54

12,5 ="

% aceptacion |

13/07/2015 20/07/15 27/07/15

03/08/15

11/08/15 13/08/15 20/08/15

Figura 12: Evolucion de los diferentes parametros de calidad instrumental y de satisfaccion del consu-
midor de la variedad ‘Sweet Dream’ en siete fechas de recoleccion de 2015.
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hantenido unaamplia aceptacion, tanto en el mercado
nacional como en el de exportacion (Iglesias, 2013b).

Para solucionar la situacion de bajo consumo es
necesario y urgente un estimulo del consumidor,
que pasa entre otras medidas por establecer unos
parametros minimos de calidad en el momento de
la recoleccion e identificar las variedades en destino
segun su sabor dulce o no dulce (equilibrado o acido).
Con este objetivo se ha establecido una clasificacion
basada en la acidez total del fruto, estableciéndose 5
grupos que van desde las subacidas a las muy acidas,

tal como se expone en la Tabla 1, de manera que las
variedades dulces se caracterizan por una acidez
titulable entre 3,3 y 6 g. de acido malico/l, mientras
que las subacidas presentan valores inferiores a
3,3 g de acido malico/l. Ademas seria interesante
realizar acciones promocionales en los puntos de
venta aportando informacién al consumidor sobre
variedades, épocas de recoleccion, caracteristicas
del fruto, modo de consumo, etc., tal y como se esta
realizando en otros frutos como la manzana o el kiwi.

Tabla 1.- Clasificacion de las variedades de melocotén segun la acidez de los frutos

Grupo

Acidez titulable
(meg/100ml)

Contenido acido malico
(g/L)

Subacido (muy dulce) <5
5-9
9-12

12-15

Dulce/semidulce
Equilibrada
Acida

<3,3

3,3-6
6-8
8-10

Fuente: (Iglesias y Echeverria, 2009).
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MEJORA VARIETAL EN ALBARICOQUERO: CRITERIOS DE MEJORA Y EDICION DE NUEVAS VA-

Departamento de Mejora Vegetal, CEBAS-CSIC, Murcia

IMPORTANCIA ECONOMICA DEL ALBARICO-
QUERO EN ESPANA

El albaricoquero es el cuarto frutal de hueso en
importancia en nuestro pais tras el melocotonero,
el almendro y el ciruelo. La superficie de cultivo
actual es de unas 21.000 hectareas, de las cuales
17500 se encuentran en regadio y 3.500 en secano
(MAGRAMA, 2014). Espana es uno de los principales
productores mundiales de albaricoque, cifrandose
su produccion en unas 141.000 toneladas anuales
(MAGRAMA, 2013-2015), siendo el tercer pais
productoreuropeotrasltaliay Francia, y eldécimo pais
a nivel mundial (FAOSTAT, 2013). La Regién de Murcia
es con diferencia la principal zona productora, con
aproximadamente el 64% de la produccién nacional
(unas 90.000 toneladas), seguida de Aragon, Castilla
La Mancha, la Comunidad Valenciana y Catalufa
(MAGRAMA, 2013-2015). La produccién nacional
de albaricoque sufrié un significativo retroceso en el
periodo 1996-2010, fundamentalmente debido a la
aparicion y diseminacion del virus de la sharka (Plum
pox virus) y las nuevas exigencias de calidad en los
mercados que ha evolucionado hacia la demanda de
frutos de carne naranja con amplia chapa roja en la
epidermis y elevada calidad gustativa. Sin embargo,
en estos ultimos 5 anos se ha incrementado la
producciéon de forma constante, pasando de las
80.000 toneladas en 2010, a las 150.000 toneladas
en 2015, motivado por la entrada en produccion de
las nuevas variedades introducidas en los ultimos
anos, cuyas caracteristicas mejoradas han resuelto
en parte los problemas del pasado.

Del total de la produccion nacional de albaricoque,
en torno al 37% (unas 52.000 toneladas) se exporta
como fruta en fresco a terceros paises, y el 63%
restante de produccién se destina al mercado
nacional en fresco (41%) y a la industria conservera
(22%) (MAGRAMA, 2008-2012). Desde el punto de
vista econdmico, las exportaciones de albaricoque
en fresco supone en torno a 45 millones € de ingresos
para las empresas espanolas (Base de datos de
Comercio Exterior, 2008-2012).
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ASPECTOS CLAVE EN EL CULTIVO Y MEJORA DE
LA ESPECIE ALBARICOQUERO

Necesidades de frio invernal para la salida del
letargo

La productividad es un aspecto crucial de cualquier
variedad. Para hacerla efectiva han de confluir varios
factores. Primero, su adaptacién a las condiciones del
medio, especialmente las climaticas. Que se cubran
adecuadamente sus necesidades de frio invernal
es condicién necesaria para esa adaptacion. Pero
puede ocurrir que en determinadas condiciones eso
no sea suficiente para alcanzar con éxito el objetivo
perseguido. Asi, cuando tratamos de conseguir
una maduracion precoz, se pueden cubrir las
necesidades de frio pero no darse en ese enclave
las condiciones de calor precisas para acelerar lo
suficiente la maduracion, por lo que no es adecuado
para el fin que se persigue. También se puede dar una
condicion de frio suficiente después de la floracion
como para producir la helada. En ese caso hay que
cultivar variedades con mayores necesidades de
frio, y por tanto floraciones mas tardias, para evitar
ese riesgo que es el fundamental. Como se ve, el
conocimiento previo de las necesidades de frio de
una variedad es una condicidon importante para
evitar riesgos y para acertar en la eleccion de la mas
idénea para las condiciones de nuestra parcela (Ruiz
y col. 2007). Con frecuencia, se adolece de falta de
informacién por parte de obtentores y viveristas, por
lo que hemos de acentuar esta exigencia y en ultimo
extremo aplicar una norma sencilla que nos ayudara
a resolver en parte el problema: las necesidades
de frio de una variedad frutal de una especie
determinada son muy parecidas a las de cualquier
otra variedad de esa especie con fecha de floracion
similar.

El no tener en cuenta la importancia de este caracter
puede conducir en determinadas ocasiones a
fracasos estrepitosos.




Compatibilidad floral

Otro caracter al que hay que prestar cada dia mas
atencion por su incidencia en el comportamiento
productivo de las variedades es la compatibilidad
floral. En Espana, con las variedades tradicionales
éste no ha sido un problema importante al ser la
mayoria autocompatibles, aunque alguna ha habido
autoincompatible (Ej. ‘Moniqui, ‘Velazquez’) que
habitualmente ha creado dificultades en su cultivo. Sin
embargo, actualmente estan ofertdndose bastantes
variedades autoincompatibles que estan afectando,
a veces seriamente, a los resultados productivos de
las explotaciones. Una variedad autoincompatible
necesita de un polinizador intercompatible con ella 'y
abejas suficientes en la parcela para llevar a cabo la
polinizacién. Estas condiciones ya crean problemas
en si mismas. Necesitamos reducir la cantidad
de arboles de la variedad elegida en favor de un
polinizador, seguramente menos interesante que ella.
Deben coincidir en la fecha de floracion y a veces no
es asi, aunque en otras condiciones hayan mostrado
coincidencia. Las condiciones meteorolégicas
(viento, temperatura, lluvia) deben ser propicias para
el vuelo de las abejas. Como la poblacion silvestre
de insectos polinizadores estd muy mermada por
diversas razones, es con frecuencia imprescindible
introducir abejas en la parcela, por lo que debemos
e encontrar un apicultorque nos las ceda a cambio
de un coste. A veces hay que afrontar situaciones
nada agradables tales como la destruccion de los
enjambres por tratamientos inconvenientes en
las parcelas cercanas. En fin, todo este cumulo
de posibles dificultades afianza la importancia de
cultivar variedades autocompatibles.

Una dificultad afadida y cada vez mas frecuente
cuando se utilizan variedades autoincompatibles,
es la posibilidad de que las dos elegidas sean
interincompatibles, es decir que no se polinicen
entre si, porque tienen los mismos alelos de
incompatibilidad. Debe exigirse la obtencion de
esta informacion. En ningun caso una variedad
autocompatible es interincompatible con ninguna
otra. Por otra parte, cuando en las variedades
autocompatibles las flores presentan un pistilo
muy largo, y el estigma queda muy por encima del
plano superior de las anteras, se da lo que puede
denominarse una “incompatibilidad posicional’
Cuando esto ocurre, el polen tiene dificultades para
llegar al estigma y por ello pueden darse situaciones
de falta de fructificacion. Es necesaria entonces
la accién de las abejas para salvar esta dificultad.
La mayor parte de las variedades procedentes de

Lleida, 18 de febrero de 2016

nuestro programa de mejora del CEBAS-CSIC son
autocompatibles, pues es una condicién altamente
deseable en las nuevas obtenciones.

Virus de la sharka (PPV)

El virus de la sharka (Plum pox virus) ha sido
responsable de la pérdida de millones de arboles
de albaricoquero y con ello, de cuantiosas pérdidas
economicas. La razon es la depreciacion comercial
de la fruta de los arboles afectados (Figura 1).
En Espafa, la producciéon de una de las regiones
con mas tradicion en este cultivo, la Comunidad
Valenciana, se diezmé por la accién de este virus
llegando casi a desaparecer. También en Murcia,
las pérdidas de arboles fueron ingentes por esta
razén, apuntando asi a la urgencia de disponer
de variedades con resistencia al virus, puesto que
ninguna de las variedades autéctonas espafnolas
poseia este caracter. Tampoco presentaban
resistencia las variedades tradicionales europeas
(Martinez-Goémez y Dicenta, 2000).

Figura 1. Sintomas del virus de la sharka (PPV) en hojas y
fruto.

En el programa de mejora del CEBAS hemos
trabajado con gran empefio en la introduccion de
este caracter en las nuevas variedades. El resultado
es que la mayor parte de las generadas en nuestro
programa de mejora, lo integran como uno mas de los
caracteres deseables. Pero no es esto lo que ocurre
con la practica totalidad de las restantes variedades
que integran la oferta varietal a nivel nacional y
europeo. ;,Pero como es posible que variedades no
resistentes al virus se cultiven hoy comercialmente?
Hay algunas razones que al menos hoy lo posibilitan.
La primera es el lento avance del virus en un
contexto de presion de indculo bajo. El arranque
de centenares de miles de arboles infectados lo ha
reducido. La segunda, complementaria de esta, es la
baja incidencia de los pulgones, responsables de la
transmision de este virus, en la especie albaricoquero.
Y por ultimo, la practica ya establecida de detectar
y arrancar lo antes posible los arboles infectados.
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Pero como, hay otros muchos huéspedes del virus,
tanto lenosos como herbaceos, lo previsible es que
la presién del virus vaya aumentando y que el lento
avance del mismo se vaya acelerando en el futuro,
con lo que las dificultades volveran a arreciar con el
tiempo.

En el volumen “La fruticultura del siglo XXI en Espana”
de la serie Agricultura, editado por Cajamar, de
acceso gratuito online, hay informacion de numerosas
variedades de albaricoquero actualmente en cultivo,
relativa a fechas de floracion y maduracién y también
a compatibilidad floral y resistencia a sharka (Figura
3) (Egeay Ruiz, 2014).

Calidad del fruto

En el panorama actual de la oferta frutal, con la
notable diversidad de especies y variedades en el
mercado, es cada vez mas imprescindible para tener
éxito, que las nuevas variedades posean mejores
caracteristicas en cuanto a calidad gustativa y
aspecto atractivo. Esta puede ser considerada la
mayor exigencia en lo que a las nuevas variedades
se refiere, y no es menos cierto en albaricoquero,
especie en que con frecuencia esta oferta comercial
se ve afectada por la importancia de llegar primero
al mercado, especialmente cuando se trata de las
variedades mas precoces, que en unos pocos dias
pueden ver sustancialmente reducidos sus precios.
Ello presiona hacia una recoleccién a destiempo que
afecta notablemente la calidad de la fruta, creando ya
desde el comienzo de la oferta un halo negativo, que
con frecuencia afecta a toda la campana e incluso a
la actitud del consumidor, frente a la especie frutal
de que se trate. Hay pues que elegir adecuadamente
el momento de recoleccion, y en cualquier elegir
variedades de la maxima calidad y que evolucionen
favorablemente en postcosecha en cuanto a calidad
gustativa conservando la firmeza.

Sistema de Produccion

Los elevados costes de produccion que derivan
de los grandes arboles cultivados en el sistema
tradicional, ha propiciado la reflexion acerca de
mejores opciones para el cultivo del albaricoquero.
El modelo desarrollado para el melocotonero
ha inspirado las soluciones y ya es bastante la
experiencia acumulada en este sentido. Se trataria
de producir arboles de altura limitada y de aumentar
la densidad por hectarea de forma que no se reduzca
el potencial productivo. En este sentido, el resultado

IRTA

RECERCA | TECNOLOGIA
AGROALIMENTARIES

de ensayar diferentes marcos de plantacion y alturas
ha conducido a considerar como propuesta mas
adecuada marcos de plantacion en torno a 5m x
3m susceptible de ligeras variaciones, y una altura
del arbol oscilando entre 2,75m y 3m. En este tipo
de marcos de plantacion, el sistema de formacion
recomendable no seria el tradicional vaso, ya que
dificultaria el paso de la maquinaria por las calles,
sino que seria preciso recortar los crecimientos que
se dirigen a la calle quedando el arbol conformado
como una semipalmeta de una anchura préxima a
1m. Si la plantacion se realiza de manera que las filas
tienen la orientacion norte-sur, el sol incidira durante
la manana en una de las caras de la semipalmeta
y por la tarde en la otra, de tal forma que todos
los frutos estarian bien iluminados, lo que es muy
favorable para el color y la firmeza de los mismos.

Otro aspecto de importancia en el manejo del cultivo
es limitar el vigor de muchas de estas variedades, que
en general se caracterizan por ser muy vigorosas.
La forma de operar para obtener estos arboles de
“limitado vigor” es el manejo de la poda siguiendo
algunas directrices generales:: el planton se acota
a unos 80 cm y al final del primer verde solo se
actua sobre los crecimientos dirigidos hacia la calle,
recortandolos. Los demas, sea cual sea su numero
y altura no se podan, sin preocuparnos mucho de su
distribucion. La respuesta del arbol al afio siguiente
generalmente es que los brotes del afio anterior, que
ya alcanzaron una altura apreciable, no contindan
creciendo sino que sus yemas laterales comienzan
a desarrollarse y producen brotes cortos productivos
de tal manera que ya en el tercer verde se pueden
alcanzar cosechas estimables, que al mismo tiempo
contribuyen a frenar el desarrollo vegetativo del arbol
y con ello a moderar su vigor. La altura se acota a
2,75-3.0 m dejando una salida lateral que limita la
revigorizacion de los brotes en el punto de corte.
Los arboles resultantes pronto alcanzan su tamano
definitivo y ya en el cuarto verde pueden sobrepasar
los 40 kg/arbol y, dependiendo de la variedad,
(precocidad, tamano del fruto, etc.) se estabilizan
normalmente en los 50/70 kg/arbol generando
cosechas similares a las de las formas tradicionales
de conduccién. Como contrapartida, con este tipo
de arboles la mayor parte de las tareas (aclareo de
frutos, recoleccion, poda) se pueden realizar en gran
medida desde el suelo, con lo que se obtiene una
notable reduccion de los costes de produccion.




MEJORA GENETICA DEL ALBARICOQUERO. PRO-
GRAMA DE MEJORA DEL CEBAS-CSIC

En los ultimos 20 afos se ha llevado a cabo un
trabajo notable de obtencion de nuevas variedades
de albaricoquero a nivel internacional. Destacan
centros como la universidad de New Jersey (USA),
el USDA en Fresno (California) o el obtentor privado
Zaiger también en California. En Europa, el INRA
de Avignon (Francia) y las universidades de Pisa,
Boloniay Napoles (ltalia) han desarrollado programas
de mejora de la especie. En Europa hay importantes
empresas ofertando variedades, que a veces son
resultado de su propio esfuerzo investigador y otras
son meros editores de otros obtentores. Es el caso
de Cot International e IPS (Francia), o PSB (Espana).
En Espana se desarrollan dos programas publicos
de mejora genética del albaricoquero, en Murcia
(CEBAS-CSIC) y Valencia (IVIA).

Parte de los programas de mejora de albaricoquero,
especialmente los programas privados, han tenido
como principales objetivos, por una parte ampliar el
calendario productivo, sobre todo hacia la obtencién
de variedades tempranas y extratempranas, y por
otro lado mejorar la atractividad de la fruta, con
nuevas variedades de mucha coloracion naranja e
incluso roja. Por su parte, los programas de mejora
desarrollados en centros de investigacion publicos,
tales como el CEBAS vy el IVIA en Espana, junto al
del INRA en Francia, si que han considerado en
general otros aspectos fundamentales tales como la
autocompatibilidad floral y la resistencia al virus de
la sharka.

El programa de mejora genética del albaricoquero
se viene desarrollando en el CEBAS-CSIC de
Murcia desde inicios de los afos 90. Los objetivos
fundamentales de este programa son ampliar
el calendario productivo, especialmente hacia
la precocidad, resistencia al virus de la sharka,

F y #
Figura 2. Fruta de ‘Mirlo Blanco; ‘Mirlo Anaranjado
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autocompatibilidad floral y elevada calidad de
fruto. En relacion a la calidad, las principales
cualidades a considerar son el aspecto atractivo,
fundamentalmente ligado a piel y pulpa anaranjada
y chapa roja, la calidad gustativa, la firmeza y
el comportamiento postcosecha. También la
presencia de compuestos beneficiosos para la salud
(carotenoides y polifenoles). Un conjunto notable de
nuevas variedades han sido obtenidas, registradas
y comercializadas en estos afios (Figura 2), tales
como ‘Rojo Pasién, ‘Murciana, ‘Sublime’ ‘Estrella’
o ‘Dorada’ (Ruiz y col. 2010), y mas recientemente
las variedades de maduracion temprana ‘Mirlo
Blanco; ‘Mirlo Anaranjado’ y ‘Mirlo Rojo’ (Egea y col.
2010), asi como la variedad de maduracion media
‘Valorange. En el ano 2015 hemos registrado 3
nuevas variedades que tienen como objetivo ampliar
el calendario productivo, tanto en maduracion
extratemprana (‘Cebas 57’), como de maduracion
media-tardia (‘Micaelo’ y ‘Tardorange’), con las
caracteristicas anteriormente mencionadas. Toda
la informacién relativa a las nuevas variedades de
albaricoquero del CEBAS-CSIC esta disponible en la
web www.cebasfruit.com

Desde el punto de vista del proceso de mejora,
en los ultimos afios se han producido avances
muy significativos en la utilizacion de marcadores
moleculares especificos ligados a la compatibilidad
floral y la resistencia al virus de la sharka para
la seleccion asistida por marcadores (MAS) a
nivel de vivero, y que ya estan siendo utilizados
en rutina en el programa de mejora del CEBAS-
CSIC. En el caso de incompatibilidad floral, existen
marcadores moleculares disponibles que permiten
determinar los alelos S de incompatibilidad de cada
genotipo. Esto permite la seleccion de los genotipos
autocompatibles, asi como identificar los genotipos
homocigotos autocompatibles, que tienen un gran
valor genético para su utilizacion como parentales.
Mas recientemente, han sido desarrollados algunos

, ‘Valorange’y ‘Micaelo’
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marcadores ligados a la resistencia a Plum pox virus,
PPV (sharka), los cuales han sido validados en el
CEBAS-CSIC sobre 80 genotipos de albaricoquero
susceptibles y resistentes (Rubio y col., 2014). Los
resultados han mostrado la estrecha relacion entre
el marcador PGS1.24 y especialmente PGS1.21, y
la resistencia a sharka. Ninguno de los genotipos
susceptibles mostré los alelos de resistencia. Por
lo tanto, la seleccién asistida por marcadores
esta siendo utilizada para la eliminacién de los
susceptibles.

OFERTA VARIETAL ACTUAL

El panorama varietal en albaricoquero esta en
un proceso de gran dinamismo en los ultimos
afos, con la introduccidon de un elevado numero
de nuevas variedades procedentes tanto de
obtentores privados como de organismos publicos
de investigacion, como es el caso del CEBAS-
CSIC. Las variedades tradicionales, aunque todavia
ocupan un porcentaje considerable de la superficie
de cultivo, se encuentran en clara regresion. Asi,
vemos como variedades tradicionalmente orientadas
a la transformacion industrial tales como ‘Bulida;
‘Canino’ y ‘Real Fino’ han disminuido notablemente
su aportacién a la produccion total, arrastradas por
la notable caida del sector de la transformacién. Por
otra parte, muchas de las variedades tradicionales
tales como ‘Currot, ‘Mauricio, ‘Pepito del Rubio, ‘Galta
Rocha’ o ‘Mitger’ estan en proceso de reconversion
varietal principalmente por el efecto devastador que
ha tenido el virus de la sharka, pero también por las
nuevas demandas de los mercados orientados a
fruta de mas color. Esta realidad ha motivado que la
oferta de nuevas variedades se haya incrementado
exponencialmente en los ultimos anos, abarcando
todo el periodo productivo, desde finales de abril
hasta finales de julio, incluso de maduracién
“extratardia’ que llega incluso al mes de septiembre.
Esta exuberante oferta varietal a menudo dificulta
la eleccion por parte de los agricultores, y ademas
en ocasiones puede conllevar riesgos importantes
si las nuevas variedades no vienen acompahadas
de una completa y rigurosa informacién relativa a
aspectos trascendentales como las necesidades
de frio invernal, compatibilidad floral y resistencia al
virus de la sharka. El sector productivo debe ser muy
exigente a la hora de exigir a obtentores y viveristas
esta informacion.

En la Figura 3 hemos tratado de sintetizar parte de
la oferta varietal actual, aportando la informacién

IRTA

RECERCA | TECNOLOGIA
AGROALIMENTARIES

disponible de estas variedades en lo relativo a los
aspectosanteriormente mencionados.Lasvariedades
se encuentran clasificadas en funcion de sus fechas
de maduracion, considerando que tales fechas se
encuentran referenciadas al area geografica de
Cieza (Murcia), y aunque estas fechas pueden servir
de referencia, estan sujetas a variabilidad en funcion
de las condiciones climaticas de las distintas zonas
de produccidon. Como podemos apreciar, buena
parte de la nueva oferta varietal se ha centrado en
la época de maduracién extratemprana y temprana,
que podriamos considerar el mes de mayo, si bien
en zonas productoras calidas esta produccion puede
adelantarse a finales de abril, especialmente si se
han realizado tratamientos invernales para acelerar
la salida del letargo. El interés de estas variedades
precoces radica evidentemente en la posibilidad
de llegar a los mercados en primer lugar, sin
competencia de otros paises productores, lo que
redunda en precios muy elevados y gran rentabilidad
para el agricultor.

El examen de la compatibilidad floral de las
variedades que se estan utilizando en la renovacion,
revela que una parte importante de las mismas son
autoincompatibles (Figura 3), es decir, necesitan
polinizacién cruzada asi como introducir abejas en
la explotacion para el transporte del polen. Como
se ve en la Figura 3, la incompatibilidad floral es
muy frecuente en el grupo de las variedades mas
precoces, en las que representa mas del 60% del total.
Las variedades medias y tardias también presentan
problemas de este tipo, aunque en proporcion
muy inferior. Esta circunstancia esta teniendo
consecuencias muy negativas en la produccién, ya
que muchas plantaciones han utilizado una sola
variedad que resulto ser autoincompatible, y en otras
ocasiones debido a que la variedad polinizadora
aconsejada no coincide en época de floracion o bien
porque se presenta a veces interincompatibilidad
entre las variedades.

En la Figura 3 se muestra también la resistencia a
sharka de las diferentes variedades. Menos del 25%
presentan resistencia y proceden en gran medida
del programa de mejora desarrollado en el CEBAS-
CSIC de Murcia, donde se ha trabajado desde el
primer momento en esta direccion, dados los graves
problemas que plantea el virus en las principales
regiones productoras de albaricoque de Espana.
Casi la totalidad de las introducciones procedentes
de otros programas que hemos examinado, han
resultado ser sensibles al virus.




En cuanto a la calidad de la fruta, deberiamos
diferenciar dos aspectos: el atractivo y la calidad
gustativa. Referente al primero, podemos afirmar
que la gran mayoria de las nuevas variedades se
caracterizan por su elevada coloracion naranja-roja
en piel y anaranjada en pulpa, que la hacen muy
atractiva para el consumidor. En cuanto a la calidad
gustativa, existe una mayordisparidad, especialmente
en la época mas temprana de maduracion, por lo
que es un factor a considerar en la eleccién varietal.

Lleida, 18 de febrero de 2016
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Wonder cot
Mogador
Mirlo Blanco
Tsunami
Colorado
Mirlo Anaranjadot}
Currot

Luca

Spring Blush
Primaya
Early Blush
Mirlo Rojo
Lilly Cot|
Magic Cot|-
Tom Cot}
Rojo Pasion|
Alba
Soledane
Mauricio
Pinkcot
Flopria}
Bulida
Mitger

Galta Rocha
Murciana
Orange Red
Valorange
Velazquez
Orange Rubis
Canino
Pepito del Rubio
Tadeo
Moniqui
Real Fino
Bergarouge
Doradar
Milord
Sherpa
Jenny Cot
Bergecot
Farhial;
Fardao

Farclo - 1 1E|]

- Autocompatible - Autoincompatible

Resistencia a sharka: R, resistente; R*, nivel de resistencia elevado S, susceptible; D, desconocido

Figura 3. Fecha de maduracion, compatibilidad floral y resistencia a sharka. (*Fechas referidas a Cieza, Murcia) (Egea y Ruiz,
2014)
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RIEGO DEFICITARIO CONTROLADO. UNA BASE PARA GESTIONAR EL RIEGO EN MELOCOTO-

INTRODUCCION: ¢ QUE ES EL RDC?

La necesidad de racionalizar el uso del agua en agri-
cultura y la busqueda de sistemas mas eficientes de
gestion agronémica de los cultivos han sido elemen-
tos basicos en el desarrollo de lo que denominamos
riego deficitario controlado (RDC). ElI cambio de pa-
radigma que supusieron los trabajos de Chalmers
et al. (1981) y Mitchell et al. (1984) en los que se
concluia que con menos riego se podia obtener mas
produccion de melocotones y peras, fue determinan-
te en el impulso del estudio y posterior aplicacién del
RDC, porqué adicionalmente, estos trabajos, presen-
taban otras ventajas en el uso de esta estrategia de
riego como son la reduccién del crecimiento vege-
tativo y el control del vigor en los cultivos lefosos.

El elemento mas novedoso del RDC es que parecia
romper con la idea preestablecida de que la maxima
produccion (cosecha) se obtiene con la utilizacion,
por parte de la planta, del maximo volumen de agua
que ésta sea capaz de transpirar, vision muy funda-
mentada hace unos anos (Howell, 1990; Vaux y Pruitt,
1983) y en muchos casos aun vigente en la actualidad.

El RDC se basa en gestionar los niveles de déficit
hidrico al que sometemos al cultivo a lo largo de su
ciclo productivo, atendiendo a la sensibilidad de la
planta al déficit hidrico (intensidad y duracién) en
cada una de las fases de su ciclo. Asi, en melocoton

de media estacion, que se cosecharia en agosto en
el hemisferio norte 6 en febrero en el hemisferio sur,
se ha sugerido que una buena estrategia de RDC
consiste en aplicar un déficit hidrico moderado al
melocotonero durante la fase Il de crecimiento del
fruto. Por consiguiente la diferencia basica entre RDC
y riego sin limitacion de disponibilidad de agua por
parte de la planta (que denominaremos Riego Total)
es precisamente que con el RDC se propone que la
planta esté sujeta a importantes limitaciones de agua
en un periodo determinado y controlado de su ciclo.

El RDC introduce una nueva vision de cémo ges-
tionar la particién de los recursos provenientes de
la fotosintesis entre cosecha (Y) (frutos) y produc-
cion de materia seca (P) (hojas + tallos + ramas +
raices + frutos), que segun analisis previos (Howel,
1990) era una relacién fija dadas unas considera-
ciones agrondémicas concretas (Figura 1A), pasa
a ser una particion que podemos manipular con la
practica del riego, produciendo menos masa ve-
getativa (Pv = P-Y) (hojas + tallos + ramas + rai-
ces) manteniendo o aumentando ligeramente la Y.

En el ejemplo de la Figura 1B se puede observar
la respuesta del RDC (puntos rojos) frente a la es-
perada en un Riego Total (puntos blancos). Al pa-
sar de Riego Total a RDC disminuimos el volumen
de agua aportada por riego (6Q), mantenemos o
aumentamos la cosecha de fruto (8Y), pero dismi-
nuimos la produccion de materia seca total (6P). Es
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evidente que si disminuye 8P y casi no varia dY, la
disminucion realmente significativa es la de 8Pv, o
sea la de la vegetacion. De esta forma se observa
que no entramos en contradiccién con el principio
de que la P es funcion del volumen de agua trans-
pirada por la planta, los triangulos rojo y blanco se
encuentran sobre la misma linea de P, lo que si intro-
duce el RDC, es que podemos jugar con la particion.

Los avances en el conocimiento que se han produ-
cido en los ultimos 30 afnos han sido importantes y
se pueden repasar en las revisiones que diferentes
autores han realizado recientemente (Behboudian y
Mills, 1997; Marsal et al., 2008; Behboudian et al.,
2011; Fereres, 2012 (FAOG66); Lopez et al., 2013;
Fereres et al., 2013). En Espafa, un grupo de mas
de 40 investigadores liderados por el Profesor Fe-
reres ha estado trabajando durante 5 afos, bajo
los auspicios de un proyecto (RIDECO: Consolider
— Ingenio 2010, Ministerio de Investigacién y Cien-
cia del Gobierno de Espana) sobre la ampliacion
del conocimiento del RDC en cultivos lefiosos y en
su implementacion en la practica agricola (Fereres
et al.,, 2013), observandose la progresiva incorpo-
racion de estas estrategias en la agricultura medi-
terranea. Si bien estos avances se centraron inici-
almente en las especies lefosas, el concepto y la
introduccion de los conceptos de RDC se han trasla-
dado en la actualidad a los cultivos herbaceos anu-
ales, y muy especialmente al trigo y al maiz (Kang
et al., 2000; Farre y Faci, 2009; Zhang et al., 2006).

Inicialmente podria parecer que el RDC se deberia
aplicar tan solo a aquellas especies con una fase
resistente al déficit hidrico, bien acotada y definida.
No obstante la practica nos sugiere que el beneficio
real de aplicar RDC para el agricultor dependera de
la orientacion de la produccion. Por ejemplo no es los
mismo producir melocotones para consumo en fres-
co, que melocotones para la industria, donde lo im-
portante es la produccién total y no tanto el aspecto y
el calibre individual del fruto (Girona et al., 2003; Rufat
et al., 2011). Otro ejemplo importante lo podemos en-
contrar la vina donde las ventajas reales de imponer
un cierto grado de estrés derivan de acumulacién de
ciertos compuestos organicos en la uva en los ultimos
estadios de su desarrollo (Williams y Matthews, 1990).

Lleida, 18 de febrero de 2016

BASES FISIOLOGICAS Y PRACTICAS DEL RDC EN
ALGUNOS CULTIVOS

MELOCOTONERO
Los primeros trabajos de RDC en melocotonero.

Al final de la década de los 70 se hicieron muy po-
pulares, en algunas zonas productoras de melo-
cotdén, las plantaciones de alta densidad. Una de
estas zonas fue Australia, y alli un grupo de inves-
tigadores estudié diferentes formas de controlar el
crecimiento vegetativo excesivo que impedia el cul-
tivo racional, y que se presentaba en este tipo de
plantaciones. De entre todas las posibilidades de
control de la vegetacion (podas de verano, poda de
raices, reguladores hormonales, etc.) se estudio la
posibilidad utilizar el déficit hidrico como elemento
de control, ya que el crecimiento vegetativo es al-
tamente sensible a la falta de agua (Hsiao, 1973).

Asi, se pensdé que un déficit hidrico no excesivo, basa-
do en la reduccién del 50% del agua de riego que se
aplicase a un tratamiento bien regado durante Fase I,
reduciria el crecimiento vegetativo y afectaria poco al
crecimiento del fruto. Este planteamiento tenia el opor-
tunismo de actuar en un momento (Fase IlI) en que
el crecimiento vegetativo es maximo, mientras que
el crecimiento del fruto es muy reducido (Figura 2).

La aplicacion de esta propuesta se realizd en un en-
sayo experimental (Chalmers et al., 1981) donde se
estudiaron diferentes tratamientos de riego, de los que
se presentan, enla Tabla 1, los dos mas interesantes:
Control (arboles bien regados durante todo el ciclo
anual) y RDC (arboles regados igual que los del tra-
tamiento Control, excepto durante Fase Il en la que se
les aplicd el 50% de agua de riego aportada a Control).

La aplicacion de estos tratamientos produjo efecti-
vamente una reduccion significativa del crecimien-
to vegetativo, pero lo mas relevante es que no se
afecté negativamente a la produccién, sino que se
observd un incremento en el peso medio del fruto
y en la produccién tanto total como de frutos co-
merciales (Tabla 2). Este efecto, totalmente ines-
perado al plantear el experimento, abrid las puer-
tas a las especulaciones de cémo el estrés hidrico
puede afectar a la produccion. Actualmente sabe-
mos de la potencialidad del manejo del estrés hi-
drico como regulador del crecimiento vegetativo.
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Tabla 1.- Definicién de los tratamientos de riego aplicados en el trabajo experimental de RDC en melocotonero (Chal-
mers et al., 1981).

Total
Fase lll (%)
704 100
704 90

Riego Aplicado (I/m?y arbol)

Tratamiento
Fase Il

243
117

Fase |
342
342

Control
RDC

Tabla 2.- Respuesta productiva del melocotonero a los tratamientos de riego aplicados en el trabajo experimental de

RDC en melocotonero (Chalmers et al., 1981).

Riego Peso medio

NFA Produccion (kg/arbol)

Tratamiento

(%) del fruto (g)

Total Comercial Ac 3 afos

Control 100 132

112 14,8 12,7b 244b

RDC 90 139

125 17,5 14,8 a 27,0a

Datos del tercer afio de ensayo.

Teniendo en cuenta el razonamiento presentado en
la Figura 1 se puede entender porqué el melocoto-
nero es una de las especies que mejor se adapta
a estrategias de RDC. En melocotonero existe un
claro desacoplamiento entre el crecimiento vegeta-
tivo y el crecimiento del fruto. Cuando el crecimiento
del fruto es muy intenso, se reduce el crecimiento
vegetativo y viceversa (Figura 2). Por tanto en me-
locotonero, se pueden reducir el riego en aquellas
fases en las que el crecimiento vegetativo es muy in-
tenso y el crecimiento del fruto es poco intenso (fase
Il, endurecimiento del hueso) o inexistente (fase de
poscosecha). Por ejemplo, el RDC durante la fase
Il permite ahorros de agua de entre 120 — 180 mm
y reducir el vigor excesivo del arbol sin comprome-
ter la productividad del arbol. Durante dicha fase
se produce la mayor parte del crecimiento vegeta-
tivo y el fruto practicamente no aumenta su tamafno.

ALGUNOS EJEMPLOS DE APLICACION DE RDC
EN MELOCOTONERO.

A). Un ejemplo de RDC en suelos profundos y alta
capacidad de retencion de agua.

Otros grupos de investigadores han intentado, con
diferente éxito, aplicar las estrategias de riego defici-
tario descritas por Chalmers (Mitchell et al., 1984; Gi-
rona, 1989; Li et al., 1989; Johnson et al., 1992; Giro-
na et al., 1993; Boland et al., 1993; Goldhamer et al.,
1999; Girona et al., 2005; Girona et al., 2005b). Uno
de los primeros se realizé en California con un suelo
extremadamente profundo y una muy alta capacidad
de retencion de agua en el suelo lo que obligd a una
redefinicion de los tratamientos (Girona, 1989; Gi-
rona et al., 1993) con una reduccion del aporte de
agua en Fase |, para ir adecuando el suelo, de tal

Pesn Fresco del Melocotén ()

Largitud de brates (zcm)

Figura 2.- Evolucion del crecimiento vegetativo (tridangulos) y del fruto (circulos) in melocotoneros regados con estra-
tegias de RDC (simbolos rellenos en negro) y con un riego control que aporta todas las estimaciones de demanda de

agua (riego total) (simbolos sin llenar).
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forma que en Fase Il la planta pudiera ser sometida
a un estrés hidrico significativo. Asi los tratamientos
de riego se definieron como aparece en la Tabla 3.

Aunque en este acaso hubo también una reduc-
cion del crecimiento vegetativo, determinado en
base al incremento relativo del perimetro de tronco
(IRPT) (Tabla 4), si que existi6 un efecto negati-
vo sobre la produccion y basicamente sobre el ta-
mano final del fruto (Tabla 4), de tal forma que el
tamano medio del fruto fue considerablemente
menor en el tratamiento de RDC que en el Con-
trol, y consecuentemente la produccion, ya que
el numero de frutos no se habia visto afectado.

La razén por la cual, en este caso, los frutos de
RDC fueron menores que los del tratamiento Con-
trol se debe a que por una parte no se pudo recu-
perar el déficit de agua en el suelo al inicio de la
Fase Il hasta pasadas cuatro semanas desde
el inicio de Fase lll, y por la otra a que durante la
Fase | ya se habia sometido a la planta a un cierto
déficit para ir desecando un suelo que presentaba
una altisima capacidad de retencion de agua. Dada
la sensibilidad del crecimiento del fruto en Fase |
al déficit hidrico (Girona et al., 2004), parece evi-
dente que algun efecto habria tenido. En definitiva
que en suelos profundos, y especialmente donde la
humectacion de este suelo en profundidad es difi-
cultoso, no resulta tan facil la aplicacion del RDC.

Lleida, 18 de febrero de 2016

B). Un ejemplo en suelos superficiales y baja capa-
cidad de retencion de agua.

Unos afnos mas tarde, en una parcela comercial de
melocotonero de la zona productora de Lleida (Es-
panha) se planted de nuevo un ensayo de RDC en
melocotonero, orientado a evaluar la posibilidad de
uso de la técnica del RDC en suelos superficiales
y con una limitada capacidad para almacenar agua.

Habiéndose aplicado cantidades no muy diferen-
tes de agua de riego (Tabla 5) se obtuvieron im-
portantes reducciones en crecimiento vegetati-
vo (Figura 3) debido a que se consiguid estresar
hidricamente los arboles durante Fase Il (Tabla
6), donde los valores de potencial hidrico de hoja
(Y,) en RDC son mas negativos que los de Con-
trol Fase Il, y justo en esta fase es donde se pro-
duce una mayor limitacion del crecimiento vegetati-
vo, como ilustra claramente la evolucion estacional
de la longitud de las brotaciones en la Figura 3.

La recuperacion de potenciales de hoja en Fase lll
(Tabla 6), fue bastante mejor que la observada en
el ensayo de California, por lo que el efecto sobre
el crecimiento del fruto fue totalmente inexistente
(Figura 4). Con una carga de frutos similar entre
los dos tratamientos, en el primer afio de ensayo,
se observa que el peso medio del fruto es practi-
camente idéntico entre los dos tratamientos (Tabla
7), mientras que en afos posteriores y debido a
los efectos acumulados de la aplicaciéon de las es-
trategias de riego, se observo un claro efecto sobre
el cuajado y la carga final de frutos, lo que motivo
un efecto colateral sobre el tamafo final del fruto.

Tabla 3.- Definicién de los tratamientos de riego aplicados en el trabajo experimental de RDC de me-

locotonero en California (Girona et al., 1993).

Riego Aplicado (% sobre control)

Total

Tratamiento

Fase | Fase Il

Fase lll (mm) (%)

Control 100 100

100 1200 100

RDC 50 25

100 720 60

Tabla 4.- Respuesta productiva y vegetativa del melocotonero sometido a diferentes tratamientos de

riego en California (Girona, 1989).

Riego
(%)

Tratamiento

Peso medio

del fruto (g)

IRPT"
(%)

Produccién

NFA (kg/arbol)

Control 100 2247 a

149 33,2a 71,1a

RDC 60 208,7b

144 29,7b 65,3 b

™ IRPT = Incremento relativo del perimetro de tronco.
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Tabla 5.- Definicion de los tratamientos de riego aplicados en el trabajo experimental de RDC de meloco-
tonero en suelos superficiales y volumenes de agua de riego medios aplicados durante los tres afios de
ensayo (Girona et al., 2003).

Riego Aplicado (% sobre control) Total

Tratamiento
Fase | Fase Il Fase lll (mm) (%)

Control 100 100 100 676 100
RDC 100 25 100 627 93

T
I
| et s
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I
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g A
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21-4 11-5 31-5 205 20-7
Fecha

Figura 3.- Evolucion estacional de la longitud de las brotaciones de melocotoneros sometidos a dos trata-
mientos de riego.

N EEEel Shbit

im/"*’“

|
|
l
|
|
I
|
|
II

Longitud de brotaci ones (cm)

|
[Girona etal, z'Jusp
|

Tabla 6.- Potencial hidrico de hoja (MPa) (Y,) (promedio por Fase y Afio) de los melocotoneros sometidos
a diferentes tratamientos de riego en suelos superficiales (Girona et al., 2003).

AfRo
1994 1995
Control -1,48 -1,35
RDC -1,77 -1,85
Control -1,80 -1,61
RDC -1,77 -1,79

Fase Tratamiento

Fase Il

Fase Il

3

B

g

8

Paso Fresco dal Maelocotan [g)

WSirong =t al, 2003)
o - . . . l
1-4 214 11-5 245 I0E 10-7 -7
Fecha
Figura 4.- Evolucion estacional del peso fresco del fruto de melocotoneros sometidos a dos tratamientos
de riego.

IRTA RECERCA | TECNOLOGIA
AGROALIMENTARIES




Lleida, 18 de febrero de 2016

Tabla 7.- Respuesta productiva del melocotonero sometido a diferentes tratamientos de riego en

suelos superficiales (Girona et al., 2003).

Peso medio

Tratamiento del fruto (g)

Frutos
Caidos (%)

Produccion
(kg/arbol)

Control 133,0

Control

RDC

Un aspecto positivo del RDC en este caso, fue que
limitd en gran parte la caida de frutos tipica de la
variedad ‘Sudanell; utilizada en esta parcela comer-
cial, siendo éste un efecto que se repitié con gran ro-
tundidad durante los tres afios de ensayo (Tabla 7).

Otro de los efectos del manejo adecuado del déficit
hidrico en arboles frutales, que se observd en este
ensayo fue la mejora de la calidad de los frutos, de tal
forma que los frutos obtenidos en arboles sometidos
a RDC, presentaban para un mismo nivel de color va-
lores de firmeza (13.5 kg/cm?) netamente superiores
alos de Control (9.5 kg/cm?), lo que suponia una gran
ventaja en el manejo y conservaciéon del producto.

C). Ejemplo en suelos profundos no compactos.
Efectos sobre la calidad.

En un trabajo posterior, a los citados anteriormen-
te, se estudio la posibilidad de aplicar estrategias de
RDC en suelos profundos, pero menos problematicos
que los californianos (con una capacidad de rehidra-

51,8 15,5

tacion mayor cuando llegan a un punto de deseca-
cion elevado), y aplicando estrategias mas extremas
de introducir el estrés en Fase Il (recortando el agua
de riego al inicio de la Fase Il hasta que se llega a un
nivel de déficit deseado, y después manteniendo un
cierto nivel de estrés hidrico hasta final de Fase Il).

Asi se observo como las estrategias de riego plan-
teadas en melocotoneros cultivados en suelos pro-
fundos permitian un control considerable del cre-
cimiento vegetativo de los arboles frutales (IST
Tabla 8) con importantes reducciones del agua
de riego aportada (casi un 20%) y mantenien-
do practicamente idénticas las producciones que
se obtienen en el tratamiento Control (Tabla 8).

Al igual que habia sucedido en el ensayo de sue-
los superficiales, en éste se observa una mejo-
ra de la calidad en los melocotones obtenidos en
RDC, y aunque se trate de otra variedad ‘Andros”
y en otras condiciones de cultivo, mejora signi-
ficativamente la calidad de los frutos (Tabla 9).

Tabla 8.- Respuesta productiva y vegetativa del melocotonero sometido a diferentes tratamientos de riego en suelos

profundos (Girona et al., 2005).

Riego
(mm) (%)

Tratamiento

Peso medio

del fruto (g)

Produccién IST!

(kg/arbol) cm?

NFA

Control 614 100

172 356 53,4 62

RDC 497 81

167 357

53,1 48

M IST = Incremento seccidn de tronco.

Tabla 9.- Respuesta cualitativa del fruto en melocotoneros sometidos a diferentes tratamientos de riego en suelos

profundos (Gelly et al., 2004).

Acidez T. Solidos
(g I'") (AcT) Solubles (°B)
cC SF cC SF
Control 8.0 7.4 a 10.7b 11.0b
RDC 7.4 6.2b 114a 120b

Tratamiento

Relacion
(°B/Act)
CcC SF CcC SF CcC SF
1.28 a
144 b

Color
(a* CIE - Rojo)

Firmeza
(kg cm?)

1.40 a
1.85b

4.72
4.51

4.80
4.67

121b
15.2a

106 b
146 a

CC: Valores a cosecha comercial, SF. Valores a la salida del frigorifico después de una semana a 0 °C y 84% HR.
Las letras indican diferencias significativas para p=0,05 dentro de la columna.
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CONSIDERACIONES GENERALES DE LA DE APLI-
CACION DE RDC EN MELOCOTONERO.

Las estrategias de RDC durante la fase Il son es-
pecialmente indicadas en variedades de maduracién
tardia, ya que la fase Il tiene una duracion prolonga-
da en el tiempo. Las reducciones en la dosis riego y
por tanto las posibilidades de ahorrar agua depen-
deran de diversos factores, destacando las condicio-
nes ambientales, la profundidad del suelo y la carga
del arbol (numero de frutos). Por ejemplo, en afos
con elevadas temperaturas el RDC debera aplicarse
con precaucion ya que los arboles entraran en estrés
hidrico con mayor facilidad. La profundidad del suelo
también es importante. En suelos poco profundos,
con una baja capacidad de retencién de agua, el
RDC se debe aplicar con cautela ya que los arboles
alcanzaran niveles de estrés elevados rapidamente.
En cuanto a la carga de frutos, arboles con un elevado
numero de frutos también entraran en estrés hidrico
antes que arboles con una carga baja. Otro beneficio
de la aplicacion del riego deficitario durante la fase Il
es la mejora en la calidad de la fruta (Behboudian et
al., 2011). Un estudio reciente en la variedad de tardia
de melocoton ‘Tardibelle’ indicé que el RDC durante
la fase Il mejora las propiedades organolépticas de
la fruta y su aceptacion por parte de los consumido-
res (Vallverdu et al., 2012). Las mejoras se explicaron
debido a una mejora en la maduracion de la fruta en
el momento de la cosecha. Es importante mencionar
que los beneficios de la aplicacion del RDC durante
la fase Il se han observado cuando los niveles de
estrés hidrico del arbol son moderados. Nosotros
hemos utilizado el potencial hidrico de tallo al me-
diodia solar como indicador de estrés hidrico (técni-
ca Scholander). Se ha determinado que los niveles
de estrés hidrico no deben ser inferiores a -1.5 MPa.

El periodo de poscosecha es otro momento en el que
se pueden aplicar de manera relativamente segura
estrategias de RDC, ahorrando agua y disminuyen-
do el crecimiento vegetativo excesivo. En este caso
se han conseguido ahorros de agua de entre 62 y
220 mm dependiendo de la combinacion suelo-plan-
ta-condiciones ambientales (Zapata et al., 2012; Gi-
rona et al., sin publicar - Tabla 10). La estrategia se
adapta especialmente a variedades de maduracion
temprana, ya que su fase de poscosecha es exten-
sa, y durante esta, se produce la mayor parte del
crecimiento vegetativo. Aunque durante la fase de
poscosecha no esta presente el fruto, la aplicaciéon
del riego deficitario no se debe realizar de manera
descontrolada ya que en ese momento estan ocur-
riendo fenémenos fisioldgicos y fenoldgicos impor-
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tantes que nos determinaran la capacidad produc-
tiva de los arboles en el afio siguiente. Por ejemplo,
el desarrollo de yemas florales y la acumulacién de
carbohidratos en érganos de reservas (ramas y rai-
ces). Durante la fase de poscosecha el riego defici-
tario debe aplicarse de manera controlada, evitando
asi problemas a largo plazo cémo la produccién de
frutos dobles o disminuciones en la produccion del
afo siguiente debido a una reduccion en la acumu-
lacion de reservas necesarias para el cuajado de
frutos. En éste caso se han determinado algunos
umbrales de potencial hidrico para evitar los efec-
tos a largo plazo. En el caso de los frutos dobles,
Naor et al., (2006) determiné que no deben supe-
rarse los -2.0 MPa durante la fase de poscosecha.

Se han observado efectos negativos del riego defi-
citario durante la fase | y la fase Ill de crecimiento
del fruto. Dichas estrategias no son recomendables
en climas semi-aridos, pero podrian imponerse en
afos con sequia de manera inevitable. De nue-
vo el esquema de la Figura 1 nos podria ayudar a
resolver el problema. Cuando las dotaciones de ri-
€go son limitadas y se imponen situaciones de es-
trés hidrico en momentos sensibles, es claro que
los arboles no podran expresar su maximo poten-
cial de crecimiento. Aplicando técnicas culturales
que permitan reducir los valores de P y/o Y en la
Figura 1, conseguiriamos reducir los requerimien-
tos hidricos de nuestros cultivos. Dichas técnicas
podrian ser respectivamente una poda de verano
o un aclareo de frutos intenso (Lopez et al., 2013).

Cuando se tienen en cuenta este tipo de incidenci-
as y se aplican de forma adecuada las estrategias
de RDC en melocotonero la mejora de la eficiencia
productiva es evidente, segun se desprende de la Fi-
gura 5 (Girona et al., 2012 (FAO66)). En esta figura
puede observarse como en la mayoria de casos lo
que se logra es aumentar la produccién relativa cu-
ando se aplica RDC respecto a un riego donde la
restriccion de agua no se aplique de forma adecua-
da, pero solo en un caso tenemos una produccion fi-
nal en RDC superior a la maxima lograda con riegos
no deficitarios. Lo habitual, en plantaciones comer-
ciales y ahos de carga normal, es que se obtengan
buenas producciones (no superiores a la maxima po-
tencial) pero utilizando menos agua de riego, o apli-
cando un porcentaje relativo menor de agua en riego.




Produccidn relativa

Lleida, 18 de febrero de 2016

(Gironaelal, 2012)

0.8

1.0 11

ETcrelativa

Figura 5.- Relacion entre la produccion relativa y la ETc relativa en el cultivo del melocotonero. La linea continua (pun-
tos con fondo negro) representa la funcién de produccion en condiciones de estrategias cuando no se aplica RDC y la
linea discontinua (puntos de fondo blanco) representa la posible funcién de produccidn en condiciones de estrategias

efectivas de RDC.

CONSIDERACIONES ADICIONALES.

Es evidente que el manejo del riego puede ayudar-
nos a manipular la particion de reservas de tal forma
que podamos favorecer aquellas partes de la planta
gue nos interese cosechar, no obstante la aplicacion
de estas estrategias de riego debe estar siempre
bajo la observacién y control de los responsables de
su puesta en practica. Como ya se ha comentado
es importante controlar la intensidad y duracién del
déficit hidrico que apliquemos, ya que la respuesta
de la planta estd condicionada a estos parametros.
Existe en la bibliografia numerosa informacion so-
bre la respuesta de los cultivos a diferentes niveles
de intensidad, duracién y momento en que se apli-
que el déficit. Un ejemplo de este comportamiento
lo podemos ver en la respuesta de los parametros
de calidad de la uva para vinos tintos, donde el défi-
cit se aconseja aplicar basicamente en la fase entre
envero y vendimia (Girona et al., 2009). Pero no tan
solo es importante el momento en que se aplique
el déficit, sino también la intensidad y duracion del
mismo (que podriamos resumir en el parametro de
integral de estrés hidrico). Asi vemos en la Figura
6 como a medida que aumenta la integral de déficit
(Y, Integrado), inicialmente mejora la concentracion
de antocianos, en la uva, pero si nos pasamos de un
cierto limite de déficit hidrico el efecto es el contrario.

Para gestionar este nivel de estrés de una forma mas
facil se han propuesto guias orientativas como la que
se presenta en la Tabla 10. Aunque para zonas con-

cretas pueda funcionar bien, la transformacion de
niveles de estrés en porcentajes de reduccion del
riego no es una funcion universal y dificil de obtener.

Las nuevas técnicas de teledeteccion que nos per-
miten estimar los valores de Y, en base a la ter-
mografia (Bellvert et al., 2013; Berni et al., 2009;
Zarco Tejada et al.,, 2012 ) son una herramien-
ta, que de generalizarse, ayudaran en gran me-
dida al control y gestién de estrategias de RDC.

Otro de los aspectos a tener en cuenta cuando se
aplique RDC son los efectos acumulativos a lar-
go plazo de las restricciones hidricas (4, 5 o0 mas
anos seguidos de RDC) que afectan de forma sis-
tematica a la P (Figura 1), especialmente en culti-
vos lefosos plurianuales, o sea a la estructura del
arbol. Es notorio que el RDC no debe aplicarse a
arboles jovenes ya que afectariamos a la forma-
cion de los mismos, lo cual, en estos estadios, re-
percute en la formacion de la estructura productiva,
y con arboles mas pequefios se pierde capacidad
productiva (Girona et al., 2005b; Marsal et al., 2008).

Podriamos concluir diciendo que el riego deficitario
es una estrategia de riego que para su aplicacion
en la practica deberia integrase y complementar-
se con unas adecuadas tecnologias de cultivo que
pudiesen proporcionar todas las ventajas que po-
tencialmente presenta el RDC. Posiblemente se tra-
te de una tecnologia de cultivo en si misma, y en
este sentido es una herramienta mas que debe-
mos tener en cuenta en nuestras explotaciones.
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Fase Il
rF=0.41;
P<0.031

Antocianos (mg g)
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(Girona et al., 2009)
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Figura 6.- Relacion entre el Potencial de hoja Integrado (Y, Integrado) calculado en las fases Il (cuajado-en-
vero) y Il (envero-vendimia) y Antocianos (mg g') en vides regadas a diferentes niveles de reposicion de la

evapotranspiracion durante las fases Il (simbolos vacios) y Il (simbolos rellenos de negro).

Tabla 10.- Niveles de déficit hidrico aconsejables para diferentes fases del ciclo anual del melocotonero y un valor estimado de
aportes de riego (% ETc) , atendiendo a la variedad (tempranas, media estacion o tardias), al tipo de suelo y al nivel de carga de

frutos.

Momentos del ciclo anual del melocotonero
Post-Cosecha

Final
Weem =-1,5 MPa, 50-70% ETc

Esp
H F-IIl _
Inicial
Wy = -2,0 MPa, 30-50% ETc

SP-ACF |[Wem =-0,5 MPa, 100-80% ETc

SP-BCF  ||W,.m = -0,8 MPa, 100-50% ETc

SS-ACF ||W.om = -0,5 MPa, 100% ETc

SS-BCF || Wstem =-0,7 MPa, 100-80% ETc

Wiiem =-0,7 MPa, 100% ETc

NO EXISTE

Wem =-1,0 MPa, 100% ETc

Woem =-2,2 MPa, 30-50% ETc

W, =-1,5 MPa, 50-70% ETc

Wem =-0,7 MPa, 100-110% ETc

Wi =-2,0 MPa, 50-70% ETc

W,iem = -1,5 MPa, 70-80% ETc

Wiem =-0,8 MPa, 100% ETc

Wiem = -2,2 MPa, 50-70% ETc
W =-2,0 MPa, 0-30% ETc

W, =-1,5 MPa, 70-80% ETc
W, on =-1,5 MPa, 50-70% ETc

SP-ACF ||, .= -0,5 MPa, 100-80% ETc

W= -1,8 MPa, 0-50% ETc

Woem = -0,9 MPa, 100-130% ETc

Wem =-2,2 MPa, 0-30% ETc

W, on =-1,5 MPa, 50-70% ETc

W= -2,0 MPa,0-50% ETc

W,on =-1,2 MPa, 100-130% ETc

Weem =-1,5 MPa, 70-80% ETc

SP-BCF ||, .= -0,8 MPa, 100-50% ETc

W,...,= -1,6 MPa, 40-70% ETc

W, =-0,9 MPa, 100-110% ETc

Woem =-2,0 MPa, 20-50% ETc

W,iem = -1,5 MPa, 70-80% ETc

SS-ACF || W= -0,5 MPa, 100% ETc
SS-BCF || W, -0,7 MPa, 100-80% ETc

W,n= -1,8 MPa, 40-50% ETc

W =-1,1 MPa, 100-110% ETc

W, =-2,2 MPa, 20-50% ETc

W, =-1,5 MPa, 0-50% ETc
W, =-1,5MPa, 0-50% ETc

W, =-1,5 MPa, 50-70% ETc
W,n =-1,5 MPa, 50-70% ETc

W =-1,0 MPa, 100-130%(P) ETc
Wiem = -1,2 MPa, 100-130%(P) ETc

Wem = -1,0 MPa, 100-110% (P) ETc
Wem =-1,2 MPa, 100-110% (P) ETc

W= -1,8 MPa, 0-50% ETc
W= -2,0 MPa,0-50% ETc

W, o= -1,6 MPa, 40-70% ETc
W= -1,8 MPa, 40-50% ETc

W, ,..= 0,5 MPa, 100-80% ETc
W, =-0,8 MPa, 100-50% ETc
W, =-0,5 MPa, 100% ETc

W, 2-0,7 MPa, 100-80% ETc

SP - ACF
SP-BCF
SS - ACF
SS - BCF

* En variedades tempranas esta es la fase mas importante de regulacion hidrica.

* Fase sensible al déficit hidrico si se quiere

* Fase muy poco sesnible al déficit 5 h
producir melocotén de consumo fresco, ya

hidrico.
* El periodo final en postcsecha empieza aproximadamente sobre el 1 de

* Fase muy sensible ol déficit

hidrico. Division celular o definicion
del potencial de crecimiento del
fruto.

* La sesibilidad de esta fase
también depende de la carga de
frutos del drbol, ya que la
reduccidn de crecimiento potencial
del fruto no solo depende del
estado hidrico sind también del
grado de competencia entre frutos

-
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* Es importante llegar al un buen nivel de
défici, si se aplica RDI lo antes posible
dentro de la fase, y mantenerlo a niveles
que no afecten a la caida de hojas ni al
estado nutricional de las mismas (evitar
hojas amarillas).

* Siel objetivo en esta fase es reducir
crecimiento vegetativo, la carga de frutos
es un elemnto importante en la
comptencia.

* Evitar grandes estreses en esta fase si

hay una carga alta de frutos.

que afecta al tamario del fruto.
* Si se quiere producir melocoton para
industria, la carga de frutos debe

aplicar.

el drbol esté totalmente recuperado de
cualquier déficit en fase-I

el objetivo de llenar el suelo de agua se
aplique puntualmente algo mds que el
100% de la ETc

determinar el nivel de déficit que se puede

* Es importante que al inicio de esta fase

* (P) se refiere que al inicio de la F-lIl y con

septiembre.

SP= Suelos Profundos
SS= Suelos Superficiales

ACF= Carga de Frutos- Alta
BCF= Carga de Frutos- Baja
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VARIEDADES DE MELOCOTON Y NECTARINA

l. Iglesias

IRTA-Estacid Experimental de Lleida, Fruitcentre.

METODOLOGIA DE AVALUACION DE VARIEDADES
DE MELOCOTON Y NECTARINA

La parcela de evaluacién de nuevas Variedades de me-
locotén y nectarina se encuentra situada en la finca de
Gimenells del IRTA-Estacion Experimental de Lleida. Ini-
cialmente, y hasta 2007, las Variedades en evaluacion es-
taban plantadas en la Finca de Mollerussa del IRTA-Esta-
cion Experimental de Lleida y en la Estacién Experimental
de Mas Badia (Girona) en el marco del Programa de in-
troduccion y evaluacion de material vegetal que el IRTA
desarrolla en Catalufha desde 1994.

A principios de 2007 se inici6 la plantacion de una nue-
va parcela en la finca de Gimenells, que es donde actu-
almente ya se evallan todas las Variedades, al ser una
zona mas representativa que Mollerussa para la produc-
cion de melocotén. Asimismo en la Estaciéon Experimen-
tal de Mas Badia (Girona) desde 2010 sélo se introducen
algunas Variedades de referencia dado que el melocotdn
tiene cada vez menos importancia en las comarcas gerun-
denses, especializadas progresivamente hacia el cultivo
del manzano.

La metodologia utilizada para la evaluacion de las Varie-
dades es:

> Numero de arboles por Variedad: 3

> Portainjerto, marco de plantacion y sistema de con-
duccién:

- Cadaman.
-5 x 3 m (667 arboles/ha)

- Sistema de formacion: vascatala

> La floribundidad, al igual que en el 2012, se ha clasi-
ficado en 3 grupos:

Baja (1): menos de 20 flores / metro lineal de rama
mixta

Normal (=): 20-30 flores / metro lineal de rama mixta

Alta (]): mas de 40 flores / metro lineal de rama mix-
ta

> La intensidad o necesidad de aclareo se ha clasifica-
do en 4 grupos:

Sin necesidad de clareos: 0
Aclareo ligero: 1

Aclareo medio: 2

Aclareo intenso: 3

> Las Variedades se conservan en camara frigorifica
a 1°C, en bolsas X Tend® con atmdsfera y humedad
modificadas.

Dado el elevado riesgo de granizo, en primavera de 2014
se ha procedido a la cobertura con redes antigranizo de
la parcela de evaluacion de las nuevas Variedades de
melocotonero en el IRTA de Gimenells.

ORIGEN DE LAS VARIEDADES Y DISTRIBUCION
SEGUN LA TIPOLOGIA DEL FRUTO

Actualmenteenel IRTAse estanevaluando203 Variedades
y / o selecciones de melocotdn, nectarina y Variedades
planas de ambos grupos. Tal y como se observa en la
Figura 1.- Distribucion de las Variedades de melocoton y
nectarinaenprocesode evaluaciénenel2014enlaEstacion
Experimental de Lleida del IRTA (Finca de Gimenells) en
funcién de la tipologia de fruto. Figura 1, las nectarinas
son el grupo mas importante, seguido por melocotones y
nectarinas planas (50 Variedades y / o preselecciones).
La procedencia de las Variedades evaluadas (Figura
2) pone de manifiesto la importancia que cada vez mas
tienen las Variedades obtenidas en Espaina, dado que en
ndmero ya ocupan el segundo lugar después de Francia
y superan a las procedentes de los Estado Unidos y de
Italia. En cuanto a los principales obtentores y editores de
estas, cabe citar los siguientes:

Agro Selection Fruits (Francia).

ASF — IRTA, representantes para Fruit
Futur (Espana).

ALM-Frutaria (Espafa).

Bradford Genetics Inc. (USA).

Burchell Nurseries Inc. (USA) / AG
Thames (UK) - EGC Plants (Espana).

CRA: Roma + Forli (ltalia).
Europepiniores (Francia).
Geoplant (Italia).
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Présseci
nectarina 3
plana Sudafrica
17% Nectarina 1%
groga
Pavia 38%
2%

Préssec blanc
9%

. Nectarina
Préssec groc blanca

16% 16%

Figura 1.- Distribucién de las Variedades de melocotén y Figura 2.- Distribucion de las Variedades de melocotén y
nectarina en proceso de evaluacion en el 2014 en la Esta- nectarina evaluadas 2014 a la Estacion Experimental de

cion Experimental de Lleida del IRTA (Finca de Gimenells) Lleida del IRTA (Finca de Gimenells) en funcion del pais de
en funcion de la tipologia de fruto. procedencia.

INRA + INRA / Quartier Neuf (Francia). CONDICIONES CLIMATOLOGICAS DE 2014 Y
Planasa (Espafa). OTROS ASPECTOS A DESTACAR
Proseplan (Espana).
PSB-Produccién Vegetal (Espafia). El invierno 2013-2014 se caracterizé por la acumulacién
. . de un numero suficiente de horas frio. Sin embargo
R. Monteux Caillet - A.C. Fruits / Star . L
. . a finales de enero y principios de febrero de 2014 las
Fruits (Francia). .
temperaturas fueron atipicamente elevadas, lo que pudo
SMS (USA) / Tulare-Creek SL. afectar a su acumulacion efectiva, como lo demuestra el
Universidades de Florencia, Bologna i hecho de las bajas producciones por caidas de cuajado
Pisa (ltalia). en Variedades autofértiles de albaricoque y en algunas de
Zaiger Genetics Inc (USA). melocotonero. A lo largo del periodo de floracion de 2014
en la zona productora de Lleida no se dieron heladas que
pudieran afectar a las producciones, salvo lugares muy
concretos que afectaron alguna Variedad de floracion
muy temprana. En la parcela de Gimenells lo largo de las
dos primeras semanas de marzo se dieron temperaturas

=== Tamin 13 === Tamax 13 === Tamin 14 Tamax 14
Tamin 15 Tamax 15 Ta media min 08-15 Tamedia max 08-15

Temperatura diaria (°C)

PR RS T R~ W~ R T S S I
A o

Periodo de floracién 2015

Figura 3.- Temperaturas maximas y minimas diarias de los meses de marzo, abril y mayo de 2013, 2014 y del periodo
desde 2008 hasta 2014, asi como periodo medio de floracidon de las Variedades de melocotén 2014 en la Finca de
Gimenells del IRTA-Estacion Experimental Lleida. Fuente de los datos climaticos: XAC-DAAM.
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cercanas al 0°C que en algun caso han afectado a las
producciones por un cuajado deficiente. Paralelamente
y en este mismo periodo se llegaron a los 25°C, lo que
representa una oscilacion accion importante (Figura 3).

En la Figura 3 se muestran las temperaturas maximas y
minimas diarias de los meses de marzo, abril y mayo de
2014 (periodo de floracion y cuajado), comparadas con
las del afio 2013 y la media del periodo 2008-2014. Se
indica también el periodo de floracidn del conjunto de las
Variedades evaluadas. 2014 al inicio de la floracién se
retraso unos 7 dias respecto a 2013 (afio con un abance
importante) y entre 3 y 5 dias respecto a la media. El inicio
de la floracion fue el 27 de febrero (19 de febrero 2013)
para las Variedades de floracion mas temprana (algunas
de PSB, IPS y Bradford) y finaliz6 el 5 de abril (4 de abril
2013) para la Variedad ‘Ice Peach ® (Hielo-2). El periodo
total de floracion de las Variedades en evaluacion fue mas
corto que el 2013 y duré 35 dias (Figura 3). En la mayoria
de Variedades la floracion fue buena y también el cuajado.

En 2013 las temperaturas muy variables de los meses
de abril y mayo originaron un retraso de la maduracion
entre 3 y 5 dias respecto al aho medio y de 6 y 9 dias
respecto al afo 2012. En el periodo de postfloracion
de 2014, y al igual que en 2013, en el mes de abril se
dio también una importante variabilidad, desde dias
calurosos y temperaturas cercanas al 30°C en noches
frias y temperaturas poco por encima de los 0°C.
Posteriormente en el mes de mayo continud la variabilidad
superandose algunos dias los 30°C y llegando poco dias
después minimas de 6°C, lo que no se corresponde con la
evolucion de las temperaturas medias del periodo 2.008-
2.014 (Figura 3).

Lleida, 18 de febrero de 2016

Si bien al 2013 las temperaturas muy variables de
los meses de abril y mayo originaron un retraso de la
maduracion entre 3 y 5 dias respecto al aho medio y de
6 y 10 dias con respecto al afio 2012, 2014 ha sucedido
a la inversa. Asi ya desde el inicio de la campafa 2014 la
fecha de maduracion se ha adelantado entre 7 y 12 dias
con respecto al 2013 que como se ha expuesto antes fue
un ano con la fecha de cosecha retrasada. Respecto al
afno medio, la fecha de cosecha de 2014 se ha avanzado
entre 3 y 6 dias y por tanto no es una variaciéon muy
importante, aunque al tender a comparar siempre con la
campahfa precedente (la mas cercana en el tiempo), esta
variacion pueda parecer mucho mas importante de lo que
es en realidad si se considera una perspectiva plurianual.

Este mismo adelanto de la fecha de cosecha hecho que
se ha dado también en el resto de zonas productoras
como Murcia, Valencia y Extremadura. Asi en el caso de
Murcia la cosecha finalizé 15 dias antes de lo habitual,
es decir a principios de julio. Todo ello ha supuesto una
concentracion de la oferta alrededor de una semana
antes de lo que cabia esperar, pero en ningun caso ha
supuesto el solapamiento de zonas de produccion dado
que como se ha expuesto en las zonas mas tempranas
también la cosecha finalizé antes. Ha sido quizas mas
un hecho psicolégico que ha interesado a los operadores
comerciales para justificar el descenso de precios que no
real.

Otro aspecto atipico del afo 2014 han sido las
temperaturas de los meses de junio y julio. En junio se ha
caracterizado por temperaturas anormalmente bajas con
tan sélo 2 dias donde se superaron los 35°C, lo que ha
continuado el mes de julio donde tan sélo en la segunda
semana se superaron algunos dias los 35°C.

—{ mPRECIFITACION 2013 (mm)

mPRECIPITACION 2014 (mm)  m PRECIPITACION 2015 (mm)  m PRECIPITACION 08-15 (mm) }—

Pluviometria(mm)

& & EE

SESS Ao S
N A

> &

& A S & B B
AP A G Y o

Figura 4.- Pluviometria diaria de los meses de marzo, abril y mayo de 2013, 2014 y del periodo 2008 hasta 2014 correspon-
dientes a la finca de Gimenells del IRTA-Estacion Experimental de Lleida. Fuente de los datos climaticos: XAC-DAAM.
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Las precipitaciones de los meses de marzo, abril y mayo
de 2014, comparadas con las de 2013 y las de la media
del periodo desde 2008 hasta 2014 se han representado
en la Figura 4.

Puede observarse que en el mes de marzo las
precipitaciones han sido menos importantes que lo que
es habitual. Al mes de abril fueron también muy poco
importantes si se compara, bien con el 2013 o bien con la
media del periodo 2.008 a 2.014. Finalmente en el mes de
mayo, donde la probabilidad de lluvia disminuye respecto
al mes de abril, las precipitaciones han sido también
muy bajas, en particular a principios del mes donde la
probabilidad es muy elevada al igual que a finales de abril.
Esto se pone de también manifiesto por la baja afeccion
por cracking de las diferentes Variedades de cereza
cultivadas en nuestra zona frutal y en el Valle del Ebro.
En definitiva, se trata de un afno donde las precipitaciones
en los meses de abril y mayo han sido muy inferiores a
2013 e inferiores a la media del periodo 2.008 a 2.014.
Recordar que 2013 fue una afo con muchos problemas
de lenticelas losis en Variedades de nectarina de carne
blanca y en nectarina plana, agravan por un cierre pistilo
instalar muy deficiente en nectarina plana y deficiente en
melocotén plano, el peor de los ultimos 10 afos. 2014 se
han observado pocos problemas de lenticelas losis en
nectarina y nectarina plana y el cierre pistilo instaldé en
Variedades de referencia como ‘UFO-4 ® o ‘Sweerts Cap
® es mejor que en 2013, aunque en algunas Variedades
tempranas como ‘Carioca ® ha sido al revés.

Un hecho a destacar de la presente campana han sido
las granizadas del meses de junio, julio y septiembre, 12
en total, que han afectado a diferentes lugares de la zona
frutera de Lleida, siendo la de los dias 3 de julio y 14 de
septiembre de las mas importantes. Salvo las granizadas,
las precipitaciones a lo largo de los meses de junio, julio
y agosto han sido casi insignificantes como es habitual,
aspecto positivo de cara a la efeccié por diferentes
podredumbres. Contrariamente en septiembre se
caracterizé por temperaturas también elevadas algunos
dias, pero lo més testacable fueron varias granizadas en
particular la del dia 14 y numerosas lluvias y por tanto una
elevada humedad ambiental que ocasionaron muchos
problemas por Monilinia en Variedades tardias y en
particular por las de nectarina.

Recordar que en el mismo periodo junio-julio de 2013,
ademas de diferentes granizadas, las precipitaciones
fueron mucho mas importantes respecto al afno medio,
con el consecuente incremento de la humedad ambiental,
lo que origind importantes afecciones por Monilinia y
Rizhopus.

En resumen los aspectos mas relevantes a destacar de la
campahfa 2014 hasta finales de julio son:

IRTA
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Escasa pluviometria en los meses de abril y mayo.
Temperaturas anormament bajas en meses de
junio y julio y mas elevadas en agosto.
Granizadas recurents el meses de junio, principios
de julio y septiembre, pero pluvimetries los meses
de junio y julio muy bajas respecto al 2013 y las
habituales para el periodo. Contrariamente en
septiembre pluviometria y humedad ambiental
muchos superiores a lo habitual con los
consecuentes problemas de Monilinia.

Buen cierre pistilar de las Variedades de
melocotén plano y de nectarina plana respecto al
2013 y similar al afno medio, salvo Variedad de
cosechamuy temprana.

Maduracion anticipada de todas las Variedades
(tempranas, media estacion y tardias) respecto al
2013en7-12diasy 3-5 dias respecto al afio medio.
Irregularidad muy manifiesta en la maduracién
de los frutos, tanto dentro del arbol como de
las mismas mixtas y también irregularidad en la
calidad gusttaiva.

Producciones para muchas Variedades inferiores
al afos normales y calibres también inferiores en
algunas Variedades.

Contenidos de azucares entre 2012 y 2013,
inferiores en 1,0-1,5%Brix respecto al afo medio.
Epidermis mas aterciopelada en Variedades de
melocoton y pavia.

A continuacion se exponen los datos mas destacables
de cada Variedad evaluada en la Finca de Gimenells del
IRTA-Estacion Experimental de Lleida. En cursiva y en
gris indican otras Variedades destacables ya evaluadas en
anos anteriores y que constituyen las referencias de cada
tipologia, aunque actualmente ya no estén en evaluacion.
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Vivertes i plicadones emterfzo

VIVERSA e vl

Lido Caramba
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5RoAImena(Uleidal)
(comereial) 609079881
(eredhuecion)639828749
30409

WAV ERSATES

Venta maquina aclareo en flor




Exps:c::onde variedades de
melocotlon i nectarina 2016

> NECTARINA CARNE AMARILLA

> NECTARINA CARNE BLANCA

> MELOCOTON CARNE AMARILLA
> MELOCOTON CARNE BLANCA
> PAVIA

> MELOCOTON PLANO

. > NECTARINA PLANA




Nectarina carne amarilla

Variedades de Junio:
Almanebo® (C-1)
Noracila® (N 46-9)

Carene®

a5

Variedades de Julio:
Big Top®
Honey Blaze®
Nectariane
Luciana® (N 47-13) (R-48)
Zincal 30®S

Variedades de Agosto:
Honey Royal®®
Netix® 31
PO1FO011AQQ20c
Nectagala™ (ASF 01-05)
Nectavantop® (ASF 07-11)
Tarderina®

P By 2 o
v e h u o Tt

Variedades de Septiembre:
Nectadiva®™ (ASF 06-19)
Nectatinto” (ASF 06-20)

0 : ] R
4 , -
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Nectarina carne amarilla

Origen: Espana
Obtentor: ALM-Frutaria
Editor: Viveros Ebro

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T 1]

Calibre (mm) 60-65 Vigor Medio-alto
Color (%) 80 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion -
Firmeza cosecha (kg) 3.8 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 9.7 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 5.1 Requerimientos de aclareo 3
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 3¢
Produccién (kg/arbol)

EPOCA MADURACION 9/14-Junio-2015

Nueva variedad de ALM - Frutaria de recoleccién en 2015 unos 5-7 dias antes de Big Bang®; con caracteristicas similares de presen-
tacion, calidad gustativa y rusticidad pero menos sensible a huesos abiertos, la mayoria no visibles externamente (en el 2015 un 8%).
Arbol facil de conducir con la emision de mixtas de tamafio medio de calidad donde produce la mejor calidad. Potencial de produccion
de 30 ton./ha. Pulpa consistente, crocante, de sabor dulce y aromatica, y de muy buena calidad. Buena floribundidad, recomendable
aclareo en flor. Variedad interesante en su época por la menor sensibilidad que Big Bang®* a huesos abiertos, pero de calibre inferior.
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Nectarina carne amarilla

Origen: Espana
Obtentor: PSB produccién vegetal
Editor: PSB produccién vegetal

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 20/25-Junio-2015 I I I I I I

Calibre (mm) 65-70 Vigor Medio
Color (%) 78 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 12-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 5.0 Floribundidad !
Contenido azucares (°Brix) 10.0 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 6.7 Requerimientos de aclareo Intenso
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 8°
Produccién (kg/arbol) 34.5

Variedad de referencia en la época entre Big Bang®' y Big Top®; calibre y produccion superiores a la primera y mucho menos sensi-
ble a huesos abiertos. Fruto de forma redonda a ligeramente ovalada, lenticelas no perceptibles, color rojo brillante, atractivo, sobre
la totalidad del fruto e incluso en zonas sombreadas. Misma presentacion independientemente del afio. Pulpa jugosa, consistente,
crocante, de sabor dulce y de buena calidad. Arbol rustico, de vigor medio, de rapida entrada en produccion y muy productivo aunque
de floracién precoz e intensa. 2015 Unico afo con produccion baja. Se trata de una de las variedades mas destacables en su época
a pesar de la floracién temprana.

RECERCA | TECNOLOGIA IRTA
AGROALIMENTARIES




Nectarina carne amarilla

Origen: Francia
Obtentor: Monteux-Caillet
Editor: Star Fruits

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T 1]

Calibre (mm) 65-70 Vigor Medio
Color (%) 92 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 12-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 41 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 12.2 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 5.1 Requerimientos de aclareo 3
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 6°
Produccién (kg/arbol)

EPOCA MADURACION 20/25-Junio-2015

Variedad de Star Fruits (Francia). Maduracion pocos dias después de ‘ Noracila® ‘ y unos dias antes de * Gardeta® : Fruto de co-
loracion muy precoz, de epidermis fina, brillante y atractiva. Con lenticelas poco perceptibles, excepto en 2015. Color rojo oscuro al
madurar, mas intenso que ‘ Noracila®' ; sobre la totalidad del fruto, incluso en zonas sombreadas. Pulpa jugosa, crocante, consistente,
de maduracién lenta, dulce y aromética, de buena calidad. Muy poco sensible a huesos abiertos. Arbol de vigor medio, de rapida
entrada en produccion y buena productividad, excepto en 2015. Floracidon semi precoz, pero aun asi presenta una buena rusticidad y
el aclareo debe de ser el adecuado (habitualmente en flor) para optimizar el calibre. Variedad destacable en su época.
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Nectarina carne amarilla

Origen: EE.UU
Obtentor: F. Zaiger
Editor: IPS Ibérica

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 4-Julio-2015 I I I I I I

Calibre (mm) 70-75 Vigor Medio-alto
Color (%) 80-90 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Muy buena Fecha plena floracion 17-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.0 Floribundidad !
Contenido azucares (°Brix) 12.2 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 3.6 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Variedad de referencia indiscutible en su época. Destaca por el calibre, el color intenso y homogéneo, la consistencia de la pulpa y
la calidad gustativa (sabor dulce). Maduracion escalonada y recoleccion en varias pasadas. Producciones buenas si la ubicacion de
la finca y la tecnologia aplicada son las adecuadas. En 2015, dependen del portainjerto y de la localizacion de los frutos en el arbol,
incidencia importante de lenticelosis, muy superior a ‘Honey Blaze®".
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Nectarina carne amarilla

Origen: EE.UU
Obtentor: F. Zaiger
Editor: IPS Ibérica

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T 1]

Calibre (mm) 70-75 Vigor Medio-alto
Color (%) 80-90 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 21-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.4 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 11.3 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 3.7 Requerimientos de aclareo 2
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 5¢
Produccién (kg/arbol) 29.1

EPOCA MADURACION 4-Julio-2015

Variedad de referencia en la época de ‘Big Top®, con similar presentacion y calidad, pero de maduraciéon mas agrupa-
da, ligeramente ovalada y evolucion mas rapida de la firmeza. Poco sensible a huesos abiertos. Buen comportamiento
productivo y mejor rusticidad que ‘Big Top® en la mayoria de los anos, incluso en 2015. Lenticelas menos aparentes que
Big Top®
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Nectarina carne amarilla

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 20/26-Julio-2015 I I I I I I

Calibre (mm) 80-85 Vigor Alto
Color (%) 80-90 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Muy buena Fecha plena floracion
Firmeza cosecha (kg) 4.7 Floribundidad

Contenido azucares (°Brix) 13.9 Cuajado

Contenido acidos (g/l) 5.7 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Variedad de ASF de referencia, maduracién en una época interesante, antes de Venus®. Arbol rustico con potencial de
produccion y calibre muy interesantes. Frutos de buen calibre con una coloracion sobre la mayor parte del fruto, incluso
en zonas sombreadas donde el color es sobre fondo naranja. Pulpa consistente, de maduracion lenta, textura crujiente
y sabor dulce, de muy buena calidad. Variedad destacable en su época para el potencial de produccion, calibre y por
la presentacion de los frutos.
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Nectarina carne amarilla

Origen: Espaia
Obtentor: PSB Produccién Vegetal
Editor: PSB Produccion Vegetal

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T 1]

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio
Color (%) 70-80 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 15-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.7 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 13.1 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 4.7 Requerimientos de aclareo 2
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 9°
Produccién (kg/arbol) 61.3

EPOCA MADURACION 22-Julio-2015

Variedad de PSB de referencia indiscutible antes de <Venus®. Coloracion sobre la casi totalidad del fruto y buena calidad gustativa,
de sabor dulce y mas o menos aromatico en funcién del afio. El color disminuye al envejecer el arbol y pasa de bicolor a anaranjado
en las zonas menos iluminadas. La poda en verde permite optimizarlo. Fruto redondo, epidermis con lenticelas muy pequeias y
presentacion constante a lo largo de los afios. Muy poco sensible a hueso abierto. El calibre y la forma del fruto son muy homogéneos
y oscila entre 70-75 mm, dependiendo de la carga. En 2014 y 2015 el calibre ha sido muy superior para la carga inferior. El arbol
es de vigor medio y de facil conduccién, muy productivo, con una rusticidad interesante, a pesar de ser de floracion temprana.
Favorecer la produccién sobre todo tipo de madera, pero eliminar sistematicamente la mas envejecida en posiciéon péndula, dada
la alta fertilidad de la variedad. No anticipar la fecha de cosecha dado que el color se desarrolla considerablemente al acercarse
la maduracion. La consistencia y la firmeza en el arbol evolucionan lentamente y tanto el calibre como el color mejoran mucho al
acercarse la maduracion.
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Nectarina carne amarilla

Origen: Espaia
Obtentor: Planasa
Editor: Planasa

EPOCA MADURACION

22-Julio-2015

AGOSTO

SEPTIEMBRE

[ ]

[ ]

Calibre (mm)

>85

Color (%)

100

Vigor

Medio

Porte

Abierto

Consistencia pulpa Muy buena
Firmeza cosecha (kg) 51 Floribundidad =1
Contenido azucares (°Brix) 11.5 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 5.4 Requerimientos de aclareo 2
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 5¢
Produccion (kg/arbol)

Fecha plena floracion 20-Marzo-15

i al

Nueva variedad de Planasa de maduracion en la época de ‘Lucianacov’ y que enlaza con ‘Honey Royale®: Los frutos destacan por
la coloracién muy precoz, por el buen calibre y la firmeza, que hace dificil determinar la fecha de cosecha. Frutos atractivos de forma
redonda a ligeramente achatada, simétricos, con cavidad pistilar hundida, con lenticelas muy poco aparentes (2012-2015). Color
intenso y atractivo sobre la totalidad del fruto. Pulpa consistente, crocante, dulce, medianamente aromatica, de textura ligeramente
fibrosa al madurar y con el hueso semi adherido. Destaca por la presentacion (calibre y color) y el buen mantenimiento de la firmeza
de los frutos en el arbol, lo que dificulta determinar la fecha éptima de cosecha. Primeras producciones en 2012 y buena produccién
en 2014 y 2015. Poco sensible a huesos abiertos en 2014, alguno mas en 2015. Arbol de floracién semi temprana, floribundidad
media, vigor medio y porte abierto, facil de conducir. Requerimientos medios de aclareo. Variedad interesante en un época con mucha
oferta, donde aportar una alta produccién, color y calidad da competitividad al productor. A contrastar en los préximos afos.
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Nectarina carne amarilla

Origen: EE.UU
Obtentor: F. Zaiger
Editor: IPS Ibérica

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T 1]

Calibre (mm) 75-80 Vigor Alto
Color (%) 82 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 21-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.5 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 13.6 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 54 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

EPOCA MADURACION 3/8-Agosto-2015
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Variedad de referencia en su época donde destaca por la coloracion de los frutos y la buena consistencia de la pulpa,
de sabor dulce. El hueso es libre y la forma del fruto ovalada, con color sobre el 80-100 % de la superficie. El arbol es
de vigor medio-alto, de porte erecto acrotd y de lenta entrada en produccién, dado que su fructificacion es similar a ‘ Big
Top®; es decir sobre madera vieja. En mixtas de calidad la floribundidad es media y el cuajado bajo, por lo tanto una
poda y un lugar de plantacidon adecuados son claves para optimizar la produccién. En definitiva, se trata de una variedad
ya conocida y ampliamente difundida que no sirve para todos los productores ni para todas las zonas productoras. Falta
todavia en esta época una variedad con elevado potencial productivo, calibre, sabor dulce y rusticidad.
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Nectarina carne amarilla

Origen: Espahna
Obtentor: Proseplan
Editor: Proseplan

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 7-Agosto-2015 I I I I I I

Calibre (mm) 80-85 Vigor Medio-alto
Color (%) 80-90 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 23-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 3.1 Floribundidad !
Contenido azucares (°Brix) 15.2 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 3.1 Requerimientos de aclareo 1
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 2°
Produccién (kg/arbol)

de buen calibre y de color intenso y muy precoz sobre la totalidad de la superficie, incluso en las zonas sombreadas.
No anticipar la fecha de cosecha, aguanta muy bien la firmeza en el arbol. Epidermis muy fina y atractiva, sin lenticelas
visibles, forma esférica y cavidad pistilar deprimida. Pulpa consistente, jugosa, de sabor dulce y aromatico, de buena
calidad gustativa. Hueso adherido. Arbol de vigor medio y de porte semierecto. Primeras producciones en 2015. Ya difun-
dida a escala comercial donde se ha comprobado un elevado potencial de color y calibre. A contrastar en proximos afos.
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Nectarina carne amarilla

Origen: Espanya
Obtentor: ASF-IRTA
Editor: FruitFutur

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 27-Julio 1-Agosto I I:l I I I

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio
Color (%) 82 Porte Abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 13-marzo-14
Firmeza cosecha (kg) 4.4 Floribundidad Media
Contenido azucares (°Brix) 14,5 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 2,9 Requerimientos de aclareo Medio
Calidad gustativa Buena Verde 2014 (y.d) 7°
Produccién (kg/arbol) 100,1

Nueva variedad de FruitFutur que anticipa la recoleccién en ‘Venus®. Arbol con vigor normal y facil de conducir. Flori-
bundidad e intensidad de aclareo moderadas, aunque presenta una buena rusticidad frente al heladas. Muy buena pro-
duccién y constante, recoleccion con 2 pasadas. Puede producir mas de 100 kg sin penalizar el calibre. La produccion
es sobre mixtas y es conveniente quitar las ramas débiles y / 0 en posicion péndula que penalizan el calibre. Fruto con
coloracion del 70-90%, favorecida por una buena poda en verde. Hueso adherido. En 2014 no ha presentado hueso
abierto y la epidermis ha presentado menos lenticelas que el 2013. Pulpa firme, crocante y fondant en boca, muy dulce
y muy aromatica y jugosa.

IRTA RECERCA | TECNOLOGIA
AGROALIMENTARIES




Nectarina carne amarilla

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 14/21-Agosto-2015 | | | | | |

Calibre (mm) 75-85 Medio-alto
Color (%) 70-90 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Muy buena Fecha plena floracion
Firmeza cosecha (kg) 3.9 Floribundidad

Contenido azucares (°Brix) 13.5 Cuajado

Contenido acidos (g/l) 2.7 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Maduracion en una época interesante después de ‘ Orion : Destaca por el calibre, la buena calidad gustativa (sabor
dulce y aromatico) y la consistencia (evolucidon muy lenta de la madurez). Contenido alto de azucares y bajo de acidos,
buena calidad gustativa. Algunos afos con producciones medias, epidermis con presentacion variable segun afios, de
color rojo - marron mas o menos brillante, con lenticelas mas o menos marcadas segun afios. Arbol vigoroso, con ele-
vado potencial de produccién y de buena productividad. Rusticidad de media a buena. No anticipar la fecha de cosecha
dada su buena consistencia y su maduracién lenta. Esto permite optimizar el color en las zonas menos iluminadas.
Variedad destacable y ampliamente contrastada en su época donde constituye la referencia para la consistencia de la
pulpa pero que en nuestras condiciones climaticas la presentacion del fruto es variable segun el afo.
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Nectarina carne amarilla

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

AGOSTO SEPTIEMBRE

| LT T 1]

Calibre (mm) 70-75 Vigor Medio-alto
Color (%) 76 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 20-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 41 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 124 Cuajado Medio

EPOCA MADURACION 17/22-Agost-2015

Contenido acidos (g/l) 3.8 Requerimientos de aclareo 2
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 8°
Produccién (kg/arbol)

Variedad de maduracién después de ‘Honey Glo®” y unos dias después de ‘Orine® Arbol de vigor medio-alto, puerto semierecto
y buen comportamiento productivo, excepto en 2014 y 2015. Produccién sobre todo tipo de madera no envejecida. Sin embargo la
madera envejecida se debe eliminar para favorecer la iluminacion de las partes interiores del arbol. Frutos de forma redonda a ligera-
mente ovalada, de buen calibre, aunque en 2012 algo irregular por la zona peduncular. Todos los afios de evaluacion se ha observado
una coloracion precoz de los frutos, que en cosecha es sobre el 80-100% de superficie, atractiva, brillante e intensa. Epidermis fina y
lenticelas muy poco marcadas, independientemente del afio (aspecto a destacar en esta época). Hueso adherido. Pulpa consistente,
crocante, jugosa, de sabor dulce, aromatica, de buena calidad gustativa y evolucion lenta de la madurez. No sensible a huesos abi-
ertos. Variedad a destacar por el calibre, la calidad y la presentacion de los frutos (buena coloracién y sin lenticelas) en una época
que da continuacién a ‘Nectagala®".
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Nectarina carne amarilla

Origen: Espaia
Obtentor: ALM-Frutaria
Editor: Viveros Ebro

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 17/22-Agosto-2015 I I I I I I

Calibre (mm) 80-85 Vigor Medio
Color (%) 71 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 21-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.6 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 1.2 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 4.7 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Variedad de ALM-Frutaria de maduracion en la época de ‘Red Jim’ o unos dias posterior, dependiendo del afo. El fruto es de color
rojo intenso en la parte mas soleada y bicolor en las partes menos iluminadas. Color sobre el 80 -100%, incluso en zonas sombre-
adas, y dependiendo de la posicion en el arbol. Lenticelas casi imperceptibles todos los afos de evaluacion, aspecto a destacar en
esta época. Calibre de medio a elevado, no demasiado homogéneo. Fruto no demasiado atractivo de forma ligeramente ovalada y
algunos frutos asimétricos por la sutura y por la cavidad peduncular. Algunos huesos abiertos con porcentajes variables dependien-
do del ano (8% en 2014, 6% en 2015). Pulpa fina, medianamente jugosa, crocante, dulce y de buena calidad. Buena consistencia y
maduracién lenta. Hueso adherido. Arbol de vigor medio, floribundidad media, puerto semierecto y de facil conduccion. Practicamente
no requiere aclareo. Rusticidad media, por eso la produccion es quizas insuficiente en zonas frias. Eliminar sistematicamente 6rganos
de produccion mas debilitados. Produce bien en madera vieja y mixtas de tamafo medio. Variedad no perfecta para la presentacion
y la productividad, pero destacable en esta época por la produccion, el calibre, el sabor dulce, el color y la consistencia de la pulpa.
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Nectarina carne amarilla

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T T ]

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio
Color (%) 72 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 22-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.4 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 12.5 Cuajado Medio-alto

EPOCA MADURACION 5-Septiembre-2015

Contenido acidos (g/l) 2.5 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

excesivo si la carga es baja. Arbol de floribundidad media y vigor de medio a elevado. Requerimientos de aclareo bajos y poda sobre
madera vieja (similar a ‘Big Top®) donde el calibre y el cuajado son 6ptimos. Eliminar la madera debilitada y/o en posicién péndula.
Forma de redonda a ligeramente ovalada, pulpa jugosa, consistente y crocante, de sabor dulce y de buena calidad gustativa. Cavidad
peduncular hundida. Hueso adherido. Evolucién lenta de la maduracion. Es muy importante no anticipar la cosecha y no realizarla ni
por el color ni por el calibre. Epidermis de color rojo brillante, méas intenso en la cara mas expuesta a la luz, precoz y atractivo sobre
el 70-100% de la superficie del fruto, incluso en zonas sombreadas. Lenticelas muy poco marcadas los tres primeros afios de produc-
cion y presentes en algunos frutos en 2012, 2013 y 2014, pero poco aparentes y sin afectar a su presentacion. Variedad destacable
en su época. Como en otras variedades tardias el riesgo que presentan es la sensibilidad a Monilinia mayor cuando las condiciones
de pluviometria y humedad son crecientes, tal y como ocurrié a partir del 5 de septiembre de 2014.
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Nectarina carne amarilla

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

, . JuLio AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 18-Septiembre-2015

Calibre (mm)

oo |85
Consistenci pulpa
FRUTO
Gontenico azicares (B | 166 Cuajado
Requerimientos deaciares | 0|

. o

S B - o E i R

Variedad de ASF de recoleccién muy tardia, unos 10-12 dias después de ‘Fairlane’ Epoca sin disponibilidad de variedades interesantes por el color
y el sabor dulce. En 2012 se obtuvieron las primeras producciones y en 2013-2015 han sido importantes. El arbol es vigoroso y de porte semiabierto.
Como ‘Nectadiva®®” produce mejor sobre madera vieja que en mixtas, y por lo tanto se debe aplicar la poda adecuada. Dos pasadas de poda en
verde son imprescindibles, asi como la aplicacién de diferentes técnicas para el control del vigor. Frutos de calibre elevado, de forma redonda, pulpa
jugosa, consistente y crocante, de sabor dulce y de buena calidad gustativa. Buen mantenimiento de la firmeza en el arbol. Cavidad peduncular hundi-
da. Hueso adherido. Epidermis de color rojo brillante sobre el 60-100% de la superficie del fruto, mas intenso en la cara mas expuesta a la luz. Frutos
bicolores. Lenticelas no aparentes en ninguno de los afios evaluados (2012-2015), afios donde muchas variedades han mostrado esta caracteristica.
Epoca con riesgo elevado de Monilinia, lo que implica una adecuada proteccién contra esta enfermedad, mucho mas estricta que en el caso de varie-
dades de melocotdn de la misma época, sin embargo ni en 2012 ni en 2013 se ha observado ningun problema derivado por ésta. Contrariamente, en
2014 y 2015 los dafnos ocasionados han sido elevados (mas del 20% de los frutos afectados) después de lluvias en septiembre seguidas de elevada
humedad ambiental combinadas con temperaturas elevadas. Por lo tanto con estas variedades tardias es fundamental un plan estricto de profilaxis
de la plantacion, el uso preciso de las materias activas disponibles, la poda en verde para mantener la copa aireada y si puede ser la plantaciéon en
zonas elevadas y secas con menos higrometria. La utilizacion de sistemas de formacién planos seria lo ideal en variedades tardias de nectarina para
facilitar la mejor aireacién de los frutos y reducir la afeccion por Monilinia.
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Variedades de Junio:
Boreal® (T333-31)
Lea® (NT 01-5NB)

o

_‘>- ﬁl

Variedades de Julio:
Necatrboom® (ASF 08-22)
Garcica® (N48-21)
Beauty Pearl®
Amadeus® (TX1)

Variedades de Agosto:
Redix® 30
Sandine®
Tifany* (4050-1NB)
Nectarruby® (ASF 08-28)
Tourmaline®
Nectartic®® (ASF 08-30)

. T

Variedades de Septiembre:
Nectarperf® (ASF 08-31)
Nectarlam®® (ASF 08-32)
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Origen: Esparia

Nectarina carne hlanca

Obtentor: PSB Produccion Vegetall
Editor: PSB Produccién Vegetal

EPOCA MADURACION

16-Junio-2015

AGOSTO

SEPTIEMBRE

[ ]

[ ]

Calibre (mm)

70-75

Color (%)

90-100

Vigor

Medio

Consistencia pulpa

Buena

Porte

Semi-erecto

Fecha plena floracion

17-Marzo-15

Firmeza cosecha (kg)

3.8

Floribundidad

1

Contenido azucares (°Brix) 12.1

Contenido acidos (g/l)

4.7

Cuajado

Elevado

Calidad gustativa

Buena

Requerimientos de aclareo

3

Verde 2015 (y.d)

12

Produccién (kg/arbol)

Nueva variedad de PSB Producicon Vegetal de maduracion en una época muy interesante (unos 5-7 dias antes de
‘Lea®), con muy poca disponibilidad de variedades de pulpa blanca, dulces, de buena coloracién, calibre, calidad y
productividad. Primeras producciones en 2015. Frutos de buen calibre, de forma redonda, cavidad pistilar deprimida y
color rojo intenso sobre la totalidad del fruto, incluso en zonas sombreadas. Epidermis brillante y atractiva con lenticelas
poco perceptibles. Pulpa dulce (acidez baja), jugosa, crocante, aromatica y de buena calidad gustativa. Hueso adherido.
Evolucién lenta de la madurez. Muy poco sensible a huesos abiertos en 2015. Arbol de floracién en época semiprecoz,
de buena floribundidad. Recomendado el aclareo en flor. Elevado potencial de produccién, color y calibre. A contrastar

en proximos afnos.
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Nectarina carne hlanca

Origen: Espaiia
Obtentor: PSB Produccién Vegetal
Editor: PSB Produccion Vegetal

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T 1]

Calibre (mm) 65-70 Vigor Medio-alto
Color (%) 84 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Media Fecha plena floracion 21-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 5.7 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 11.0 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 5.3 Requerimientos de aclareo 3
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 3¢
Produccién (kg/arbol) 16.8

EPOCA MADURACION 20-Junio-2015

Nueva variedad de PSB Produccién Vegetal, de maduracién en una época muy interesante (antes de ‘ Garcica® ‘), con
poca disponibilidad de variedades de pulpa blanca, dulces, de buena coloracidn, calibre, calidad y productividad. Frutos
de buen calibre, de forma redonda, pezén hundido y color rojo intenso sobre la totalidad del fruto, incluso en zonas som-
breadas. Lenticelas muy poco o poco perceptibles, segin afo. Pulpa dulce (acidez baja), jugosa, crocante, aromatica
y de buena calidad gustativa. Hueso adherido. En 2014 y 2015 muy poco sensible a huesos abiertos. Arbol de floracién
en época media y de buena floribundidad. A contrastar en proximos afos.
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Nectarina carne hlanca

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

, , JUNIO AGOSTO SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 20/24-Junio-2015 I I I h I I I I I I I I

Calibre (mm) 65-70 Vigor Medio-alto
Color (%) 84 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 19-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.0 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 9.7 Cuajado Medio

Contenido acidos (g/l) 4.3 Requerimientos de aclareo 0
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 6°
Produccién (kg/arbol) 43.5

Variedad de ASF de recoleccién 7-10 dias antes de ‘ Garcica®‘ y después de ‘ Lea®" . Pulpa dulce, aromatica y crocante.
Lenticelas nada o poco perceptibles, en afios como 2013 y 2014, pero visibles en 2015. Color sobre la totalidad del fruto
y homogéneo en el conjunto del arbol. No anticipar la fecha de cosecha. Buen calibre para la época pero medianamen-
te sensible a hueso abierto en afios con condiciones favorables como en 2014. Arbol de floribundidad y rusticidades
medias, poco exigente en aclareo. No situar en zonas frias. Produccion de media a alta dependiendo de la zona. En
2015 produccion media. Puerto semierecto y floracion en la época media. Evitar produccion sobre érganos debilitados y
priorizar mixtas medianas y 6rganos no debilitados donde el calibre es homogéneo. Variedad interesante en su época.
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Nectarina carne hlanca

Origen: Espaiia
Obtentor: PSB Produccién Vegetal
Editor: PSB Produccion Vegetal

EPOCA MADURACION 5-Julio-2015

AGOSTO

SEPTIEMBRE

| [ |

| [ |

Calibre (mm) 75-80
Color (%) 84
Consistencia pulpa

Muy buena
Firmeza cosecha (kg) 4.6
Contenido azucares (°Brix) 9.3
Contenido acidos (g/l) 4.4
Calidad gustativa

Buena

Vigor

Medio-alto

Porte

Semi-abierto

Fecha plena floracion

12-Marzo-15

Floribundidad

|

Cuajado

Medio-alto

Requerimientos de aclareo

0

Verde 2015 (y.d)

80

Produccién (kg/arbol)

Variedad de referencia indiscutible en su época. A pesar de la floracién temprana aporta una rusticidad aceptable con producciones
habitualmente regulares pero que en determinados lugares de la finca y afnos pueden ser bajas. La floribundidad es media y los
requerimientos de aclareo medios o bajos segun la ubicacién. La entrada en produccién es rapida y la presentacion (color sobre la
totalidad del fruto y lenticelas poco marcadas) y consistencia del fruto son muy buenas, casi inmejorables con un elevado porcentaje
de frutos de primera calidad. Interesante en su época por el color, calibre del fruto, consistencia y calidad: sabor dulce y medianamen-
te aromatico. Poco o muy poco sensible a hueso abierto. Es fundamental no anticipar la cosecha dado el buen mantenimiento de la
firmeza. Ubicacion preferente en zonas con poco riesgo de heladas. No es una variedad para poder cultivar en todas partes. Debida
a la importante difusion de esta variedad es una época donde muchos afos se produce un sobre exceso de oferta y por lo tanto es
recomendable plantar antes y después de la misma.
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Origen: Esparia

Nectarina carne hlanca

Obtentor: PSB Produccion Vegetall
Editor: PSB Produccién Vegetal

EPOCA MADURACION

9-Julio-2015

AGOSTO

SEPTIEMBRE

[ ]

[ ]

Calibre (mm)

70-75

Color (%)

90-100

Vigor

Medio-alto

Consistencia pulpa

Buena

Porte

Semi-erecto

Fecha plena floracion

13-Marzo-15

Firmeza cosecha (kg)

4.6

Floribundidad

Contenido azucares (°Brix) 12.3

Contenido acidos (g/l)

4.9

Cuajado

Medio

Calidad gustativa

Buena

Requerimientos de aclareo

2

Verde 2015 (y.d)

30

Produccién (kg/arbol)

29.9

Nueva variedad de PSB Produccién Vegetal de recoleccion al finalizar ‘Garcica®. Arbol de floracién en la época de ‘Garcica® con
floribundidad superior y rusticidad también superior pero a confirmar en préximos afos. Frutos de muy buen calibre, forma redonda y
cavidad pistilar deprimida. Pulpa adherida al hueso, de buena consistencia y sabor dulce, de buena calidad. Epidermis con lenticelas
aparentes en algunos frutos y no visibles en el resto, depende de la posicion en el arbol. No sensible a huesos abiertos en 2014 y
muy poco sensible en 2015. Color brillante, muy precoz, intenso en la cosecha, atractivo y sobre la totalidad del fruto. Forma redonda
con cavidad pistilar deprimida y sutura visible. Arbol de vigor medio y porte semierecto de floraciéon en época semiprecoz, no dema-
siado abundante. Epoca con mucha oferta de ‘Garcica® y que hace de puente con otras variedades con la misma tipologia de fruto.

A contrastar en préximos afos la rusticidad por su floracién semitemprana .
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Nectarina carne hlanca

Origen: Espaiia
Obtentor: Proseplan
Editor: Proseplan

EPOCA MADURACION 1-Agosto-2015

JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE

[ | | [T 1]

Calibre (mm)

75-80

Color (%)

80-100

Vigor

Medio-alto

Consistencia pulpa

Buena

Porte

Semi-erecto

Firmeza cosecha (kg)

5.2

Fecha plena floracion

22-Marzo-15

Contenido azucares (°Brix)

12.8

Floribundidad

Contenido acidos (g/l)

4.3

Cuajado

Medio

Calidad gustativa

Buena

Requerimientos de aclareo

2

Verde 2015 (y.d)

30

Produccién (kg/arbol)

20.0

Nueva variedad de Proseplan de recoleccion unos dias posterior a ‘Candy Pearl® y antes de ‘Sandine®; con frutos de forma redonda
a ligeramente alargada no del todo simétrica y homogénea en algunos frutos, de buen calibre, buena coloracién y lenticelas muy poco
aparentes. No anticipar la fecha de cosecha y no cosechar ni por color ni por calibre ya que mantiene bien la firmeza en el arbol. Muy
poco sensible a huesos abiertos (2014 y 2015). Arbol de vigor medio, porte semiabierto y floracion en época media. Pulpa de sabor
dulce, crocante, jugosa y de buena calidad. A contrastar en afos préximos.
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Nectarina carne hlanca

Origen: Francia
Obtentor: Monteux-Caillet
Editor: Star Fruits

, , JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 3/10-Agosto_2015 I I I h I I I I I

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio
Color (%) 78 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 20-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 51 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 13 Cuajado Elevado

Contenido acidos (g/l) 4.6 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Variedad de Star Fruits (Francia) de maduracion en una época con poca disponibilidad de variedades de pulpa blanca, dulces, de
buena coloracién y productivas (antes de ‘Zephir®). Frutos de buen calibre, forma de redonda a ligeramente ovalada dependiendo
del afio, como ha sido en 2014 y 2015. Color rojo intenso, precoz, sobre la mayor parte del fruto. Con la edad del arbol la coloracién
disminuye, por lo que se debe realizar la poda en verde para mejorar la iluminacion del arbol. Pulpa dulce (acidez baja), jugosa,
crocante, medianamente aromatica y de buena a muy buena calidad gustativa. Hueso adherido. Tanto en 2012 como en 2013 y 2015
algunos frutos (10-15%) con lenticelas marcadas pero sin afectar al valor comercial. No sensible a huesos abiertos. El calibre no es
del todo homogéneo y por lo tanto se recomienda situar la produccion sobre érganos no debilitados y mixtas de vigor medio, con el
fin de homogeneizar el buen mantenimiento de la firmeza en el arbol, no anticipar la fecha de cosecha. Necesidades bajas de aclareo.
Produccion media en 2015. Variedad a destacar por la calidad, el color, el sabor dulce y la produccion.
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Nectarina carne hlanca

Origen: Espaiia

Obtentor: PSB Produccién Vegetal
Editor: PSB Produccion Vegetal

EPOCA MADURACION

5/10-Agosto-2015

SEPTIEMBRE

IJUILIO I ﬁ)sml

| [ |

Calibre (mm)

80-85

Color (%)

86

Vigor

Medio-alto

Porte

Semi-abierto

Consistencia pulpa

Buena

Firmeza cosecha (kg)

4.3

Fecha plena floracion

17-Marzo-15

Contenido azucares (°Brix)

12.5

Floribundidad

Contenido acidos (g/l)

4.1

Cuajado

Elevado

Calidad gustativa

Buena

Requerimientos de aclareo

2

Verde 2015 (y.d)

49

Produccién (kg/arbol)

Nueva variedad de PSB de recoleccion en la primera semana de agosto. El fruto es redondo, de forma muy homogénea, con cavidad
pistilar deprimida y lenticelas muy poco perceptibles. Destaca por la alta y precoz coloracion de color rojo, intenso y muy atractivo, que
vira a oscuro al madurar. Pulpa consistente, de sabor dulce, medianamente aromatico y de buena calidad. No anticipar la cosecha.
Recoleccién en dos pasadas. Hueso libre. Muy poco sensible a huesos abiertos. Arbol de floracién poco visible, en la época media,
de porte semierecto, de rapida entrada en produccion y con un elevado potencial de color y calibre. Produccién sobre todo tipo de
madera. Por el momento no se ha observado la presencia de frutos con Monilinia en los afios de evaluacion, lo que indica que es
menos sensible 0 mas tolerante a la misma. Muy buena produccion en 2015 cuando se han confirmado por tercer ano consecutivo
sus caracteristicas en cuanto al potencial de color, calibre y homogeneidad del mismo. Puede concluir de ello que se trata de una de
las variedades mas interesantes en su época por potencial de produccion y calibre, por la presentacion de los frutos y por la calidad.

RECERCA | TECNOLOGIA IRTA
AGROALIMENTARIES




Origen: Francia

Obtentor: Arsene y Laurence Maillard

Nectarina carne hlanca

Editor: Agro Selection Fruits

EPOCA MADURACION

14/20-Agosto-2015

SEPTIEMBRE

AGOSTO
|

[ ]

Calibre (mm)

75-80

Vigor

Elevado

Color (%)

78

Porte

Semi-abierto

Consistencia pulpa

Buena

Fecha plena floracion

21-Marzo-15

Firmeza cosecha (kg)

5.4

Floribundidad

Contenido azucares (°Brix)

12.3

Cuajado

Medio-alto

Contenido acidos (g/l)

4.1

Requerimientos de aclareo

Calidad gustativa

Verde 2015 (y.d)

i L
i

. aah e

Produccién (kg/arbol)

Nueva Variedad de ASF de maduracién anterior a ‘Zephyr® en una época interesante con pocas variedades disponibles de sabor
dulce y buena coloracién. Rapida entrada en produccion y elevacion potencial de produccién y calibre. Buen calibre de los frutos,
color sobre el 70-90%, ambos se homogeneizan y mejoran mucho al acercarse la recoleccion. Arbol vigoroso, ramificado, de porte
semierecto, buena floribundidad y fertilidad elevada. Elevacion potencial de produccion sobre todo tipo de madera no envejecida.
Imprescindible poda en verde para favorecer la iluminaciéon y optimizar el color, ya que este disminuye con la edad del arbol.
Recoleccion en dos o tres pasadas para homogeneizar el calibre y la coloracion de los frutos. En 2012 y en 2013, algunos frutos
mostraron lenticelas marcadas, pero en 2014 y en 2015 fueron muy poco aparentes. Pulpa consistente, jugosa y de buena calidad
gustativa, mas aromatica y mas dulce que ‘Nectardream®” (ASF 07-30) en la que supera en todos los aspectos, en particular por el
color de los frutos. Muy buen mantenimiento de la firmeza en el arbol. Hueso adherido. Es muy importante no anticipar la fecha de
cosecha, dado que mantiene muy bien la firmeza en el arbol y mejora color y calibre. Variedad muy destacable en la época y que da

continuidad a ‘Tifany® para enlazar con ‘Nectartic®” y “Tourmaline®.
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Nectarina carne hlanca

Origen: Francia
Obtentor: Monteux-Caillet
Editor: Star Fruits

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 24/29-Agosto-2015 i

[ | | [ |

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio
Color (%) 78 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 20-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 5.3 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 13.8 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 5.7 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Variedad de Star Fruits (Francia) de maduracién en una época interesante, unos 4-6 dias después de ‘Zephir®. Arbol de vigor medio,
poca floribundidad pero muy fértil, de porte abierto, rapida entrada en produccién y elevado potencial de produccion y calibre y de
facil conduccion. En 2015 y como en otras variedades, producciones inferiores respecto a afos precedentes. Buen color (80-100%
del fruto), epidermis fina y atractiva sin lenticelas perceptibles en 2011, pero aparentes en 2012 y 2013 en un 30-40% de los frutos.
En 2014 y 2015 el comportamiento ha sido como el 2011 y las lenticelas han sido poco aparentes en la mayoria de los frutos. Pulpa
crocante, consistente, dulce, aromatica y de muy buena calidad gustativa. Mantiene muy bien la firmeza en el arbol, no anticipar
la cosecha ni por el color, ni por el calibre. Recoleccién en 2 o 3 pasadas para optimizar calibre y color. Hueso adherido. Variedad
destacable por el potencial de produccién y calibre, de color y por la calidad. En afios con condiciones climaticas favorables puede
presentar frutos con lenticelas aparentes.
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Nectarina carne hlanca

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

, . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 23/27-Agosto-2015 I I I I I

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio-alto
Color (%) 71 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 23-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 5.3 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 12.1 Cuajado Medio-alto

Contenido acidos (g/l) 5.1 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Maduracion unos dias antes de ‘Zephyr® donde se dispone de pocas variedades de carne blanca dulces y con buena coloracion.
Frutos de buen calibre y color sobre el 80-100%, incluso en zonas sombreadas. En 2011, epidermis fina, brillante, de color intenso y
lenticelas muy poco aparentes. En 2012 y 2013 fueron marcadas en el 10-12% de los frutos, porcentaje que en 2014 fue mas elevado
(21% de los frutos) y en el 2015 de tan sélo el 5%. En ningun caso la presencia de lenticelas habria supuesto una limitacion desde el
punto de vista comercial. No anticipar la fecha de cosecha, ya que la firmeza se mantiene bien en el tiempo y mejora el calibre. Pulpa
crocante, medianamente aromatica, de sabor dulce y de buena calidad. Hueso adherido. Arbol de buena floribundidad, rdstico, semi
vigoroso, de vegetacion poco compacta y poco ramificado, de facil conduccion y con elevado potencial de produccion y calibre. Junto
con ‘Tourmaline® dan continuidad a ‘Tifany® y Nectaruby®Pe" !
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Nectarina carne hlanca

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

. . JuLio AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 1/7-Septiembre-2015

Calibre (mm) >85 Medio-alto

Color (%)
Consistencia pulpa Buena 21-Marzo-15
FRUTO
Cuajado Medio-alt
Calidad gusiativa Vede20t54d) | & |

Maduracion a finales de agosto, principios de septiembre, en una época donde no se dispone de variedades blancas de sabor dulce
y buena coloracion. Frutos de buen calibre, color sobre el 60-90% del fruto. Epidermis fina, brillante y atractiva. Hay que destacar
que tanto en 2012 como en 2013, con condiciones meteoroldgicas favorables, ni en 2014 y 2015, los frutos no han presentado nunca
lenticelas aparentes. Pulpa dulce, jugosa, medianamente aromatica y de buena calidad. Hueso adherido. Imprescindible poda en
verde para optimizar la iluminacién y el color. Arbol de vigor medio-alto con elevado potencial de produccién y calibre sobre todo
tipo de madera. En 2015, y como en otras variedades, producciones ligeramente inferiores a otros afios. Variedad destacable y de
comportamiento ya confirmado que da continuidad a las precedentes y que enlaza con ‘NectarlamPe".
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Nectarina carne hlanca

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

3 i AGOSTO SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 18/26-Septiembre-2015 .:‘

HEEE

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio-alto
Color (%) 66 Porte Abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 23-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 5.8 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 12.7 Cuajado Medio-alto
Contenido acidos (g/l) 2.8 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Es la variedad de maduracion mas tardia de sabor dulce disponible actualmente. Recoleccion después de ‘September Queen®,
es decir, la tercera semana de septiembre. Los frutos destacan por el buen calibre y color sobre el 60-100%, segun posicién y
orientacion del fruto en el arbol. Pulpa dulce, jugosa, medianamente aromatica y de buena calidad. En 2011 acabado de los frutos casi
perfecto, pero en 2012 y 2013 un 5-8% presentaron lenticelas aparentes, mientras que este % en 2014 fue del 4%. Hueso adherido.
Imprescindible poda en verde para mejorar la iluminacion y optimizar el color, que es inferior a las dos procedentes, especialmente
en la cara este del arbol. Arbol de vigor medio de répida entrada en produccion y alto potencial productivo. Sensible a Monilinia de
media a elevada dependiendo de las condiciones climaticas. En el 2014 la afeccién fue alta, pero no hubo problemas en los afos
2012 y 2013, con septiembres de baja pluviometria. Variedad destacable por el potencial de produccion, la calidad de los frutos y su
presentacion (aunque puede presentar lenticelas visibles algunos afnos), que es inferior a ‘Nectaperf®®” en cuanto a la coloracién de
los frutos.
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Melocoton carne amarilla

Variedades de Junio:
Carla®
Sugar Time®
Crisprim®eo
PO3F005 AQ78Peor

Variedades de Julio:
Crispbella® (ASF 08-42)
Plagold® 22S
Royal Summer®
Crispstar” (ASF 08-43)

Sweet Dreame
PO3F010 AQ54Peor
Royal Pride®
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Variedades de Septiembre:
Sweet Henry®®
Sweet Juana®e
Crisplate™ (ASF 08-46)
Montar®
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Melocoton carne amarilla

Origen: Esparia

Obtentor: PSB Produccion Vegetall
Editor: PSB Produccién Vegetal

EPOCA MADURACION

6-Junio-2015

AGOSTO

SEPTIEMBRE

[ ]

[ ]

Calibre (mm)

65-70

Color (%)

86

Vigor

Medio-alto

Media-buena

Porte

Semi-erecto

16-Marzo-15

Consistencia pulpa Fecha plena floracion
Firmeza cosecha (kg) 3.6 Floribundidad 1

Contenido azucares (°Brix) 12.3 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 3.2
Calidad gustativa

Requerimientos de aclareo 1
Verde 2015 (y.d) 1°
Produccién (kg/arbol)

Media-buena

Variedad de PSB Produccion Vegetal de recoleccion antes de ‘Sugar Time. En experimentacion reciente pero introducida
a escala comercial hace afos. De interés por ser la primera variedad de sabor dulce. Arbol de vigor medio, de flora-
cion semiprecoz pero después de ‘Lucina’ y floribundidad alta. Buen comportamiento frente a heladas. Recomendable
aclareo en flor. De rapida entrada en produccion. Favorecer la produccién sobre mixtas de tamafo medio y érganos
no debilitados. Fruto atractivo, esférico con cavidad pistilar deprimida. Pulpa de buena consistencia, de sabor dulce y
buena calidad gustativa. Epidermis fina, atractiva, muy poco aterciopelada y color sobre el 70-100% del fruto. Variedad
interesante y de referencia en su época.
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Melocoton carne amarilla

Origen: EE.UU
Obtentor: F. Zaiger
Editor: IPS Ibérica

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T 1]

Calibre (mm) 65-70 Vigor Medio
Color (%) 85 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Media-alta Fecha plena floracion 20-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.5 Floribundidad !
Contenido azucares (°Brix) 12.2 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 3.5 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

EPOCA MADURACION 8/12-Junio-2015

Variedad de IPS, de maduracién en la época de ‘Crimson Lady*, junto con ‘Carla® (de maduracion anterior) son las dos
disponibles de sabor dulce. Fruto aromatico, de buena calidad gustativa y de buena firmeza para la época. Epidermis
fina y atractiva, muy poco aterciopelada y con color rojo intenso sobre el 70-100% del fruto. Forma redonda, simétrico y
con pezoén hundido. Todos los afos se observan huesos abiertos que en afos anteriores (promedio 16%). Arbol de flo-
ribundidad media, con requerimientos medios / bajos de aclareo. Produccion sobre mixtas de calidad y otros érganos no
debilitados, no sobre mixtas vigorosas donde se incrementa la sensibilidad a huesos abiertos. Variedad de referencia.
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Melocoton carne amarilla

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 18/22-Junio-2015 I I I I I I

Calibre (mm) 65-70 Vigor Medio
Color (%) 80 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 20-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 14.0 Floribundidad !
Contenido azucares (°Brix) 9.7 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 3.2 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Recoleccidn la tercera semana de junio, después de ‘Crimson Lady®". Arbol vigoroso y de porte semierecto. Produccién
media, limitada por la época y no siempre regular, puede variar segun afo y localizacion de la finca. Poda estrictamente
sobre mixtas de calidad. Fruto redondo y de calibre medio a bueno. Poco sensible a huesos abiertos. Floribundidad
media dependiendo del afio, por lo que el aclareo en flor no es aconsejable. En 2015 produccion baja y calibre superior.
Sensibilidad a hueso abierto de media a baja segun afo. Epidermis fina, muy poco aterciopelada y de color rojo atracti-
vo sobre la practica totalidad del fruto, se optimiza con una buena iluminacion (poda en verde). Forma redonda y pezén
hundido, calibre medio. Pulpa consistente, aguanta bien la firmeza a lo largo del tiempo, crocante, dulce, aromatica y
de muy buena calidad. No anticipar la cosecha, el calibre mejora de forma importante al final del desarrollo del fruto.
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Melocoton carne amarilla

Origen: Espana
Obtentor: ASF-IRTA
Editor: Fruit Futur

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 13-16 junio-14 I I I I I I

Calibre (mm) 65-70 Vigor Medio-alto
Color (%) 82 Porte Medio
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 17-marzo-14

Firmeza cosecha (kg) 3,8 Floribundidad Normal
Contenido azucares (°Brix) 10,8 Cuajado Medio

Contenido acidos (g/l) 3,8 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Muy buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Nueva variedad de Fruit Futur de recoleccién en época de ‘Rubi Rich® con 90-100% de coloracion del fruto y epidermis
fina y poco aterciopelada. Buena calidad gustativa con baja acidez, aromatica. Recoleccion agrupada, mantiene la
firmeza en el arbol entre pasadas. Calibres adecuados para la época que mejoran al final del desarrollo del fruto y
con forma esférica. En 2012 presentd poca incidencia de huesos abiertos, el 2013 ha presentado un 23% y el 2014
no ha llegado al 10%. Arbol de floribundidad media, puerto abierto y facil de conducir con vigor moderado y buena
produccion en mixtas que hacen obtener buenas producciones a partir del 2°y 3° verde.
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Melocoton carne amarilla

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T 1]

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio
Color (%) 80 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 21-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 2.4 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 10.7 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 3.3 Requerimientos de aclareo 1
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

EPOCA MADURACION 28-Julio-2015

o ;ARG 5 : e i -’I.“[“\ = R/ a4 B ° (10N
Recoleccién unos dias antes de ‘Rich Lady®. Arbol de vigor medio y porte abierto, floribundidad media y poco exigente
en aclareo. Rapida entrada en produccion. Produccién sobre mixtas de calidad y todo tipo de 6rganos no debilitados. Da
continuidad a ‘Sugar Time®'y ‘CrisprimP;, con caracteristicas similares de presentacion, sabor y textura, pero de calibre
y potencial de produccion netamente superiores. Frutos de forma redonda, pezén hundido, coloracidon precoz y color
rojo muy atractivo sobre la totalidad del fruto, incluso en zonas sombreadas. Poco sensible a huesos abiertos. Pulpa
consistente, aguanta muy bien la firmeza en el arbol, crocante, dulce, aromatica y de buena calidad gustativa. Variedad
destacable en su época para la presentacion y la calidad.
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Melocoton carne amarilla

Origen: Espaia
Obtentor: Planasa
Editor: Planasa

AGOSTO SEPTIEMBRE

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio
Color (%) 76 Porte Arbierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 18-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.1 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 10.4 Cuajado Medio-alto
Contenido acidos (g/l) 75 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

EPOCA MADURACION 7/12-Julio-2015

X y Je ¥ i 5, = ;
Nueva Variedad de Planasa. Maduracion unos 7 dias antes de ‘Summer Rich®. Floracién en época media y floribundidad media.
Poco exigente en aclareo. Destaca por el elevado potencial de produccion y calibre. Fruto redondo, atractivo, con epidermis muy poco
aterciopelada y pezén hundido. Color no muy intenso sobre el 70-100% de la superficie que en caja le da un aspecto bicolor. Hueso
adherido y pulpa de sabor dulce, bastante plano y poco aromatico, ligeramente fibroso y de buena calidad. Consistencia media a
buena. Arbol de porte abierto, vegetacion caracteristica (poco densa) y vigor medio, de conduccién muy facil. Produce sobre todo
tipo de madera y genera mixtas de calidad. Hasta ahora muy poco sensible a huesos abiertos. Se recomienda la recoleccién en 2 6
3 pasadas para optimizar color, calibre y estado de maduracién de los frutos. Epoca con numerosas variedades disponibles, como
‘Royal Summer®, de recoleccién posterior y también con un elevado potencial de produccién y calibre. A contrastar en préximos afios.
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Melocoton carne amarilla

Origen: EE.UU
Obtentor: F. Zaiger
Editor: IPS Ibérica

AGOSTO SEPTIEMBRE

Calibre (mm) >85 Vigor Medio-alto
Color (%) 84 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 16-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.3 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 9.2 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 4.1 Requerimientos de aclareo 0
Calidad gustativa Verde 2015 (y.d) 6°
Produccién (kg/arbol) 35.2

EPOCA MADURACION 20-Julio-2015

L LGS e . T L,

Variedad de la serie “Royal” (Zaiger-IPS) de referencia. Maduracion en la época de ‘Summer Rich® y antes de ‘Rome Star® Arbol
vigoroso y de porte semierecto con tendencia a reiteraciones vigorosas. Poda en verde imprescindible para eliminarlas. Floribundidad
media y muy poco exigente en aclareo, dependiendo del afio y de la ubicacion de la parcela. Primeras producciones en 2011, elevada
produccion en 2012 y 2013 pero media en 2014 y 2015, debido a las condiciones climaticas de la floracion que afectaron el cuajado.
Frutos de elevado calibre, quizas excesivo si la carga es media o baja. Forma redonda y epidermis de color rojo atractivo, intenso y
sobre su totalidad. Muy poco aterciopelada en el periodo 2011-2013, pero mas en 2014 y 2015, con algunos huesos abiertos. Pulpa
jugosa, de buena consistencia, sabor dulce, bastante aromatico y de buena calidad gustativa, superior a ‘Sweet Dream . Hueso
semi libre. No anticipar la fecha de cosecha ni por color ni por calibre. Variedad destacable en su época por el potencial de color, ca-
libre y produccion y de sabor dulce. La mejor de la serie “Royal” pero de rusticidad media y por tanto a ubicar en los lugares 6ptimos
para la variedad.
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Melocoton carne amarilla

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 20-Julio-2015 I I I I I I

Calibre (mm) 80-85 Vigor Medio-alto
Color (%) 84 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 17-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.1 Floribundidad !
Contenido azucares (°Brix) 10.6 Cuajado Medio

Contenido acidos (g/l) 4.3 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Variedad de ASF de maduracién época ‘Summer Rich®, 10 dias antes de ‘Elegante Lady® y coincidente con ‘Summer Royal® Epoca
con disponibilidad de muchas nuevas variedades. Arbol de vigor medio, de porte semiabierto y de facil conduccién. Floribundidad
media, poco exigente en aclareo y elevado potencial de produccién y de calibre. En 2015 produccion inferior respecto a afios prece-
dentes. Favorecer la produccion sobre todo tipo de madera no envejecida. Frutos de forma redonda, aspecto atractivo, calibre medio,
epidermis poco aterciopelada y color precoz sobre casi la totalidad del fruto, incluso en zonas sombreadas. Como en otras variedades
en 2015 la epidermis ha sido aterciopelada. Hueso adherido. Pulpa jugosa de sabor dulce y aromatico, y de buena calidad gustativa.
Variedad destacable en su época pero con produccion importante de otras variedades.
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Melocoton carne amarilla

Origen: EE.UU
Obtentor: F. Zaiger
Editor: IPS Ibérica

AGOSTO SEPTIEMBRE

N HEEEEN

Calibre (mm) >85 Vigor Medio
Color (%) 92 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Muy buena Fecha plena floracion 23-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.4 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 12.8 Cuajado Medio-alto
Contenido acidos (g/l) 3.1 Requerimientos de aclareo 0
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 9°
Produccién (kg/arbol)

EPOCA MADURACION 11/17-Agost-2015

Variedad de referencia indiscutible en su época (unos dias después de ‘Elegant Lady® y ‘Rome Star®, con mucha oferta disponible). Destaca por el
elevado calibre, la alta y precoz coloracion de los frutos y el elevado potencial productivo. Sin duda se trata de la variedad con mayor potencial de
color, de calibre y produccién dentro del grupo del melocoton amarillo. Frutos de color intenso en la casi totalidad y epidermis fina y atractiva, muy poco
aterciopelada. Dada la coloracién precoz y el calibre elevado es imprescindible no realizar la recoleccion ni por el color ni por el calibre de los frutos,
aunque esto pueda traer problemas para su comercializacion en muchos mercados de destino. Como criterios de cosecha se deberia establecer para
la mayoria de destinos un minimo de azucares (> 12°Brix) y un maximo de firmeza (<5 kg), aunque con una firmeza de 4-4,5 kg es suficiente para
la mayoria de destinos. Requerimientos minimos de aclareo para no incrementar aun mas el calibre. El calibre elevado supone un problema para la
comercializacion de la variedad en muchos mercados, principalmente de exportacion. El elevado potencial productivo hace que en algunos casos
la estructura del arbol no soporte el peso y tenga que atar. Algunos afnos puede presentar algunos huesos abiertos. La importante difusion de esta
variedad ha provocado un exceso de oferta en esta época donde se junta con ‘Elegant Lady®, ‘Rome Star®, ‘Venus d"‘Elegant Lady®, ‘Rome Star®y
‘Sweet Cap®.
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Melocoton carne amarilla

Origen: Espaia
Obtentor: ASF-IRTA
Editor: Fruit Futur

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 18/22-Agosto-2015 I I I I I:l I I I

Calibre (mm) 80-85 Vigor Medio
Color (%) 78 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 20-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 5.2 Floribundidad ~
Contenido azucares (°Brix) 11.6 Cuajado Medio-alto
Contenido acidos (g/l) 3.3 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Muy buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)
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Nueva variedad de Fruit Futur de recoleccién después de “O’Henry” Arbol de vigor moderado, puerto abierto y facil de conducir.
Floribundidad moderada y buen cuajado con una alta produccion, agrupada y constante a partir del 3r verde. Buena calidad y tamafio
homogéneo (> 80mm) de los frutos en mixtos de calidad. Se puede completar la produccién con rama vieja si hace falta. Frutos
esféricos y con alta coloracion (> 80%). Las partes mas sombreadas toman un color anaranjado, por tanto la poda en verde favorecera
la intensidad del color. Pulpa con buena calidad gustativa, subacido, crocante y fundente, jugosa y medianamente aromatica.
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Melocoton carne amarilla

Origen: EE.UU
Obtentor: F. Zaiger
Editor: IPS Ibérica

AGOSTO SEPTIEMBRE

| B T T[]

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio
Color (%) 80-100 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 20-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 3.7 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 121 Cuajado Medio

EPOCA MADURACION 18-Agosto-2015

Contenido acidos (g/l) 3.1 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Nueva variedad de ‘IPS’ que da continuidad a las de la serie “Crisp” y ‘Sweet Dream®". Maduracién, por tanto, en una época muy
complicada con exceso de oferta para las variedades ‘Elegant Lady®, ‘Rome Star®y ‘Sweet Dream®; pero que permite dar continuidad
a las mismas por cuanto a la fecha de cosecha. Fruto de forma redonda, de buen calibre y cavidad pistilar deprimida. Hueso de
tamafio pequefio y adherido a la pulpa. Epidermis de color rojo intenso, muy atractivo, precoz, fina y muy poco aterciopelada. Pulpa
dulce, sin acidez perceptible, fundente al madurar y de consistencia media. No sensible a huesos abiertos. El arbol es de vigor medio
a alto y de porte semiabierto. Produccion media en 2015. A contrastar en los préximos afos.
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Melocoton carne amarilla

Origen: EE.UU
Obtentor: F. Zaiger
Editor: IPS Ibérica

, , AGOSTO SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 7-Septiembre-2015 I I I I:l I

Calibre (mm) >85 Vigor Medio-alto
Color (%) 86 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Muy buena Fecha plena floracion 18-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.7 Floribundidad ~
Contenido azucares (°Brix) 12.2 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 3.4 Requerimientos de aclareo 2
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 3°
Produccién (kg/arbol) 44.9
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Nueva variedad de Zaiger Genetics Inc. (USA) en fase de desarrollo en diferentes zonas de produccion. De maduracion en la
segunda semana de septiembre, aunque se hace dificil de saber, dada la muy buena consistencia de la pulpa y su mantenimiento
en el tiempo (en este aspecto recuerda a ‘Sweet Dream®"’). Ademas destaca por el elevado calibre de los frutos, la forma redonda,
el pezén hundido y el hueso pequefo y adherido. La pulpa es crocante-fundente al madurar, de sabor dulce y de buena calidad.
Coloracion precoz. Color rojo intenso sobre la totalidad del fruto, con epidermis fina y atractiva. Arbol de porte abierto, de vigor medio
y de rapida entrada en produccién, con un elevado potencial de color y calibre. Produccién sobre todo tipo de madera. Muy poco
exigente en aclarada y por tanto un coste de produccion bajo. Variedad hasta ahora muy destacable para la presentacion de los
frutos, por la buena consistencia de la pulpa y su mantenimiento en el tiempo y por el potencial de color y calibre. Da continuidad a
otras variedades de la misma tipologia de recoleccion en agosto y hace de puente con las de recoleccion posterior. A contrastar en
los préximos afos.
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Melocoton carne amarilla

Origen: EE.UU
Obtentor: F. Zaiger
Editor: IPS Ibérica

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T B ]

Calibre (mm) >85 Vigor Medio-alto
Color (%) 82 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 21-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 3.5 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 12.0 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 2.9 Requerimientos de aclareo 1
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 2°
Produccién (kg/arbol) NS

EPOCA MADURACION 9-Septiembre-2015

Variedad de Zaiger Genetics Inc. (USA) editada por IPS de maduracién tardia, unos dias antes de ‘Montar® y ‘Crisplatec". Al igual
que ‘Sweet Henry*®” destaca por el calibre de los frutos pero el color no es tan precoz ni intenso, los frutos son mas bicolores y la
forma es menos homogénea. El hueso es también adherido. Pulpa dulce, crocante, jugosa, de buena calidad pero menos aromatica
que ‘Sweet Henry*", Arbol de porte semiabierto, de facil conduccion y muy poco exigente en aclareo. Produccién sobre todo tipo de

madera. Epoca interesante donde ya se dispone de diferentes variedades con tipologia de fruto dulce. A contrastar en los préximos
anos.
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Melocoton carne amarilla

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

, . JuLio AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 20-Septiembre-2015

Calibre (mm)

Color (%) :
Consistencia pulpa Fecha plena floracion 20-Marzo-15
FRUTO | Firmeza cosecha (kg) ) Floribundidad

Contenido azucares (°Brix) Cuajado Elevado

Contenido acidos (g/l) Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Verde 2015 (y.d) “
Produccién (kg/arbol)

Nueva variedad de ASF de recoleccion muy tardia, en la tercera semana de septlembre en época similar a ‘Montar®’ y despues de
‘Sweet Henry*”’ Los frutos destacan por la coloracién de un rojo atractivo sobre el 70-90% del fruto (mas bicolor que ‘Sweet Henry®"'),
forma redonda y simétrica. Epidermis muy fina. Hueso adherido. Pulpa crocante-jugosa al madurar, consistente, aromatica y de muy
buena calidad gustativa. Rapida entrada en produccion y elevado potencial de produccion y calibre. Destacar que, tanto el 2014 como
el 2015, se ha observado una baja afeccién por Monilinia respecto a las variedades de melocotdn y nectarina de la misma época. De
momento presenta caracteristicas destacables en cuanto a la produccion y al calibre y que se deberan contrastar en préximos afos.
Tanto esta variedad como ‘Montar®’ permiten alargar la gama de variedades de melocotones disponible hasta finales de septiembre
y con una menor sensibilidad respecto a la Monilinia que la nectarina.
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Melocoton carne amarilla

Origen: Francia
Obtentor: Monteux-Caillet
Editor: Star Fruits

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T 1

Calibre (mm) 80-85 Vigor Medio
Color (%) 68 Porte Abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 21-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.7 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 13.5 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 2.6 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

EPOCA MADURACION 14-Septiembre-2015

’ ; ok s LI ;

Variedad editada por Star Fruits (Francia) de recoleccion tardia. Hasta hace unos afos era de las pocas disponibles de
sabor dulce. La pulpa es consistente, jugosa, dulce, bastante aromatica, de buena calidad gustativa y la textura y aroma
que recuerdan a la pavia. Frutos de forma redonda, homogénea, de calibre bueno y homogéneo. Buen color para la
época, rojo sobre el 60-100% del fruto en arboles adultos, disminuye con la edad del arbol. Hueso pequefo y adherido a
la pulpa. Produccién regular a lo largo de los afios. En 2014, frutos afectados por Monilinia y algunos con hueso abierto
pero no en el 2015, en que la produccién ha sido baja por cuajado deficiente. Variedad destacable en una zona donde
en la actualidad ya se dispone de otras variedades de sabor dulce.
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Variedades de Junio:
Pamela®
Patty®
Snow Flame 23® (N 52.124)
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Variedades de Julio:
Melox® 26
PO2F022 A134Pc
SweetchiefP (ASF 07-53)

Variedades de Agosto:
Sweetregal® (ASF 08-51)
Rosalia®
Sweetreine® (ASF 07-55)
Sweetmoon®® (ASF 05-57)
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Variedades de Septiembre:
PO1FO88AQ070
Lucius®
Melox® 37
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Origen: Esparia

Melocoton carne hlanca

Obtentor: PSB Produccion Vegetall
Editor: PSB Produccién Vegetal

EPOCA MADURACION 7- Junio-2015

AGOSTO

SEPTIEMBRE

[ ]

[ ]

Calibre (mm)

60-65

Color (%)

85

Vigor

Medio-alto

Consistencia pulpa

Buena

Porte

Semi-abierto

Firmeza cosecha (kg)

3.8

Fecha plena floracion

14-Marzo-15

Contenido azucares (°Brix)

11.9

Floribundidad

1

Contenido acidos (g/l)

8.8

Cuajado

Bueno

Calidad gustativa

Buena

Requerimientos de aclareo

1

Verde 2015 (y.d)

12

Produccién (kg/arbol)

NS

Variedad de PSB Produccién Vegetal. En experimentacion reciente aunque introducida hace afios a escala comercial. De referencia
en la época precoz destaca por el buen comportamiento productivo y por el calibre de los frutos. Floracion semiprimerenca y
floribundidad alta. Recomendable aclareo en flor. Produccion sobre mixtas de calidad. Fruto de forma esférica y pezén hundido.
Pulpa de buena consistencia para la época, jugosa al madurar, de sabor equilibrado y buena calidad. A contrastar en préximos afnos.
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Melocoton carne hlanca

Origen: EE.UU
Obtentor: F. Zaiger
Editor: IPS Ibérica

EPOCA MADURACION 15/19-Junio-2015 |AG0|ST0| SEIPT'TMBIRE

Calibre (mm) 60-65 Medio-alto
Color (%) 75 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion -
Firmeza cosecha (kg) 4.3 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 12.7 Cuajado

Contenido acidos (g/l) 1.2 Requerimientos de aclareo

Calidad gustativa Media Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Variedad de IPS de referencia. Recoleccién una semana después de ‘Pamela® Arbol de rapida entrada en produccion,
de floraciéon semi temprana y vigor medio. Fruto redondo, de buen calibre y pezén hundido, color en arboles adultos
sobre el 60-100% del fruto. Pulpa jugosa, marcadamente acidulada, medianamente aromatica y de calidad media.
Como aspecto a destacar en esta época es que aguanta bien la firmeza en el arbol. Muy poco sensible a hueso abierto.
Variedad interesante al tratarse de la primera de carne blanca, con un buen comportamiento productivo y con frutos de
buena consistencia. No anticipar la fecha de cosecha para no penalizar ni la calidad (exceso de acidez) ni el calibre.
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Melocoton carne hlanca

Origen: usA
Obtentor: Burchell Nurseries Inc. (USA)
Editor: EGC Plants

, , JUNIO JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 19-Junio-2015 I I i I I I I I I I I I

Calibre (mm) 70-75 Vigor Medio-alto
Color (%) 80-100 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 20-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 3.7 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 12.7 Cuajado Medio
Contenido acidos (g/l) 2.9 Requerimientos de aclareo 1
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 1°
Produccién (kg/arbol)

Nueva Variedad de Burchell Nurseries Inc. (USA) de la serie “Snow Flame” de recoleccion en la tercera semana
de junio y que forma parte de una serie de diferentes variedades con caracteristicas similares de presentacion y
calidad gustativa. De introduccidon muy reciente y por tanto a contrastar en el futuro. Destaca por alta coloracion
de los frutos, por el calibre y por la buena calidad, con sabor dulce y aromatico. Forma esférica. Hueso adherido.
Algunos frutos con pezén visible semi hundido. Poco sensible a huesos abiertos. Se trata de la primera variedad en
evaluacion que aporta un buen calibre, buena presentacion y buena calidad gustativa. A contrastar en proximos anos.
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Melocoton carne hlanca

Origen: Espaiia
Obtentor: Proseplan
Editor: Proseplan

EPOCA MADURACION 2-Julio-2015

Illhll | [T T 1]

Calibre (mm)

75-80

Color (%)

90-100

Consistencia pulpa

Buena

Firmeza cosecha (kg)

4.2

Contenido azucares (°Brix)

13.1

Contenido acidos (g/l)

3.7

Vigor

Medio-alto

Porte

Semi-abierto

Fecha plena floracion

20-Marzo-15

Floribundidad

Cuajado

Medio

Requerimientos de aclareo

1

Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 2°

Produccién (kg/arbol)

3 ~3 s S i :
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Nueva Variedad de Proseplan de recoleccion a principios de julio, época ‘Big Top® de introduccidon reciente
y por tanto a contrastar en préximos afnos. Ya introducida a escala comercial en los ultimos afos. Destaca por su
alta y precoz coloracién de los frutos sobre su totalidad, por el calibre, la forma redonda y el pezén hundido.
Pulpa veteada de rojo por la periferia del fruto, semiadherida, de sabor dulce y aromatico, de buena calidad
gustativa y de maduracién lenta. Hueso muy pequefio. Epoca muy interesante donde hasta ahora no se disponia
de variedades de sabor dulce, de buen calibre, consistencia y productividad. A contrastar en proximos anos.
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Melocoton carne hlanca

Origen: Esparia
Obtentor: ASF-IRTA
Editor: Fruit Futur

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 15/19-Julio-2015 I I I I I I

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio-alto
Color (%) 75 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 17-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.4 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 12.3 Cuajado Medio-alto
Contenido acidos (g/l) 4.3 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

e W AL s, ! &8 M S e L R

Nueva Variedad de Fruit Futur de recoleccion en una época donde hay pocas variedades de pulpa dulce, buen calibre
y buena produccién. Arbol de floracion en época media, de facil conduccion y produccion sobre todo tipo de madera.
Frutos redondos con pezdn hundido y coloracion sobre la practica totalidad del fruto. Pulpa dulce, crocante, consistente,
jugosa de sabor dulce y aromatico. Hueso de pequeio tamano y pulpa adherida. No sensible a hueso abierto. Variedad
destacable por la presentacion y por el potencial de calibre y produccion y firmeza del fruto prolongada en el arbol.
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Melocoton carne hlanca

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

EPOCA MADURACION 27/31-Julio-2015

JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE

[ | | [T T 1]

Calibre (mm)

75-80

Color (%)

71

Vigor

Medio

Consistencia pulpa

Buena

Porte

Semi-abierto

Firmeza cosecha (kg)

2.8

Fecha plena floracion

18-Marzo-15

Contenido azucares (°Brix)

10.5

Floribundidad

1

Contenido acidos (g/l)

3.4

Cuajado

Medio-alto

Calidad gustativa

Buena

Requerimientos de aclareo

0

Verde 2015 (y.d)

62

Produccién (kg/arbol)

36.9

Variedad de ASF de referencia en un época con pocas variedades disponibles de pulpa dulce, de buena coloracién y
calibre. El fruto destaca por buen calibre, pezén hundido, epidermis fina y buena coloracién (70-100%), incluso en las
partes sombreadas del arbol. La pulpa es bastante consistente, de sabor dulce y de buena calidad gustativa. No sen-
sible a hueso abierto en 2014. Floracion en época media y floribundidad de media a alta. Arbol de vigor medio, aporta
una buena rusticidad, de facil conduccion, puerto semiabierto y elevado potencial de color y calibre. Favorecer la pro-
duccién sobre mixtas de calidad y todo tipo de madera no envejecida. De momento, variedad destacable en su época.
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Melocoton carne hlanca

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

EPOCA MADURACION 4/9-Agosto-2015

JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE

[ | | [T 1]

Calibre (mm) 80-85 Vigor Medio-alto
Color (%) 80-100 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 23-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.5 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 12.0 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 3.1 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Variedad de ASF de recoleccion unos 2-6 dias después de ‘Summer Sweet® y 2-4 antes de ‘Rosalia’ Los frutos son atractivos, de
muy buen calibre, homogéneo y de forma redonda. Hueso adherido de pequefio tamafo. Epidermis fina, con color sobre la mayor
parte del fruto, incluso en las zonas sombreadas, aunque la intensidad del color disminuye ligeramente con la edad del arbol. Pezén
hundido. Pulpa dulce, bastante consistente, jugosa, aromatica y de buena calidad gustativa. Muy poco sensible a huesos abiertos.
Arbol de porte semiabierto y de facil conduccion, con un potencial muy elevado de produccion y calibre por lo que el aclareo puede
ser muy ligero y en fruto. Rapida entrada en produccién y producciones muy elevadas, incluso en el 2015. Produccion sobre todo tipo
de madera. Variedad que por su conjunto de caracteristicas, en particular por el potencial de calibre, de color, de calidad y de pro-
duccién constituye la referencia indiscutible en su época. En la misma época se dispone de la nueva variedad ‘Melox®*"” de Proseplan
en evaluacion reciente.

IRTA RECERCA | TECNOLOGIA
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Melocoton carne hlanca

Origen: EE.UU
Obtentor: F. Zaiger
Editor: IPS Ibérica

, . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 6/12-Agosto-2015 . I I I I

Calibre (mm) 80-85 Vigor Medio
Color (%) 80 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 21-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.5 Floribundidad !
Contenido azucares (°Brix) 13.8 Cuajado Medio-alto
Contenido acidos (g/l) 3.6 Requerimientos de aclareo 0
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 6°
Produccién (kg/arbol) 38.7

}ﬁ

il
L)
A7
A5

Variedad de IPS de recolecciéon unos 2-6 dias después de ‘Summer Sweet® y en la época ‘Sweet Regal®®” con caracteristicas simi-
lares a la primera, tanto de calidad como de presentacion. Frutos de buen calibre, forma redonda y color precoz a la cosecha sobre
su totalidad. No sensible a huesos abiertos. Epidermis fina y muy atractiva. Pulpa dulce, aromatica, crocante y consistente, de muy
buena calidad gustativa. Hueso semi libre. Arbol de facil conduccién, de vegetacién poco densa y de buen comportamiento produc-
tivo. Floribundidad media, superior a ‘Summer Sweet®, por lo que se aporta una produccién mds constante y una mejor rusticidad
que ésta, en una época de maduracion similar. El arbol es de porte semierecto y vigor medio-alto. Imprescindible situar la produccién
sobre todo tipo de madera no debilitada y evitar la produccién en posicién péndula donde el calibre es limitado. La mejor calidad se
obtiene en mixtas de tamafio medio y 6rganos no envejecidos. Variedad destacable en su época pero globalmente con un potencial
de produccion, de calibre y homogeneidad del mismo inferiores a ‘Sweet RegalP*”

RECERCA | TECNOLOGIA IRTA
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Melocoton carne hlanca

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 14-Agosto-2015 i

I | [ |

Calibre (mm) 80-85 Vigor Alto
Color (%) 70 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 23-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.8 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 10.3 Cuajado Medio-alto

Contenido acidos (g/l) 2.8 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Variedad de recoleccion la segunda - tercera semana de agosto que da continuidad a otras de ASF de la misma serie como ‘Sweet
RegalP>". Frutos de forma redonda, calibre elevado y color rojo intenso sobre la mayor parte de la superficie, incluso en zonas som-
breadas. Color mas intenso que ‘Sweetstar’®” y ‘Sweetmoon’ Epidermis muy poco aterciopelada, fina y atractiva. Pulpa consistente,
de sabor dulce y aromatico y de buena calidad gustativa. Arbol de floribundidad media, con bajo requerimiento de aclareo y de facil
conduccion. Sin embargo es vigoroso y requiere inexcusablemente de poda en verde. Muy buen potencial de color y calibre y extra-
ordinario comportamiento productivo. Hueso adherido. No sensible a huesos abiertos. No anticipar la fecha de cosecha por color y
calibre dada la buena firmeza de la pulpa y la lenta maduracién. Variedad muy destacable e interesante a su época que da continui-
dad a ‘Sweet RegalP> y ‘Rosalia®®":

IRTA RECERCA | TECNOLOGIA
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Melocoton carne hlanca

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 23/27-Agosto-2015 I I I I I i I I I

Calibre (mm) 80-85 Vigor Medio-alto
Color (%) 70-80 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion
Firmeza cosecha (kg) 2.8 Floribundidad

Contenido azucares (°Brix) 12.6 Cuajado

Contenido acidos (g/l) 3.1 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Variedad de maduracién unos dias antes de ‘Kewina®: Frutos de buen calibre y color sobre el 70-90 % de la superficie, inferior en
intensidad y en porcentaje a ‘Sweetreine®". Favorecer la penetracion de la luz mediante poda en verde y utilizaciéon de formas abier-
tas para optimizarlo, dado que con la edad del arbol tiende a disminuir y ser bicolor. Pulpa jugosa, crocante, de buena consistencia
y sabor dulce. Arbol de vigor medio, de rapida entrada en produccion, regularmente productivo con elevado potencial de produccién
y calibre.

RECERCA | TECNOLOGIA IRTA
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Melocoton carne hlanca

Origen: Espaia
Obtentor: ASF-IRTA
Editor: Fruit Futur

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 29-Agosto-2015 h

| [ | [ |

Calibre (mm) 80-85 Vigor Medio-alto
Color (%) 82 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 21-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.2 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 12.2 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 3.9 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Muy buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Nueva variedad de Fruit Futur de recoleccién 10 dias antes que ‘Gladys® Arbol con vigor moderado, puerto abierto y facil de conducir.
Floribundidad alta e intensidad de aclareo moderada ya que el exceso de produccién no penaliza el calibre, que la hace muy rustica
a las heladas. Produccion alta a partir del 3r verde, agrupada y constante en todo tipo de madera, incluso en ramas viejas y débiles
donde el calibre nunca baja de 75-80 mm. Fruto esférico sin pelo y 100% de color, incluso en zonas sombreadas. El color rosado y
muy atractivo a simple vista la identifica como pulpa blanca y sin pelo. Dependiendo del aflo marca pezén, pero este afio el 80% de
los frutos lo han escondido en incrementar el calibre cuando se acercaba la época de recoleccion. Pulpa muy firme, crocante y facil
de deglutir, jugosa, dulce y aromatica. El fruto aguanta con la pulpa muy firme en el arbol (10 dias), lo que aumenta el periodo de
recoleccion-seleccion, aunque el hueso es libre. Del mismo modo, anticipar la cosecha no es ninguin problema, ya que el sabor dulce
lo coge muy pronto (25 de agosto). Variedad muy interesante que llena un vacio en un periodo con pocas variedades.
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Melocoton carne hlanca

Origen: EE.UU
Obtentor: F. Zaiger
Editor: IPS Ibérica

, . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 13/18-Septiembre-2015 I I I . I

Calibre (mm) 80-85 Vigor Medio
Color (%) 90-100 Porte Erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 22-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 5.8 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 13.3 Cuajado Medio-alto
Contenido acidos (g/l) 15 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Nueva variedad de IPS de recoleccién en la época de ‘Gladys®, época con poca disponibilidad de variedades de sabor dulce y bu-
ena coloracién. Arbol de vigor medio, poco ramificado, puerto semierecto y floracion en época intermedia. Coloracién precoz que al
madurar se intensifica y acaba siendo oscuro y se extiende sobre la mayor parte del fruto y en todo el arbol. Frutos de buen calibre y
muy homogéneo. Pulpa de sabor dulce con buena consistencia, crocante, jugosa al madurar, bastante aromatica y de buena calidad
gustativa. Hueso adherido. Arbol de vigor medio, porte semierecto con un elevado potencial de produccién sobre todo tipo de madera
no envejecida. Floribundidad media, bajos requerimientos de despeje. Afios con precipitaciones a finales de junio o principios de
septiembre, como en 2014, se ha mostrado muy sensible a Monilinia. Hay que realizar una proteccion adecuada contra esta enferme-
dad y tener en cuenta todas las medidas de profilaxis. Variedad que madura en una época interesante y que aporta caracteristicas
destacables de color, calibre, produccion y calidad gustativa, pero con la que hay que considerar el riesgo que supone la afeccién por
Monilinia, como con todas las variedades tardias.
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Melocoton carne hlanca

Origen: Espaia
Obtentor: Proseplan
Editor: Proseplan

. . JuLio AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 24-Septiembre-2015

Calibre (mm) Medio-alto

Golor (%

Consistencia pulpa

FRUTO Flobundcas | Meda |
Cusjado

Requerimiontos de aciareo | Media |

[Producoion (egabo) |- |

Nueva variedad de Proseplan de recoleccion tardia, en la tercera semana de septiembre, de introduccion reciente y por
lo tanto a contrastar en proximos anos. Ya introducida a escala comercial en los ultimos afos. Destaca por la buena co-
loracion de los frutos, sobre mas del 70% del fruto, por el muy buen calibre, la forma redonda y el pezén hundido. Pulpa
ligeramente veteada de rojo, de sabor dulce y aromatico, de buena calitad gustativa y de maduracion lenta. Hueso pe-
quefo y pulpa adherida. Buen comportamiento productivo y elevado potencial de calibre. Epoca muy interesante donde
hasta ahora no se disponia de variedades de sabor dulce, de buen calibre, consistencia y productividad.

IRTA RECERCA" 1| TECNOLOGIA 3]8@
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Variedades de Julio:
Yellow Stone®
Romea®
Catherina®
VAC 00.60-07

Variedades de Agosto:
Fercluse
Feraude
Ferpeo
VAC 01.02-09

Variedades de Septiembre:
Godina® (58-GC-76)




CALENDARIO DE MADURACION DE VARIEDADES DE PAVIA - 2015
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Origen: EE.UU
Obtentor: SMS
Editor: Tulare-Creo SL (Valencia)

AGOSTO SEPTIEMBRE

EPOCA MADURACION 26-Junio-2015

NN BN

[ ]

[ ]

Calibre (mm)

65-70

Color

Amarillo

Consistencia pulpa

Media-alta

Firmeza cosecha (kg)

3.6

Contenido azucares (°Brix)

12.9

Contenido acidos (g/l)

9.6

Vigor

Medio-alto

Porte

Semi-abierto

Fecha plena floracion

18-Marzo-15

Floribundidad

Cuajado

Medio

Requerimientos de aclareo

1

Buena

Calidad gustativa Verde 2015 (y.d)

Produccién (kg/arbol)

Nueva variedad procedente del programa de mejora SMS (USA) de recoleccion temprana, unos 10 dias antes de ‘Romea’ Frutos de
color amarillo atractivo, chapa muy poco presente y buen calibre para la época. Forma redonda y cavidad pistilar deprimida. Pulpa
amarilla en su totalidad, jugosa, fundente con un muy buen contenido de azucares para la época y un contenido medio de acidos,
ligeramente astringente, en particular si se come con la piel. A contrastar en afos préoximos su adaptacion a zonas con disponibilidad
elevada de frio invernal.
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Origen: ltalia
Obtentor: CRA-Roma
Editor:Plantinova

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T 1]

Calibre (mm) 65-70 Vigor Medio-alto
Color Amarillo Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 24-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 3.8 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 11.0 Cuajado Elevado

EPOCA MADURACION 7-Julio-2015

Contenido acidos (g/l) 6.4 Requerimientos de aclareo 1
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Variedad de referencia indiscutible antes (-10 dias) de ‘Catherina® que destaca por la calidad y la tipica mancha mas
0 menos coloreada por la insolacion. Hasta ahora la mas interesante en la época temprana para el consumo en fresco.
Frutos caracterizados por ligera mancha rosada por la insolacion. Pulpa de muy buena calidad gustativa para la época
de cosecha. Muy poco sensible a hueso abierto. Floribundidad elevada, requiere aclareo precoz (recomendable en flor)
e intenso para no penalizar el calibre, que mejora con el paso de los afios. Elevado potencial productivo, produccion
constante y muy buena rusticidad, como se ha comprobado a lo largo del periodo 2010-2014. Poda sobre mixtas de
tamafo medio y también sobre todo tipo de érganos poco debilitados. La variedad mas destacable en su época por el
comportamiento productivo, el calibre y la calidad de los frutos.

IRTA RECERCA | TECNOLOGIA
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Origen: EE.UU
Obtentor: L. F. Hough
Editor: --

. . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 13-Julio-2015 I I I I I I

Calibre (mm) 70-75 Medio-alto
Color Amarillo Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 24-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 3.7 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 13.3 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 6.0 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Variedad ampliamente difundida y de referencia indiscutible en su época. Aunque interesante para la buena rusticidad y
el elevado potencial de produccion y calibre. Floracion tardia y floribundidad y cuajado siempre elevados. Requerimientos
importantes de aclareo en afios normales, recomendable en flor. Calidad gustativa media, claramente inferior a ‘Romea’
pero potencial de calibre y de produccion superiores y siempre muy interesantes. Muy poco sensible a huesos abiertos.
Fruto con presencia poco importante de mancha, de hueso amarillo y aptitud mixta (fresco-industria).

RECERCA | TECNOLOGIA IRTA
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Origen: ltalia
Obtentor: Plantinova
Editor: Plantinova

EPOCA MADURACION

17-Julio-2015

JULIO AGOSTO

SEPTIEMBRE

[ | | [ |

| [ |

Calibre (mm)

75-80

Color

Amarillo

Vigor

Medio-alto

Consistencia pulpa

Buena

Porte

Semi-erecto

Fecha plena floracion

22-Marzo-15

Firmeza cosecha (kg)

3.9

Floribundidad

Contenido azucares (°Brix)

12.8

Cuajado

Medio

Requerimientos de aclareo
Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Contenido acidos (g/l) 6.6
Calidad gustativa Buena

Nueva variedad editada por Plantinova de maduracién pocos dias después de ‘Catherina® Arbol de vigor medio-alto de
floracion y floribundidad medias. Produccion sobre todo tipo de madera no envejecida y buen potencial de produccion
y calibre. Requerimientos medios de aclareo muy inferiores a ‘Catherina®. Pulpa jugosa, medianamente aromatica, de
buena calidad gustativa con sabor persistente y ligeramente acidulado. Consistencia de media a buena. Frutos de color
amarillo moteados por la insolacién sobre un 0-20% de la superficie segun exposicion a la luz. Pulpa y huesos amarillos
en su totalidad. A contrastar en afios préximos.

IRTA RECERCA | TECNOLOGIA
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Pavia

Origen: Francia
Obtentor: INRA
Editor: Cep Innovation

. . JULIO AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 6-Agosto-2015

Calibre (mm) 75-80

Consistencia pulpa Buena _

FRUTO ,
Guajado Elevado

Galidad gustativa Vede20t5g) | - |

| Produccion (kg/arbo) [ - |

Variedad de referencia a mediados de agosto, entre ‘Baby Gold-5’y ‘Baby Gold-6. Frutos de hueso amarillo y epidermis
completamente amarilla, sélo en 2008 presento ligera chapa coloreada a los frutos mas expuestos a la luz. Buena
calidad gustativa, sabor ligeramente acidulado. Recoleccion en 3 pasadas para uniformizar el color. Poco sensible a la
caida de precosecha. Arbol de vigor medio, rustico, de producciones regulares y con buen calibre de los frutos. Dada la
alta floribundidad y la rusticidad es imprescindible realizar un aclareo muy estricto para no penalizar el calibre. Evitar la
produccion sobre érganos debilitados. Interesante en su época.

113 RECERCA | TECNOLOGIA IRTA
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Origen: Francia
Obtentor: INRA
Editor: Cep Innovation

AGOSTO SEPTIEMBRE

[ [ [T

Calibre (mm) 70-75 Vigor Medio
Color Amarillo Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion -
Firmeza cosecha (kg) 3.1 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 13.9 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 3.7 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

EPOCA MADURACION 17/20-Agosto-2015

Variedad del INRA con caracteristicas similares a ‘Ferlot®®” en cuanto a presentacion, calibre y calidad. Recoleccion 12
dias antes de ‘58 -GC-76 : Buena calidad gustativa, sabor acidulado. Hueso amarillo. Arbol de vigor elevado, floribundidad
alta y buena rusticidad. Aclareo adecuado para optimizar el calibre que es limitado por la época. Recoleccion en 2
pasadas para uniformizar el color. Medianamente sensible a la caida de precosecha.

IRTA RECERCA | TECNOLOGIA
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Origen: Francia
Obtentor: INRA
Editor: Cep Innovation

EPOCA MADURACION 20/23-Agosto-2014

AGOSTO

SEPTIEMBRE

[T T 1T N

[ ]

Calibre (mm)

>85

Color

Amarillo

Vigor

Medio

Consistencia pulpa

Buena

Porte

Semi abierto

Firmeza cosecha (kg)

3,8

Fecha plena floracion

Normal

Contenido azucares (°Brix)

14,6

Floribundidad

Normal

Contenido acidos (g/l)

3,8

Cuajado

Elevado

Calidad gustativa

Buena

Requerimientos de aclareo

Elevado

Verde 2015 (y.d)

Produccién (kg/arbol)

Buena

Variedad del INRA con caracteristicas similares a “Ferlot“ en cuanto a presentacion, calibre y calidad. Recoleccion 12
dias antes de “68-GC-76" Buena calidad gustativa, sabor acidulado. Hueso amarillo. Arbol de vigor elevado, floribundi-
dad alta y buena rusticidad. Aclareo adecuado para optimizar el calibre que es limitado en la época. Recoleccién en 2
pasadas para uniformizar el color. Medianamente sensible a la caida de precosecha.

RECERCA | TECNOLOGIA IRTA
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Origen: Espanya
Obtentor: Plantinova
Editor: Plantinova

EPOCA MADURACION 20-Agosto-2015 IAGOISTOi SEIPT'TMBIRE

Calibre (mm) >85 Vigor Medio-alto
Color Amarillo Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 24-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 3 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 1.2 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 6.2 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Nueva variedad editada también por Plantinova y que forma parte de la misma serie. Maduracion a la tercera semana
de agosto y antes de ‘Godina® (58-GC-76). Caracteristicas similares a las dos precedentes pero con mayor potencial
de produccion y calibre, y por lo tanto a priori, una de las mas interesantes. La chapa cubre entre el 30 y el 69% de la
superficie del fruto segun exposicion del fruto a la luz. Muy buen calibre. Muy poco sensible a la caida de prerecoleccion
de los frutos. Pulpa jugosa, ligeramente acidulada, de buena calidad gustativa. Variedad que da continuacion a las
precedentes de la misma serie con caracteristicas similares pero que destaca por un calibre superior y muy homogéneo.
A contrastar en afios préximos.
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Origen: Francia
Obtentor: INRA
Editor: Cep Innovation

, . AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 22/25-Agosto-2015 | | | | |

Calibre (mm) 70-75 Vigor Medio
Color Amarillo Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion -
Firmeza cosecha (kg) 4.2 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 1.2 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 4.70 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Epoca anterior a ‘Baby Gold 9’y ‘58-Gc¢-76 *, con caracteristicas similares a’ Ferpeo ‘. Ligera presencia de chapa roja en
los frutos mas expuestos a la luz. Hueso amarillo. Calibre medio, alrededor de 75 mm. Pulpa jugosa de buena calidad
gustativa. Floribundidad media, buena rusticidad y buena produccién, requiere un aclareo adecuado para optimizar el
calibre.
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Origen: EE.UU
Obtentor: F. Zaiger
Editor: Viveros Mariano Soria

EPOCA MADURACION 30-Agosto 3-Septiembre

Calibre (mm)

Consistencia pulpa

FRUTO | Firmeza cosecha (kg)
Contenido azucares (°Brix)
Contenido acidos (g/l) “

Calidad gustativa

JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE

Cuajado
Vede20ts) | - |

Variedad de una variedad procedente de Zaiger Genetics y editada en Espafa por Viveros Mariano Soria. De madura-
cién la cuarta semana de agosto coincidiendo con ‘Baby Gold-9: Arbol de floracién en una época intermedia, floribun-
didad mediana, vigor moderado, porte semiabierto y flor campanulada. Buen comportamiento productivo y rusticidad
mediana. Al contrario que la mayoria de variedades de la serie “Baby Gold’ poco sensible a la caida de precosecha. El
fruto es de buen calibre y homogenio con pulpa de buena calidad gustativa, jugosa y ligeramente acidulada. Segun la
posicion del fruto en el &rbol y el afio, puede presentar mas o menos presencia de chapa por sobrecoloracion. Hueso de
color amarillo y pulpa no tintada y por lo tanto de buena aptitud para la industria. En conjunto una variedad destacable
en su época, plantada en numerosas zonas de produccion y con un comportamiento en general muy satisfactorio.
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Variedades de Junio:
Carioca® (B-424-16)
Samantha®
Alcatraz®

o

Variedades de Julio:
Flatchief® (ASF 08-92)
Platibellec

Ll 5 L =y

Variedades de Agosto:
Flatreine®™ (ASF 07-96)
Plane® Star
Flatstar®(ASF 07-98)

PR

P . SIS
= <5 L

Variedades de Septiembre:
Guayox® 35
Flatdiva® (ASF 11-106)

SR L e




‘ extreme’

. E‘OV@CJ O

Incorporamos para esta campana
20 nuevas variedades
de melocotones, nectarinas,
paraguayos y pavias

.-'I’\'-

Sa-
bor
SA-
BOR
Sabor SA-

bor SABOR
25 SABOR

Distribuidores de Provedo en Lleida:

Provedo-Soses: Viveros Palau:
Tel.: +34619712999 Tel.: +34619 199 902
Viveros Segri-Plant: Viveros Serveto:

Tel.: +34619712 999 Tel.: +34 626 820 535
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Melocoton plano

Origen: Esparia
Obtentor: PSB Produccion Vegetall
Editor: PSB Produccién Vegetal

Calibre (mm)

Color (%)
Consistencia pulpa
FRUTO Forbundidad | - |
Guajado Medio-alto
Calidad gustativa Media-buena

Variedad de PSB Produccion Vegetal de referencia en la época temprana, unos 6-8 dias antes de ‘UFO-3®. En su
época destaca por el calibre, el color, el potencial productivo y la buena calidad gustativa. Pulpa de sabor dulce y
medianamente aromatico con una ligera astringencia mas evidente si se come sin pelar. Epidermis no demasiado fina
y con vellosidad mas aparente sobre el pie GF-677. Cierre pistilar en 2012 y 2013 mejor que ‘UFO-4®y casi perfecto,
pero en 2014 y 2015 de calidad inferior. En 2014, un 9% de hueso abierto y en 2015 un 24%. Floraciéon medianamente
temprana, floribundidad de media a buena y rapida entrada en produccién. Produccién sobre mixtas de tamafo medio
y 6rganos no envejecidos. Aclarada en flor, mas ligera con riesgo de heladas. A contrastar en préximos ahos el cierre
pistilar.
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Melocoton plano

Origen: Espaiia
Obtentor: PSB Produccién Vegetal
Editor: PSB Produccién Vegetal

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T 1]

Calibre (mm) 70-75 Vigor Medio-alto
Color (%) 90-100 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 15-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 2.7 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 13.1 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 3.4 Requerimientos de aclareo 2
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d) 1°
Produccién (kg/arbol) NS

EPOCA MADURACION 14-Junio-2015

Nueva variedad de PSB Produccion Vegetal de maduracion 3-4 dias después de ‘Carioca®, 4-5 dias antes de ‘UFO-
3® y unos 11 dias antes de que Alcatraz® En experimentacion reciente. Floracién unos 2-3 dias antes de Big Top® :
Floribundidad y cuajado elevados, por lo que se recomienda el aclareo en flor. Mejora clara respecto a ‘UFO-3® en todos
los aspectos. Cierre pistilar de bueno a muy bueno, la mayoria de frutos casi perfecto y claramente mejor que ‘Flateraly®
y ‘Carioca® Muy buena calidad gustativa, con pulpa dulce, bastante aromatica y nada fibrosa. Pulpa adherida y poco
sensible a huesos abiertos. A contrastar en préximos afios. Del mismo obtentor se dispone de la variedad de carne
amarilla ‘Osiris®, de maduracion 7 dias después de ‘Samantha® de muy buen cierre pistilar, de buen calibre, color y
produccion y de excelente calidad gustativa.
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Melocoton plano

Origen: EE.UU
Obtentor: SMS
Editor: Tulare-Creo SL (Valencia)

EPOCA MADURACION

JUNIO JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE
2A-nior201o | | i HEEEEEEEEN

Calibre (mm) 65-70 Vigor Medio-alto

Color (%)

70-90

Consistencia pulpa

Buena

Porte

Semi-abierto

Firmeza cosecha (kg)

4.2

Fecha plena floracion

17-Marzo-15

Contenido azucares (°Brix)

13.5

Floribundidad

Contenido acidos (g/l)

3.3

Cuajado

Medio

Requerimientos de aclareo

1

Calidad gustativa Buena

Verde 2015 (y.d) 1°
Produccién (kg/arbol)

Nueva variedad introducida en experimentacion recientemente y procedente del programa SMS (USA) editada por la
empresa Tulare-Creo SL (Valencia). Maduracion pocos dias después de ‘UFO-4® de la que se diferencia por un mejor
cierre pistilar, un mayor calibre y mas grueso, fruto de forma mas homogénea y mejor consistencia de la pulpa, que es
jugosa, crocante, de sabor dulce y de buena calidad gustativa. Si se confirma su interés puede servir para reemplazar
a ‘UF0-4®y dar continuacion a ‘Samantha® En experimentacion reciente. A contrastar en préximos anos.
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Melocoton plano

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T 1]

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio-alto
Color (%) 86 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 23-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 5.5 Floribundidad =
Contenido azucares (°Brix) 10.9 Cuajado Medio-alto

EPOCA MADURACION 17-Julio-2015

Contenido acidos (g/l) 3.6 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Muy buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Nueva variedad de ASF de recoleccién en una época interesante, entre ‘Flatbeauti®" y ‘Platibelle®. Arbol de floribundidad media
que por lo general no requiere de aclareo en flor y por tanto es mas barato de producir. Se aconseja evitar hondos y zonas frias
para optimizar las producciones. En 2015 producciéon media. Destacar el buen calibre de los frutos y el cierre pistilar perfecto o casi
perfecto. Color rojo oscuro al madurar que en las partes interiores del arbol recuerda a ‘Sweet Cap®, aunque si la iluminacion es
buena, intensifica. El primer afo algunos frutos no demasiado simétricos ni homogéneos de la periferia, con prolongacién para la
sutura. En 2015 mejor homogeneidad. Pulpa crocante, dulce, jugosa al madurar, de muy buena calidad gustativa con sabor dulce y
aromatico. Mejor firmeza y mejor mantenimiento de la misma en el tiempo respecto a ‘Flatbeauty*"' y similar a ‘Platibelle*. Hueso
adherido. No sensible a huesos abiertos. No anticipar la fecha de cosecha. Recomendable realizar la cosecha en 2 6 3 pasadas para
optimizar y homogeneizar el calibre, el color y la produccion. Variedad destacable en su época al permitir enlazar con ‘Platibelle®,
contrastada ya en diferentes fincas comerciales de la zona de Lleida.
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Melocoton plano

Origen: Francia
Obtentor: INRA-Quartier Neuf
Editor: Cep Innovation/IPS Ibérica

SEPTIEMBRE

EPOCA MADURACION

JULIO AGOSTO
20-Julio-2015 I I

[ ]

[ ]

Calibre (mm)

>85

Color (%)

81

Vigor

Medio

Consistencia pulpa

Buena

Porte

Semi-erecto

Firmeza cosecha (kg)

4.2

Fecha plena floracion

17-Marzo-15

Contenido azucares (°Brix)

13.3

Floribundidad

|

Contenido acidos (g/l)

3.7

Cuajado

Medio

Calidad gustativa

Muy buena

Requerimientos de aclareo

Verde 2015 (y.d)

Produccién (kg/arbol)

Variedad de la serie “Platty®” de referencia y destacable en su época. Maduracién unos 8 dias antes de ‘Sweet Cap®. Fruto de bueno
a muy buen calibre que destaca por el color rojo sobre la casi totalidad de este (incluso en zonas sombreadas). Buen cierre pistilar en
afnos normales y casi perfecto en el 2014 y 2015. Epidermis fina, atractiva, brillante y muy poco aterciopelada. No anticipar la fecha
de cosecha dado el buen mantenimiento de la firmeza. Hueso semi adherido. No sensible a huesos abiertos. Arbol de floribundidad
media, de rapida entrada en produccién, poco exigente en aclareo. Produccion baja en 2015. Pulpa de textura crujiente, sabor dulce y
muy buena calidad gustativa. Algunos frutos con rotura de la piel por el pedunculo (5-10%), dependiendo del estado de maduracion y
mas manifiesto en arboles jévenes, la recoleccion debe hacerse con cuidado (con desplazamiento lateral sobre la mixta y sin estirar)
y evitando las horas de mas calor. Con el progresivo envejecimiento del arbol muy pocos frutos con rotura de la piel. Rusticidad
media, evitar la plantacion en zonas frias. Variedad ampliamente difundida y muy destacable por el potencial de calibre, el color, el
cierre pistilar y los bajos requerimientos de aclareo, si se compara con ‘UFO-4®.
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Melocoton plano

Origen: Francia

Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

EPOCA MADURACION

2/12-Agosto-2015

JULIO AGOSTO

SEPTIEMBRE

| [ | [ |

| [ |

Calibre (mm)

75-80

Color (%)

93

Vigor

Medio

Porte

Consistencia pulpa

Buena

Firmeza cosecha (kg)

4.5

Contenido azucares (°Brix)

12.5

Contenido acidos (g/l)

3.2

Calidad gustativa

Muy buena

Fecha plena floracion

21-Marzo-15

Floribundidad

1

Cuajado

Elevado

Requerimientos de aclareo

Verde 2015 (y.d)

Produccién (kg/arbol)

Variedad de carne blanca de maduracion en la época de ‘Sweet Cap®, pero presenta un color mucho mas precoz, mds intenso (incluso en las partes
sombreadas), atractivo y un cierre de cavidad pistilar casi perfecto, independientemente del afo, y con muy pocas variaciones en la presentacion de
los frutos. Arbol semi vigoroso, de elevada floribundidad, rapida entrada en produccién y muy productivo. Requiere una buen aclareo para obtener
producciones elevadas y de buen calibre, recomendable en flor, dado su buen cierre pistilar. Frutos redondos, algunos con ligera asimetria por la
sutura. Pulpa dulce, aromatica crocante y de buena calidad. La coloracién es mas precoz y el mantenimiento de la firmeza en el arbol buena, pero es
fundamental no anticipar la cosecha, ya que tanto el calibre como el color contindan aumentando hasta la madurez, llegando a un color rojo oscuro.
Variedad muy productiva, con buen potencial de color y de calibre (si la tecnologia de produccién es la adecuada), y muy destacable por el cierre
pistilar y la calidad. El grueso de los frutos es inferior al de ‘Sweet Cap® y la recoleccién debe hacerse con 3 o incluso 4 pases para optimizar el
potencial de color y calibre. Puede afirmarse que con una tecnologia de produccion adecuada, se trata de la variedad mas interesante de la época y
que progresivamente ha ido sustituyendo a ‘Sweet Cap®. Sin embargo se ha observado que el potencial de produccion / calibre no es alto y constante
en todos los lugares de produccion y productores y que el manejo adecuado es clave para el comportamiento de la variedad.
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Melocoton plano

Origen: Espafia
Obtentor: Viveros Provedo
Editor: Viveros Provedo

, . JuLio AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 16-Agosto-14

Calibre (mm) 75-80

Color (%)

Consistencia pulpa Buena _
FRUTO [Fimezacosechafg) | -

[Gontenido azicares (B | - | Cuajado

Gontenidodcidos @) | - | Requerimientos de adareo | Medio |

Calidad gustativa Verde 2015 (y.d) -]
Produccién (kg/arbol)

Epoca interesante con poca disponibilidad de buenas variedades después de ‘Sweet Cap®; aunque atn se solapa con
esta variedad en frigoconservacion. Maduracion antes de ‘Flatstarcov, de la que se diferencia por una epidermis un
poco mas aterciopelada y el cierre pistilar no tan perfecto. Frutos con color de intensidad mediana sobre mas de la mitad
de la superficie. La intensidad del color es mediana segun la exposicion a la luz. Realizar la poda en verde a principio
de agosto para favorecer la iluminacion de los frutos. Recoleccion en 2, 3 o 4 pasadas, segun carga, para uniformizar
el color, el calibre y el estado de maduracién. El arbol es de floribundidad media a elevada y destaca por el potencial
de color y calibre, por la rusticidad y por el facil manejo. Pulpa dulce y bastante aromatica de buena calidad gustativa.
Variedad de referencia en esta época.
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Melocoton plano

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

AGOSTO SEPTIEMBRE

[ |

Calibre (mm) 80-85 Vigor Medio-alto
Color (%) 60-80 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 20-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.7 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 11.6 Cuajado Elevado
Contenido acidos (g/l) 4.9 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

EPOCA MADURACION 26/31-Agosto-2015

Epoca interesante con poca disponibilidad de nuevas variedades y ya lejos de «<Sweet Cap®, aunque en afios como el 2013 con una importante oferta
aun se solapa con esta variedad en frigoconservacion. Maduracién después de <Flatprincesse®"> de la que se diferencia por el perfecto cierre pistilar
todos los afos evaluados. Frutos con piel medianamente aterciopelada, de color uniforme, de intensidad media a elevada segun la exposicion a la luz,
sobre el 60-90% de la epidermis incluso en zonas sombreadas y de muy buen calibre. La intensidad del color depende del afo, de la posicion de la
rama y de la exposicion de los frutos a la luz. Realizar la poda en verde a principios de agosto para favorecer la iluminacion de los frutos. Recoleccion
a 2 6 3 pasadas, segun carga, para uniformizar el color, el calibre y el estado de madurez. Pulpa jugosa, consistente, de textura crocante y sabor
dulce, de buena calidad. Tanto en 2010 como en 2011, varios frutos maduraron mas rapidamente, lo que no ha sucedido en 2012 manteniendo bien la
firmeza en el arbol. No anticipar la fecha de cosecha ni para el color ni para el calibre, ya que penaliza fuertemente la calidad. El color de fondo gira
de verde a verde palido al madurar, parametro que sirve para iniciar la fecha de cosecha. No esperar el color amarillo de fondo ya que la maduracién
ya seria demasiado avanzada. El arbol destaca por el elevado potencial de producciéon y de calibre sobre todo tipo de madera no envejecida. Dada
la alta floribundidad, eliminar sistematicamente los érganos debilitados en posicion péndula donde el color y el calibre son inferiores. Dado que la
recoleccion es tardia, requiere un aclareo Medio o Ligero, si puede ser en floracién para reducir costes. Variedad de referencia indiscutible en esta
época por la presentacion de los frutos (cierre pistilar), el color, el calibre y el potencial productivo.
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Origen: Esparia
Obtentor: Proseplan
Editor: Proseplan

Melocoton plano

EPOCA MADURACION

31-Agosto-2015

AGOSTO

[ ]

i

Calibre (mm)

80-85

Color (%)

80-100

Consistencia pulpa

Buena

Firmeza cosecha (kg)

4.2

Contenido azucares (°Brix)

12.2

Contenido acidos (g/l)

2.0

Calidad gustativa

Buena

Vigor

Medio

Porte

Semi-abierto

Fecha plena floracion

18-Marzo-15

Floribundidad

Cuajado

Medio

Requerimientos de aclareo

Verde 2015 (y.d)

Produccién (kg/arbol)

Nueva variedad de Proseplan de maduracion a finales de agosto y por tanto solapada con la segunda o tercera pasada de ‘Flatstar®". Fruto de muy
buen calibre, homogéneo, color rojo intenso y atractivo sobre fondo amarillo al madurar sobre su totalidad. Epidermis fina, poco aterciopelada. Buen
cierre de la cavidad pistilar pero a diferencia de ‘Flatstar®" no es perfecto en la mayoria de los frutos, si en algunos. Pulpa de sabor dulce, aromético
y de muy buena calidad gustativa. Mantiene muy bien la firmeza en el arbol, maduracién lenta, no anticipar la fecha de cosecha ni cosechar por color
y / o calibre. Hueso adherido. Arbol de vigor medio y porte semierecto. Floribundidad media y muy poco exigente en aclareo. Producciones de calidad
sobre todo tipo de madera no envejecida. Tendencia a la emisién de anticipados y mixtas débiles y péndulas que se deben suprimir sistematicamente
con la poda. Primeras producciones importantes en 2015. Variedad que hace de puente entre “ Flatstar® ‘y’ Flatdiva ‘que destaca por el calibre, la
coloracion del fruto, la firmeza y la calidad gustativa, a pesar de no ser el cierre pistilar perfecto. A contrastar su comportamiento en los préximos afos.
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Melocoton plano

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

. . _ AGOSTO | SEPTIEMBRE
EPOCA MADURACION 15-Septiembre-2015 -:‘

| [ |

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio
Color (%) 70-100 Porte Semi-abierto
Consistencia pulpa Muy buena Fecha plena floracion 21-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 5.8 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 15.5 Cuajado Elevado

Contenido acidos (g/l) 2.1 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

Epoca interesante dado que hasta hace poco no se disponia de nuevas variedades con las caracteristicas deseables, tanto en cuanto
al color de los frutos, como el cierre pistilar o el calibre de los frutos. Maduraciéon que da enseguida a <Flatstar®y y <Guayox®35; y
en una época similar o unos dias después de <FlatmoonP*;. Pulpa jugosa, de textura crocante y sabor dulce y aromatico, de buena
calidad gustativa. En 2015 se ha observado que mantiene muy bien la firmeza en el arbol en el tiempo y por lo tanto no se debe
recolectar anticipadamente ni por color ni por calibre. El dia 20 de septiembre de 2015 la firmeza era todavia de 4.4 kg. El color de
fondo gira a verde-amarillo al madurar, parametro que sirve para iniciar la fecha de cosecha que podria situarse en torno al 4-4.5 kg.
El arbol es de vigor medio y de porte semierecto con una floribundidad media y primeras producciones en 2015. Nueva variedad de
la que solo se dispone del primer afio de produccion pero se ha podido comprobar que supera a ‘FlatmoonP®” en todos los aspectos.
En particular el calibre, el color de los frutos, el cierre pistillar y no es sensible a la rotura pistilar de la epidermis, aunque se han
observado algunos frutos sin peddnculo. A contrastar en préximos afos.
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Nectarina plana

Variedades de Julio:
Cakereve® (ASF 10-72)
Cakeredal (ASF 07-78)

Variedades de Agosto:
Cakedelice®™ (ASF 09-76
Platimoon®

riedades de Septiembre:
ASFNBF 0688 (ASF 06-88)
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Nectarina Plana

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T 1]

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio-alto
Color (%) 94 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracién 21-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.7 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 13.9 Cuajado Medio

EPOCA MADURACION 13-Julio-2015

Contenido acidos (g/1) 4.5 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccion (kg/arbol)

Nueva variedad de ASF de recoleccién unos 8 dias antes de ‘Cakeredal®®” (ASF 07-78) y poco después de ‘Cakelove®*” (ASF 07-75).
2014 el calibre ha sido muy bueno con frutos de mas de 80 mm, muy superior a ASF 07-74’y ASF 07-75’y homogéneo y lenticelas poco
visibles. Destacé también por el buen cierre pistilar con muchos frutos perfectos, algunos con cierre visible y muy pocos con hueso
abierto debido a una fecundacion deficiente. Color sobre la totalidad del fruto. Lenticelas muy poco o nada marcadas en 2014. Pulpa
consistente, de maduracion lenta y hueso adherido. Medianamente sensible a huesos abiertos en 2014 (17%). La calidad gustativa
es muy buena para la época, con sabor dulce y aromatico. El arbol es vigoroso y de porte semiabierto. Pero como ya ha pasado con
otras variedades de nectarina plana la presentacion de los frutos empeora con la edad del arbol y esto ha sucedido en 2015 con
algunos frutos (18%) con apertura pistilar, otros de calidad pistilar media y el resto perfecta. Es decir muy poca homogeneidad de
cierre en el conjunto del arbol. Sin embargo el calibre ha sido muy bueno y la produccion también. De momento variedad para seguir
evaluando pero que es imprescindible ver su comportamiento en los préximos afos con arboles adultos. Una vez mas se cumple el
dicho de que la calidad de las nectarinas planas empeora al envejecer el arbol.
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Nectarina Plana

Origen: Francia

Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

EPOCA MADURACION

19-Julio-2015

AGOSTO

SEPTIEMBRE

Calibre (mm)

80-85

Color (%)

94

Vigor

Alto

Consistencia pulpa

Buena

Porte

Semi-erecto

Firmeza cosecha (kg)

6.7

Fecha plena floracion

21-Marzo-15

Contenido azucares (°Brix) 14.6

Floribundidad

|

Contenido acidos (g/1)

6.4

Cuajado

Medio

Calidad gustativa

Muy buena

Requerimientos de aclareo

Verde 2015 (y.d)

Produccién (kg/arbol)

Variedad de nectarina de carne blanca de maduracion tras ASF 07-77’ con una notable difusion afios atras. Las peculiares condiciones
climaticas de 2012 y 2013 ocasionaron en arboles ya en produccion (no jévenes) un deficiente cierre pistilar y muchos frutos afectados
por lenticelosis, incidiendo negativamente en su comportamiento en post cosecha. En 2014 y 2015 las producciones han sido medias
debido al cuajado poco homogéneo y la calidad del cierre pistilar deficiente en muchos frutos, con presencia de lenticelosis en
muchos de ellos, lo que hace disminuir el % de frutos comercializables en un 45%. El calibre es bueno sobre todo tipo de 6rganos
no debilitados. Buena calidad gustativa con sabor dulce y textura crocante. A pesar de haber sido la mejor variedad para calibre,
color y cierre pistilar los afos 2009, 2010 y 2011, el envejecimiento del arbol y las condiciones climatoldgicas adversas de 2012 y
2013 demostraron que hasta que los arboles no son adultos y han pasado diferentes afios no se puede asegurar un comportamiento
satisfactorio a escala comercial. Actualmente se dispone ya en una época de cosecha posterior de nuevas variedades que una vez
contrastadas pueden aportar la deseada mejora que pueda devolver a este tipo de fruto un interés renovado.
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Nectarina Plana

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor: Agro Selection Fruits

AGOSTO SEPTIEMBRE

LT T T]

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio-alto
Color (%) 82 Porte Semi-erecto
Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion 20-Marzo-15
Firmeza cosecha (kg) 4.7 Floribundidad 1
Contenido azucares (°Brix) 14.9 Cuajado Medio-alto
Contenido acidos (g/l) 5.2 Requerimientos de aclareo
Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)
Produccién (kg/arbol)

EPOCA MADURACION 7/14-Agosto-2015

Nueva variedad de ASF de recoleccion en la segunda semana de agosto, después de ‘Cakeredal®” (ASF 07-78) y antes de ‘Platimoon®". Frutos
de muy buen calibre en 2014 y algo inferior en 2015, por la carga superior. Pulpa blanca, dulce, crocante, ligeramente fibrosa y jugosa al madurar,
bastante perfumada y de muy buena calidad. Destaca por la buena consistencia y el mantenimiento de la misma en el arbol. En el dia 20 de agosto
la firmeza era todavia de 3.7 kg. Epidermis fina y atractiva, con color rojo intenso sobre fondo verde-amarillo al madurar, en la casi totalidad del fruto.
En 2014 se obtubieron las primeras producciones y sélo trazas de russeting en algunos frutos. En 2015 la produccién ha sido buena y también el
calibre, que es bueno en todo tipo de madera no envejecida. Frutos de muy buena coloracién, alguno con lenticelas poco marcadas y cierre medio
y la mayoria con un muy buen cierre o perfecto. De momento, y en el tercer afio de plantacién, ha sido la variedad de nectarina plana con el mejor
comportamiento para produccion, calibre, calidad de la epidermis, calidad gustativa y cierre pistilar de todas las evaluadas. Caracteristicas por lo tanto
muy destacables en su época, pero como siempre en nectarina plana, hay que mirar al pasado y recordar que es necesario contrastar por lo menos
dos afos mas para juzgar con un grado de certeza elevado su potencial interés.
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Nectarina Plana

Origen: Francia
Obtentor: INRA-Quartier Neuf
Editor: Cep Innovation/IPS Ibérica

AGOSTO SEPTIEMBRE

EPOCA MADURACION

10/16- Agosto-2015 I I:l

[ ]

Calibre (mm)

75-80

Color (%)

74

Vigor

Medio

Consistencia pulpa

Buena

Porte

Semi-erecto

Firmeza cosecha (kg)

4.7

Fecha plena floracion

20-Marzo-15

Contenido azucares (°Brix)

10.7

Floribundidad

Contenido acidos (g/1)

5.1

Cuajado

Medio

Calidad gustativa

Muy buena

Requerimientos de aclareo

Verde 2015 (y.d)

Produccién (kg/arbol)

Nectarina de pulpa amarilla del INRA-CAN (Francia), de referencia. Maduracién en una época interesante sin disponibilidad de variedades interesantes
de pulpa amarilla, por el color, calibre y cierre pistilar. Arbol de porte semierecto, ristico, de rapida entrada en produccién y produccién con alternancia
entre afhos dependiendo de la carga. Fruto con sutura diametral poco marcada, de buen calibre y color en las zonas bien iluminadas y mas bicolor
donde hay menos disponibilidad de luz. Importante favorecer la iluminacién mediante la poda en verde para homogeneizar y mejorar el color.
Lenticelas no perceptibles, excepto en 2012 y 2013 en algunos frutos, y buen cierre pistilar, aunque al envejecer el arbol en ningun caso perfecto.
En el periodo 2012-2015, algunos frutos abiertos por la cavidad pistilar y con cierre deficiente (4-10%). Pulpa consistente, dulce y aromatica de muy
buena calidad gustativa. No anticipar la fecha de cosecha, porque el color se desarrolla de forma importante antes de la maduracién y la consistencia
es buena. Evitar la produccion sobre mixtas vigorosas donde el cuajado es bajo y el cierre pistilar peor. Produccion sobre todo tipo de madera, en
particular favorecerla sobre xifones y mixtas de poco vigor donde el calibre es suficiente. Variedad destacable en su época por el calibre y la calidad,
aunque globalmente su comportamiento no es perfecto y empeora con la edad del arbol, es de las pocas aceptables en la actualidad.
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Nectarina Plana

Origen: Francia
Obtentor: Arsene y Laurence Maillard
Editor:Agro Selection Fruits

AGOSTO SEPTIEMBRE

| [T T ]

EPOCA MADURACION 10/17-Septiembre-2015

Calibre (mm) 75-80 Vigor Medio

Color (%) 72 Porte Semi-erecto

Consistencia pulpa Buena Fecha plena floracion -

Firmeza cosecha (kg) 6.1 Floribundidad 1

Contenido azucares (°Brix) 15.9 Cuajado Medio-alto

Contenido acidos (g/1) 3.9 Requerimientos de aclareo

Calidad gustativa Buena Verde 2015 (y.d)

Produccion (kg/arbol)

ST Y |

Es la variedad de nectarina plana de recoleccion mas tardia actualmente disponible. Destaca en su época por la rapida entrada en produccién y
el calibre de los frutos. El cierre pistilar es de medio a bueno dependiendo de las condiciones climaticas del afo. Epidermis muy fina de color rojo
atractivo sobre el 70-100% del fruto, incluso en zonas sombreadas. Lenticelas de muy poco visibles a visibles. Pulpa dulce, jugosa, crocante, aromatica
de buena calidad gustativa. Hueso adherido. Debido a la época de recoleccion tardia con posibilidad de humedades elevadas y precipitaciones, es
imperativo mantener los frutos protegidos contra moniliosis y favorecer su aireacion e iluminacién utilizando formas abiertas y poda en verde a
mediados de agosto. También es importante la profilaxis de la finca (aplicacion de urea en otofio y eliminacién de frutos momificados) y si puede ser
realizar la plantacion en zonas elevadas y ventiladas. En 2011 y aun sin precipitaciones, se observaron frutos afectados por Monilinia dos semanas
antes de la cosecha, especialmente los de cierre pistilar deficiente. En 2012 y el 2013 con unas condiciones climaticas diferentes, menor lluvia y menor
humedad ambiental, la afeccion fue mucho mas baja a pesar de la granizada del mes de agosto de 2012. En 2014, al ir avanzada la recoleccion,
la mayoria de fincas no se vieron afectadas por las lluvias y granizadas del mes de septiembre. Se trata de una variedad destacable en la época
tardia, aunque el cierre de la cavidad pistilar es mejorable y la sensibilidad a la Monilinia es elevada segun las condiciones meteorolégicas del afo
en cuestion. Esta sensibilidad se incrementa bajo redes.
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LES INNOVATIONS 2016
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Les indications communiquées sur le comportement de nos variétés découlent de I'expérimentation - évalua-
tion sur notre site et sur les sites officiels ou privés. Néanmoins suivant les conditions agroclimatiques locales particuliéres, suivant les tech-
niques culturales appliquées, les résultats peuvent étre différents. Dans ce cas, ASF décline toute responsabilité.
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Seminario de innovacion tecnoldgica en melocoton y albaricoque

l. Iglesias, M. Peris

COMPORTAMIENTO AGRONOMICO Y CALIDAD DE FRUTO EN NUEVOS PORTAINJERTOS DE
MELOCOTONERO: RESULTADOS PRELIMINARES

IRTA-Estacio Experimental de Lleida, Fruitcentre.

INTRODUCCION

En todos los cultivos de fruta dulce, la correcta eleccion
tanto de la variedad como del portainjerto, en combinacion
con el marco y el sistema de formacion resultaran determi-
nantes en la rentabilidad final de la plantacion.

En el cultivo del melocotonero se dispone de un nuimero
relativamente elevado de alternativas a la hora de elegir
el portainjerto, dado que numerosas especies del géne-
ro Prunus pueden utilizarse como parentales. A pesar de
ello, la mayoria de las plantaciones en el Valle del Ebro se
realizan actualmente sobre hibridos de melocotonero para
almendro (INRA®GF-677 o Garnem®), por su tolerancia a
la clorosis férrica, en el primer caso, el rapido crecimiento
los arboles y por la uniformidad de las plantaciones en
condiciones de buena circulacion del agua en el suelo. Sin
embargo, estos patrones presentan inconvenientes desta-
cables, como el exceso de vigor en suelos fértiles y varie-
dades vigorosas, la sensibilidad a la asfixia radicular o el
retraso en el momento de cosecha, pero aportan una efi-
ciencia productiva cercana a los francos de melocotonero.
La mejora genética ha hecho posible que actualmente se
disponga de nuevos portainjertos con posibilidades de
adaptacion a diferentes suelos y condiciones de planta-
cion/replantacion vy, lo que cada vez es mas importante,
con un diferente vigor conferido a las variedades. En los
ultimos afos, en todas las especies de fruta (manzano,
peral, cerezo, etc.) Se ha dado una tendencia a la intensi-
ficacion basada en la utilizaciéon de pies de menos vigor,
que permiten una entrada mas rapida en produccién y una
disminucion del costo de recoleccion, aunque el coste de
la plantacién sea mayor. En el caso del melocotonero, esta
tendencia también se esta observando ultimamente en
diferentes paises como ltalia, Grecia o Estados Unidos y
se han empezado a hacer plantaciones en formas axiales
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(eje o doble eje) y con marcos mas estrechos de lo que
era habitual.

Estos cambios en el disefio de plantaciones y el lanza-
miento al mercado de nuevos portainjertos de los que to-
davia no se conoce en detalle su comportamiento, fue el
motivo para iniciar un nuevo ensayo de portainjertos, que,
dentro del programa de introducién y evaluacion de mate-
rial vegetal del IRTA, diera continuidad al que se desarroll6
entre los afos 1995 y 2005 en la finca de Mollerussa de la
Estacion Experimental de Lleida.

OBJETIVOS

El objetivo de este ensayo es evaluar el comportamiento
agronémico, la adaptacion a las condiciones edafoclima-
ticas y la calidad conferida al fruto de 20 patrones con la
variedad de nectarina ‘Big Top®:

MATERIAL VEGETAL

Los portainjertos evaluados son muy diversos tanto en su
origen genético como en los programas en que se han ob-
tenido: Hay varios hibridos almendro-melocotonero, varias
especies de ciruelo, y cruces interespecificos de diferen-
tes Prunus. En cuanto a los obtentores los principales son:
Agromillora Iberia, CSIC-Aula Dei, Universidades de Pisa
y Roma, INRA, Universidad de California, etc. En la Tabla
1se detalla el origen genético y los obtentores de los por-
tainjertos evaluados.
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PORTAEMPELT

ORIGEN GENETIC

OBTENTOR

INRA®GF 677

P. PERSICA X P. AMYGDALUS

INRA (FRANCIA)

MB 1/37

P. AMYGDALUS (TEXAS) X
P. PERSICA

IRTA (MAS DE BOVER)

CASTORE

P. AMYGDALUS X P. PERSICA

UNIVERSIDAD DE PISA (ITALIA)

POLUCE

P. AMYGDALUS X P. PERSICA

UNIVERSIDAD DE PISA (ITALIA)

CADAMAN® AVIMAG

P. PERSICA X P. DAVIDIANA

IFGO (HONGRIA) E INRA
(FRANCIA)

PS

P. PERSICA X P. CERASIFERA

BATTISTINI VIVAI (ITALIA)

ISHTARA® FERCIANA

(P. CERASIFERA X P. SALICINA)
X (P. CERASIFERA X P.
PERSICA)

INRA (FRANCIA)

ADESOTO 101®©

POLINIZACION LIBRE DE
P. INSITITIA

CSIC-AULA DEI

PM 105 AD

POL-LINITZACIO LLIURE DE
P. INSITITIA (ADESOTO)

CSIC-AULA DEI

PADAC 150 AD

POLINIZACION LIBRE DE
P. INSITITIA (ADESOTO)

COOBTENCIO CSIC- AUIA DEI-
Al

TETRA, PENTA

POLINIZACION LIBRE DE
P. DOMESTICA

ISF ROMA (ITALIA)

ROOTPAC®20

P. BESSEYI X P. CERASIFERA

AGROMILLORA IBERIA

ROOTPAC®40 NANOPAC

FELINEM X (MARCONA X
NEMAGUARD)

AGROMILLORA IBERIA

ROOTPAC® 70 REDPAC

CADAMAN X FELINEM

AGROMILLORA IBERIA

PADAC 04-03

ADARA (P. CERASIFERA) X
(GXN)

COOBTENCIO CSIC- AUIA DEI-
Al

PACER 01-36

HIBRIDO DE VARIAS ESPECIES
PRUNERA

AGROMILLORA IBERIA

KRYMSK®1 (VVAT)

P. TOMENTOSA X
P. CERASIFERA

E.E. KRASNOVAR (FED. RUSA)

CONTROLLER®S
CONTROLLER®?

P. SALICINA X P. PERSICA

UNIVERSIDAD DE CALIFORNIA
(USA)
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CARACTERISTICAS DE LA PARCELA Y METODO-
LOGIA DE EVALUACION

La parcela de evaluacion se encuentra situada en la finca
que el IRTA-Estacion Experimental de Lleida tiene en Gi-
menells (Lleida). Los diferentes portempelts en evaluacion
se plantaron en febrero de 2008 a ojo dormido a excepcion
del ROOTPAC®40 que se planté un afio después, en fe-
brero de 2009 y los CONTROLLER 5 y 9 tuvieron que ser
plantados en febrero de 2010.

El dissseny experimental es en bloques al azar con 4 repe-
ticiones para cada portainjerto. La parcela elemental esta
constituida por 3 arboles y los controles se hacen sobre
el arbol central. El sistema de formacion empleado es el
vaso catalan, con un marco de plantacion de 5 x 2,60 m.
El suelo se ha mantenido con cubierta vegetal espontanea
en las calles y tratado con herbicida bajo los arboles.

El suelo de la parcela es de textura franca, no salino, muy
filtrante, con un 2,5 -3% de materia organica y un conte-
nido elevado de carbonatos (19%). La profundidad util del
suelo es de 40-50 cm y esta limitada por un petrocalcico
mas o menos descompuesto.

Los datos evaluados hacen referencia a la fenologia, a las
producciones anuales y acumuladas, en vigor conferido
a la variedad (medida del diametro de tronco a 20 cm del
punto de injerto), a la eficiencia productiva ya la calidad de
los frutos. La recoleccion, normalmente a primeros de ju-
lio, se ha realizado siempre en dos pasadas, seleccionan-
do los frutos con criterio comercial de calibre (> 65 mm),
color (> 70%) y firmeza (<5 kg) y evaluando la produc-
cion, la distribucién de calibres, el peso medio del fruto y
la calidad (firmeza, contenido en solidos solubles y acidez)
en cada una de las pasadas. También se evaluaran otras
caracteristicas como tolerancia a clorosis, presencia de
rebrotes o mortalidad.

RESULTADOS

En los ensayos de nuevos portainjertos para conocer con
suficiente certeza su comportamiento se requiere un pe-
riodo de observacién largo, de al menos de 10 afos. Los
resultados preliminares que aqui se exponen correspon-
den a las primeras campanas productivas y por tanto es-
tan sometidos a posibles variaciones cuando los arboles
se vayan desarrollando.

Fenologia

El efecto del portainjerto en la fecha de floracién esta
bien documentado en la bibliografia y es mas manifies-
to en zonas con menos disponibilidad de horas frio y en
variedades tempranas o semi-tempranas. En este caso,
con un numero elevado de horas frio, la diferencia en el
inicio de la floracién de los pies ha sido variable en fun-
cion de los afos y poco importante: entre 2 y 4 dias. Los
portainjertos TETRA, PENTA y ROOTPAC®40 son los pri-
meros en florecer mientras que ISTHARA®, KRYMSK®1
y ROOTPAC®20 tienen tendencia a retrasar la floracion
ligeramente.

Producciones

Las producciones anuales y acumuladas obtenidas en el
periodo 2010-2013 se exponen en la Figura 1. Se observa
que, en general, los pies de mas vigor son los que pro-
porcionan las producciones mas elevadas. Esto es légico
dado que con el sistema de formacién y el marco utilizado
los arboles con menos vigor en estos primeros afios no
han llegado a ocupar el volumen asignado, mientras que
los mas vigorosos si lo han hecho.

Kg farbol

Figura 1.- Producciones anuales y acumuladas (desde 2010 hasta 2013) de la variedad ‘Big Top®’ injertada sobre 20 portainjertos en el 6°
verde. ROOTPAC®40 al 5° verde (en color negro la produccién estimada del 62 verde. CONTROLLER 5 y 9 al 3er verde.
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En la Figura 2 se presenta la proporcion de la produccion
cosechada en primera y segunda pasada en los tres afos
evaluados. Este parametro nos da una idea muy clara de
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la incidencia del portainjerto sobre la precocidad de ma-
duracion.

E% 1° pasada B% 2°pasada

Produccion (%)

portainjertos en el 6° verde (quinto verde para el ROOTPAC®40). CONTROLLER 5y 9 al 3er verde.

VIGOR Y EFICIENCIA PRODUCTIVA

El vigor conferido a la variedad constituye uno de los
parametros mas importantes para caracterizar el interés
agronomico de un portainjerto dado que determina el vo-
lumen del arbol y su accesibilidad, asi como la rapidez
de crecimiento y la ocupacién del espacio. Por lo tanto,
determina directamente el marco de plantacién y condi-
ciona la eleccion del sistema de formacion. Una forma
habitual de determinar el vigor, facil de determinar y que
estd directamente relacionada con el volumen del &rbol es
la seccion del tronco medido a 20 cm del punto de injerto.
Los resultados obtenidos en el 6° afo de plantacion se
reflejan en la Figura 3 donde se observa una importante
variacion, desde los mas vigorosos como ROOTPAC®70,
PADAC 04-03, INRA®GF-677 y PS hasta los de menos vi-
gor: KRIMSK®1, POLUCE, ADESOTO®101, PADAC-150,
ROOTPAC®20, ROTPAC®40 y MB 1-37.

La eficiencia productiva es otro indicador relevante en la
caracterizacion agrondmica de los portainjertos y permite
desvincular el efecto del vigor del portainjerto y del espa-
cio ocupado con la produccion obtenida. Este indicador
permite relacionar la produccion con el vigor del arbol y
se expresa como kg de produccién (anual o acumulada)
por cm2 de seccion de tronco. Cuando mayor es este ratio
mayor sera la eficiencia productiva conferida por portain-
jerto, es decir su capacidad de produccién respecto a la
estructura vegetativa del arbol. Los resultados obtenidos
con la produccidon acumulada en el periodo 2010-2013 se
exponen en la Figura 3.

En general, los portainjertos de ciruelo o hibridos de cirue-
lo, en esta fase, han dado una eficiencia productiva (indice
de productividad) ligeramente superior a los hibridos con
almendro. Las menores eficiencias se han observado en
PS y INRA®GF677 mientras que las mas elevadas fueron
para ADESOTO®101, ROOTPAC®40 y KRYMSK®1, aun-
que este Ultimo con un vigor y una afinidad muy limitados
y por tanto sin interés practico .

El calibre o diametro y el peso de los frutos son los dos
parametros que determinan en gran medida la categoria
y el valor comercial de la variedad y consecuentemente la
rentabilidad de la plantacion. Este aspecto es influencia-
do por portainjerto tal y como se observa en la Figura 4
donde aparece la distribucion porcentual del calibre de los
frutos y expresado como valor medio de los cuatro prime-
ros afos de produccion.

Tanto para la distribucidon de calibres como por el calibre
medio de los frutos (Figura 5), destacd el portainjertos
ROOTPAC®40, con un calibre ponderado de 71 mm
mientras que este mismo calibre para el portainjerto IN-
RA®GF-677 ha sido de unos 64 mm . También los portain-
jertos ROOTPAC®70, ROOTPAC®20, TETRA, PENTA,
PADAC 04-03, PADAC-150, ADESOTO®101, ISTHARA®,
MB 1-37 y CADAMAN® han proporcionado valores supe-
riores al INRA®GF-677.
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B Seccidn 2013 em2)  —<—IP [Kgicm2)

Secclon de tronco {cm?)
Indice de productividad

Figura 3.-Vigor y eficiencia productiva (indice de productividad) conferida por los diferentes portainjertos a la variedad 'Big
Top ®" en el 6° verde. En ROOTPAC®40,plantado una afio mas tarde se estima la seccion y la productividad que tendria en
el 6° verde.

o=75mm @ 70-75mm O 65-70mm @60-65mm m=60 mm

Figura 4.-Distribucion porcentual del calibre de los frutos de la variedad 'Big Top®' injertada sobre 20 portainjertos en el 6
¢ afio de plantacion. Valores correspondientes a la media del periodo 2010-2013. ROOTPAC®40 al 50 afio de plantacion.
CONTROLLER 5y 9 al 3er verde.
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—s+—Calibre medio (mm)

>
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Figura 5.- Peso y calibre medio de los frutos de la variedad 'Big Top ®' injertada sobre 20 portainjertos en el 6 © afio de plantacion.
Valores correspondientes a la media del periodo 2010-2013. ROOTPAC®40 al 50 afio de plantacion. CONTROLLER 5y 9 al 3er

verde.

El portainjerto puede tener también un efecto en los pa-
rametros de calidad de los frutos como son firmeza (al
adelantar la fecha de cosecha), contenido de azucares o
acidez. Es conocido que este efecto es mas importante
en variedades mas tempranas. En el caso de 'Big Top®'
que ya no entra dentro de esta época tan temprana y que
de forma natural ya presenta una elevada firmeza, un alto
contenido en sdlidos solubles y una baja acidez, las dife-
rencias entre los diversos portainjertos han sido relativa-
mente bajas.

BFirmeza (Kg)

En la Figura 6 se muestran los resultados medios de los
tres parametros de calidad medidos en el periodo 2010-
2013. En el caso del sdlidos solubles en todos los casos
han superado los 12° Brix y las diferencias entre los distin-
tos afos estudiados han sido mucho mas importantes que
las diferencias entre los pies. En el caso de la acidez y la
firmeza de las diferencias han sido aun menos importan-
tes situandose alrededor de 5 g/L para la acidez y de al-
rededor de 4,5 kg de firmeza para todos los portainjertos.

BIR ("Brix) DAcidez (g/L)

&

L

é_gg;‘r

ﬁ@

Figura 6.-Parametros de calidad de la variedad 'Big Top' injertada sobre 20 portainjertos en eI 6 ¢ aho de plantacion. Valores
correspondientes a la media del periodo 2010-2013. ROOTPAC®40 al 5¢ afho de plantacion.
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INNO-VAR es un servicio
contractual que ofrece

el IRTA para ayudarle

a elegir las mejores
variedades del mercado
en su nueva plantacién.

VENTAJAS

¢ Realizar una eleccion varietal
con informacién contrastada
sobre las novedades varietales
del mercado, disminuyendo

el riesgo en la eleccion.

e Equilibrar la produccién

a lo largo de todo el afio
haciendo un uso eficiente de
las infraestructuras y evitando
picos y vacios productivos.

e |dentificar y sustituir
variedades obsoletas

y sin interés comercial,
introduciendo variedades
apreciadas por el consumidor.
¢ Facilitar contactos para la
obtencion de material vegetal.

IRIA

Persona de contacto:
Rosana Garcia. tel. 692 083 051 e E-mail: rosana.garcia@irta.cat
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