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FORMAL

At undersage hvordan forskellige egnede gkologiske
forarbejdningsteknikker pévirker den sensoriske og den
ernceringsmaessige kvalitet af frugt og grent produkter
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PRODUKTER OG KVALITETSBESTEMMELSER

Produkter:

- R& og terrede tomat og pepperfrugt

- R4 og forarbejdede frugter (blomme/jordbcer)
- R& ceble og ceblejuice

Dnskelige komponenter: phytokemikalier/antioxidanter og smagsstoffer

Uonskede komponenter: Allergener og mycotoxiner
Sensorisk kvalitet
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ABLER OG ABLEJUICE 2015

3 estiske sorter (Krista, Krameri tuvidun, Talvenauding, Cortland)
> Beelte presning
> Rack presning
> Vand presning

Sorter fra Estland, Danmark og Norge
> 5 sorter fra Estland
> 3 sorter fra Danmark (Ahrista, Rubinstein, Aroma)
> 3 sorter fra Norge (Discovery, Karen Schneider, Aroma)
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PATULININDHOLD | ABLESORTER FRA 3 LANDE

Danmark Ahrista 191 -203
Danmark Aroma 27 -33
Norge Discovery 57-64

Intet patulin i estiske ceblesorter - rad er kritisk niveau
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