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Die Farbe des Fruchtfleischs spiegelt sich im Saft wider.
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Mit wenigen Klicks zur Wunschsorte

Welche Apfelsorte passt am besten zu meinen Vorlieben in Bezug auf Geschmack, Farbe oder GroRe? Welche
Apfelsorten eignen sich am besten fur die Saftproduktion? Antworten auf solche Fragen hat die neue Apfelsor-
ten-Webseite unter http://pomosano.laimburg.it zu bieten. von FrRANZISKA MARIA HACK UND WALTER GUERRA, VZ LAIMBURG

Entwickelt hat die Seite das Versuchszentrum
Laimburg im Rahmen des Projekts POMO-
SANO (siehe Kasten auf der folgenden Seite)
in Zusammenarbeit mit der Stidtiroler Infor-
matik AG und der Firma Catulli Software
Technology.

Die Webseite bietet detaillierte Informatio-
nen zu Herkunft und Synonymen, zum agro-
nomischen Profil und zur Fruchtkonsistenz
moderner, schorfresistenter, alter und rotflei-
schiger Apfelsorten.

Dariiber hinaus gibt sie Auskunft tiber die
geschmacklichen Eigenschaften der aus diesen
Sorten gewonnenen Fruchtsifte. Damit ist sie

ein interessantes Rechercheinstrument fir
alle am Apfel Interessierten, vom Konsumen-
ten tber alle im Apfelanbau und in der Ap-
felsaftproduktion Tatigen bis hin zum Pomo-
logen.

Aktuell enthilt die Seite Informationen
und Fotos zu rund 100 Apfelsorten und wird
laufend um die im Rahmen der Sortenpri-
fungen am Versuchszentrum Laimburg ge-
wonnenen Informationen erweitert. Die Web-
seite steht in deutscher und italienischer
Sprache zur Verfiigung.

Auf der ansprechend bunt gestalteten Start-
seite (s. Abb. 1) kann der Benutzer mithilfe

der funf Parameter ,Erntezeitpunkt” (von
zwolf Wochen vor bis acht Wochen nach der
Sorte Golden Delicious), ,Blutezeitpunkt®
(frah bis spat), ,Deckfarbe”, ,Grofle” (sehr
klein bis sehr grof$) und ,Geschmack” (sehr
sauer bis sehr siif}) nach bestimmten Apfel-
sorten suchen. Alle Apfelsorten, die mit den
eingegebenen Kriterien tibereinstimmen,
werden als Liste mit Foto angezeigt. Zu jeder
einzelnen Sorte steht ein Sortendatenblatt
mit allen wichtigen Informationen zum Down-
load zur Verfiigung.

Jedes Sortenblatt enthélt aufler einem Fo-
to der Apfelsorte Informationen zur Herkunft
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Die Startseite der Apfelsorten-Webseite ist sehr tbersichtlich gestaltet.

und zu synonymen Bezeichnungen der Sorte,
zum agronomischen Profil, zur Frucht sowie
zur Saftherstellung. Ein Beispiel fiir ein Sor-
tendatenblatt ist online unter http://bit.ly/
sortenblatt-pomosano zu finden.

Details zu Anbau und Ertrag

Das agronomische Profil umfasst detail-
lierte Informationen zur Bliite, zum Wachstum,
zur Anfilligkeit der Sorte gegentiber Krank-
heiten, zur zu erwartenden Ertragsleistung
und zum Erntezeitpunkt. Das Profil der ver-
schiedenen Apfelsorten wurde auf Grund
mehrjdhriger Erhebungen am Versuchszen-
trum Laimburg (220 m Meereshohe) auf Ver-
suchsbaumen auf Unterlage Mg erstellt. Dies
erlaubt einen optimalen Vergleich der Sorten,
da die Informationen am selben Standort
gesammelt wurden.

Wir freuen uns auf Sie!

Mobelhaus
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wit eigener Tischberes

Alles Wissenswerte zu Frucht
und Saftproduktion

In der Kategorie ,Frucht” sind alle relevan-
ten Informationen zur Gréfle und Form, Grund-
und Deckfarbe, Anfilligkeit fiir Berostung,
Fruchtfleischfestigkeit, Neigung zur Verbrau-
nung des Fruchtfleisches, zum Zuckergehalt,
Sauregehalt, spezifischen Gewicht, Polyphe-
nolgehalt im Fruchtfleisch und in der Schale,
Vitamin-C-Gehalt und zu anderen Inhaltsstof-
fen, zum Geschmack und zu den Lagereigen-
schaften angegeben.

Hinsichtlich der ,Saftherstellung” finden
Interessierte auf der POMOSANO-Webseite
schliefilich auch Informationen zur Ausbeute,
Stabilitdt der Farbe, zum Zuckergehalt, Sau-
regehalt, pH-Wert, Polyphenolgehalt, Vitamin-
C-Gehalt und zum Gehalt anderer Inhaltsstof-
fe.x
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Das Projekt POMOSANO

Im Projekt POMOSANO hat das Laim-
burg-Forscherteam um Walter Guerra
(Pomologie), Peter Robatscher (Labor
fir Aromen und Metaboliten), Thomas
Letschka (Molekularbiologie) und

Lidia Lozano (Lebensmittelsensorik)

die grundlegenden wissenschaftlichen
Daten zu Inhaltsstoffen (Polyphenole,
Vitamine, Zucker und Fruchtsduren)
und geschmacklichen Eigenschaften
von alten, neuen und rotfleischigen Ap-
felsorten sowie von deren sortenreinen
Sdften erarbeitet.

Gegenstand der Untersuchungen war
auch die Vertrdglichkeit der Apfelsorten
fur Allergiker. Die Forscher haben lber-
dies untersucht, welche Apfelsorten
sich zur Verarbeitung zu Sdften eignen
und welche gesundheitsférdernden
Inhaltsstoffe die jeweiligen Fruchtsdfte
enthalten.

Auf diese Weise mdéchte das Projekt
auch einen wichtigen Impuls fir die
regionalen obstverarbeitenden Betriebe
geben.

Das Projekt POMOSANO wurde vom
Europdischen Fonds fir Regionale Ent-
wicklung (EFRE 2007—2013) gefdrdert
und finanziert.

Einige fiir die Sortenbldtter verwendete
Informationen entstammen dem eben-
falls vom EFRE-Programm 2007—2013
finanzierten und am Versuchszentrum
Laimburg umgesetzten Projekt APFEL-
FIT.

Samstag, 2. April
von g bis 18 Uhr

Miihlbach, Puslertalersiralie g0 - Tel gz Bage
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