RuRtau nach der Lagerung

Das sogenannte RufStau-Symptom tritt zurzeit vorwiegend im biologischen, aber auch zunehmend im
konventionellen Anbau auf und kann teilweise groRe Ausfille zur Folge haben. Am Versuchszentrum Laimburg
laufen unterschiedliche Versuche, um dieses Problems Herr zu werden.

Das Schadbild ist klar: Auf der Fruchtober-

flache zeigt sich ein schwarz griiner Pilzbelag, -

der einer starken Verschmutzung dhnelt. Das

Fruchtfleisch und die geschmacklichen Eigen- -

schaften des Apfels werden dadurch zwar
nicht verdndert, allerdings sind betroffene
Friichte aufgrund des unansehnlichen Er-
scheinungsbildes als Tafelobst nicht mehr
verkauflich.

Vermehrt wird das Symptom bei spat-
reifenden Sorten wie Pink Lady® oder Fuji
und spit geernteten Friichten aus dem Bau-
minneren beobachtet. Hiufig betroffen sind
auch Friichte von Biumen, die in Heckenni-
he wachsen, da diese vermutlich als Uber-
winterungsquartier fiir die Schaderreger
dienen. _

Auch Jahrgang und Witterung spielen fiir
die Ausbildung dieses Schadbildes eine ent-
scheidende Rolle: Vor allem feuchtkiihle Som-
mer- und Herbstmonate, in dénen die Friich-
te langsamer abtrocknen, bieten ideale
Bedingungen fiir einen Ruftaubefall.

Havfig wird das Sehadbild erst nach der
Auslagerung sichtbar. Scheinbar gesund ein-
gelagerte Friichte kénnen beim Offnen der
Zellen mit einem schwarzen Pilzmyzel iber-
wuchert sein, da das Wacehstum dieser Pilze

Abb. 1: Rufstau ist insbesondere bei spdt reifen-
den Sorten wie Cripps Pink zu beobachten.
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durch die iiblicherweise recht hohe Feuchtig-
keit in den Lagerzellen stark begiinstigt wird.
Oft treten Ruftausympteme zusammen mit
anderen Pilzkrankheiten wie dem Weiflen
Hauch, der Regenfleckenkrankheit oder der
Eliegenschmutzkrankheit auf. Bei fortgeschrit-
tenem Befall gehen die Symptome auch inei-
nander Giber und sind somit nicht mehr ein-

_ deutig voneinander unterscheidbar, weshalb

es haufig auch zu Fehlinterpretationen und
Unklarheiten in der Symptombezeichnung
kommt.

Identifikation des Pilzkomplexes

Als Schaderreger des Ruftaus gilt ein Kom-
plex verschiedener Pilzgruppen, welche epi-
phytisch auf der Fruchtoberfliche leben. Von
diesem Pilzkomplex wurden bisher nur we-
nige Arten identifiziert. Auch ist noch unklar,
ob und welche Art fiir das RuRtauvorkommen
dominant verantwortlich ist. Ebenso wenig
weifl man iiber das exakte Zusammenspiel
dieser Pilze. Fiir die Untersuchung dieser
Pilze wirkt sich zudem erschwerend aus, dass
in verschiedenen Anbauregionen unterschied-
liche Pilzgruppen vorkommen, die dasselbe
Symptom verursachen kénnen. :

Am Versuchszentrum Laimburg laufe

derzeit verschiedene Untersuchungen mit

unterschiedlichen Fragestellungen zu diesem
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Abb. 2: Das Symptom: rufartige Verschmutzungen auf der Schalenoberfliche

Thema. Die Arbeitsgruppen ,Phytopathologie*
unter der Leitung von Sabine Ottl und ,Viro-
logie und Diagnostik* unter der Leitung von
Yazmid Reyes Dominguez arbeiten eng zu-
sammen, um die einzelnen Pilze dieses Ruf-
taukomplexes mikro- und molekularbiologisch
zu identifizieren. Bisher konnten die Experten

insgesamt 17 verschiedene Pilzarten identifi- -

zieren. Die in Siidtirol am hiufigsten auftre-
tenden Arten sind Cladosporium cladospo-
roides, Alternaria sp. und Aureobasisium
pullulans.

Vorbeugung in der Légerung

Die Arbeitsgruppe ,Lagerung und Nach-
erntebiologie® unter der Leitung von Angelo
Zanella sucht nach Moglichkeiten, das Ruftau-
aufkommen wihrend der Lagerung zu hem-
men bzw. dessen Bildung vorzubeugen. Erste
Erfahrungen belegen, dass eine Entfeuchtung
durch standiges Liiften der Kiihlzellen einen
positiven Effekt auf das RufStauvorkommen
hat, allerdings miissen dabei eventuelle qua-
litative Einbufen in Kauf genommen werden,

In laufenden Untersuchungen versuchen
die Experten, durch Zugabe von Salzldsungen
eine kontrollierte Entfeuchtung der Lagerzel-
len zu schaffen. Damit soll erméglicht werden,
den Einfluss einer ,trockenen® Lagerung auf
eine eventuelle Rufltaubildung genauer zu
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erforschen. Zudem laufen Untersuchungen zur
Priifung eines Luftionisators, welcher durch elekt-
rostatische Ladung der Luftmolekiile diese von
Staub- und Schmutzpartikeln, aber auch von Pilz-
sporen reinigen soll.

Versuche im 6kologischen Anbau

Auch die Arbeitsgruppe ,0Okologischer Anbau*
unter der Leitung von Markus Kelderer forscht in-
tensiv an diesem, im biologischen Anbau sehr pra-
senten Problem. Untersuchungen zur Erhebung der
Infektionsbedingungen fiir Ruftau zeigten, dass die
Infektion durchaus auch noch im Lager stattfinden
kann.

Freilandversuche, bei denen verschiedene_ fiir
den biologischen Anbau zugelassene Mittel gepriift
wurgden, ergaben, dass keines der angewandten
Priparate eine hundertprozentige Wirkung gegen
Rufitau zeigt. Die besten Ergebnisse konnten durch
formulierte Karbonate (z. B. Armicarb®) und Schwe-
felkalk erzielt werden.

Positive Effekte beziiglich des Aufiretens von
RufStausymptomen zeigten Regenabdeckungen in
den Apfelanlagen, wie man sie schon von anderen
Dauerkulturen kennt. Sie auch in der Siidtiroler

SUDTIROLER LANDWIRT,

Praxis anzuwenden, ist allerdings aus verschiedenen
Griinden nur schwer vorstellbar.

Wahrend Nacherntebehandlungen durch Tauch-
verfahren mit verschiedenen Préparaten bisher
leider keine positiven Ergebnisse erzielen konnten,
scheinen Warmwasserbehandlungen einen durch-
wegs positiven Effekt gegen die Ruftaubildung zu
haben. Diese vorldufigen Ergebnisse miissen aller-
dings noch in weiteren Versuchen bestitigt werden.
Auch in diesem Falle ist aber die Umsetzung in die
Praxis nicht einfach und mit grofen Kosten ver-
bunden. Die Machbarkeit hingt vor allem vom
Préisniveau der einzelnen Sorten auf dem Biomarkt
ab.

Da die rufiartigen Verschmutzungen nur auf der
Schalenoberfliche angesiedelt sind, wurden unter-
schiedliche Biirstengerite eingesetzt, um die Ver-
schmutzungen zu vermindern. Dabei zeigte sich,
dass die Biirsten bis auf einige kritische Stellen
(z. B. Stielbucht) durchwegs imstande sind, die
Friichte gut zu reinigen. Ob der Konsument diese
Friichte auch annimmt bzw. welche Nebeneffekte
dieser Behandlung im ,Shelf Life” zu erwarten sind,
muss noch geklirt werden.a :

INES EBNER, MARKUS KELDERER,
ANGELO ZANELLA, VERSUCHSZENTRUM LAIMBURG
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Mit dem Mi’cglieasbeitrag sichert sich jedes
fordernde Mitglied nicht nur Vorteile bei
In- und Auslandsaufenthalten, sondern
unterstitzt auch tatkraftig die rund 3.200
Freiwilligen des WeilRen Kreuzes.

Auch diesmal gibt es bei den Vorteilen
fur alle Mitglieder des WeiRen Kreuzes
Neuheiten: Es gibt nicht mehr sechs, son-
dern gleich acht kostenlose Krankentrans-
porte in der gesamten Euregio und im
Kanton Graublinden. Wer zudem eine

Mitgliederaktion 2019

«Fr alle Flle: Das ist das Motto der Mitgliederaktion des WeiRen Kreuzes.

Rundum-Abdeckung auch bei Auslandsrei-
sen haben mochte, kann sich fir die Mit-
gliedschaft WELTWEIT oder WELTWEIT
PLUS mit weiteren Vorteilen entscheiden.

Die Einkainfte der Mitgliederaktion kom-
men den Freiwilligen zugute, die im Ret-
tungsdienst und Krankentransport titig
sind, in der Notfallseelsorge und Einsatz-
nachsorge, im Zivilschutz und der lugend-
arbeit.

Naheres zu den drei verschiedenen
Mitgliedschaften erfahrt man unter
http://mitglieder.wk-cb.bz.it/de oder
Tel. 0471 444310. Den Jahresbeitrag kann
man in jeder Bank, dem Postamt, im inter-
net oder direkt in den Sektionhssitzen des
WeiRen Kreuzes einzahlen. Es besteht zu-
dem die Méglichkeit, eine Mitgliedschaft
als sinnvolles Weihnachtsgeschenk zu
tibergeben.a
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BIODYNAMIE
Demeter-Kurs

Mit 30 Teilnehmern ist der Ein-
fiihrungskurs der Arbeitsge:
meinschaft fiir die biologisch:
dynamische Wirtschaftsweise
auch heuer ausgebucht. Die nun-
mehr sechste Ausgabe wurde am
Donnerstag, 8. November im
Kloster Marienberg erdffnet.

Der Vorsitzende Andreas Di
christin freut sich: ,Die Nachfra
ge ist ungebrochen! Und die Se
minarrdume des Klosters gaben
einen wiirdigen Rahmen ab fii1
eine Einfithrung in diese ,spiritu
elle Landwirtschaft’, wie sie auch
genannt wird.“

Im ersten Block lernen die Teil
nehmerinnen und Teilnehmer vor
allem die Grundlagen kennen: die
Hintergriinde und den geschicht
lichen Werdegang, in einem zwei
ten Moment auch die ,techni
schen“ Grundlagen, also die
biologisch-dynamischen Pripara
te und die Diingung.

Der zweite Block folgt von
21. bis 23. Februar. Er beleuchtef
die konkrete Ausgestaltung det
biologisch-dynamischen Betriebs

.auf der Grundlage der mensch

lichen Individualitit.

Wer in dieser Kursauflage kei
nen Platz mehr fand, kann bei de:
nachsten Ausgabe im Winter
2020/21 dabei sein.

Die Arbeitsgemeinschaft fiis
die biologisch-dynamische Wirt
schaftsweise ist seit 1985 die
Weiterbildungs- und Interessen
veriretung der Stidtiroler Demeter
Landwirte. Jéhrlich organisiert sie
20 und 30 Weiterbildungsveran
staltungen. »



