Yello e couoror mste

YELLO ®, DER NEUE GELBE IST DA

In Japan gezuchtet und exklusiv fir Europa in Sudtiol angebaut und vermarktet.
Weltdebit von yello® auf der Interpoma 2016

(Bozen, 25. November 2016) Glatte, alabasteradiglbe Schale und sif3es, knackiges,
saftiges Fruchtfleisch. Der neue gelbschalige Agfdlo® gelangte aus dem Land der
aufgehenden Sonne zu den Berghangen der Dolomitan,von hier aus seinen
Eroberungszug um die Welt anzutreten. Offiziellgarétiert wurde er am Freitag, den 25.
November 2016 auf der Interpoma in Bozen im Raheiaer Pressekonferenz, bei der
auch eine Delegation aus der Prafektur Naganoetertiwar.

Die Sorte, die unter dem Markennamgzilo® vertrieben wird, heisst Shinano Gold. Sie
wurde 1993 in Nagano geziichtet und ging aus eineaung von Golden Delicious und
Senshu hervor. Im Jahr 2005 wurde in Sidtirol, etete Baum gepflanzt. Die Prafektur
Nagano und das Sortenerneuerungskonsortium Suds#l Sudtirol) unterzeichneten
2007 einen Testvertrag, auf den 2016 die definifimbau- und Vermarktungslizenz fir
den Verband der Sdudtiroler Obstgenossenschaften V@@ den Verband der
Vinschgauer Produzenten fir Obst und Gemise Videfodie in ganz Europa und den
Mittelmeerraum guiltig ist.

.Innovation ist fir die Zukunft des Apfelanbaus Biidtirol von entscheidender
Bedeutung;, sagt Georg Kdssler, Obmann des VQBie Institutionen haben sich fir
dieses wichtige Projekt zu einem Netzwerk zusanmesehlpsseh erklart Arnold
Schuler, Landwirtschaftslandesrat der Provinz Bozen ,Das
Sortenerneuerungskonsortium kooperierte mit densuéiszentrum Laimburg und dem
Sudtiroler Beratungsring, um die Zichtung des neuerute prasentierten Apfels zu
koordinieren.”

Vermarktet wird die Sorte Shinano Gold unter degisteierten Markennameyello®, in
klarer Anlehnung an ihre charakteristische gelbe&aSchriftzug und Logo greifen die
schwungvollen Pinselstriche der japanischen Schuift das Pay-Off , The color of taste”
hingegen stellt das Zusammenspiel von Farbe undh&exck heraus. Bereits heute ist
die Markeyello® in Gber 60 Landern weltweit registriert.

.Shinano Gold ist eine der ersten Sorten, die von iteise des
Sortenerneuerungskonsortiums von den ersten poimoleEn Tests bis zur
Markteinfihrung mitbegleitet wurgdleso Markus Bradlwarter, Direktor des SK Sudetirol.
»Wir sind nun bereit, mit dem kommerziellen Anbawbeginnen.”

Zwischen 2017 und 2018 ist in Sudtirol die Pflarguon mehr als 150.000 Baume
geplant.

.Ich sehe die Chance, im gelbschaligen Segment, ldslang von einer ehrwirdigen
Traditionssorte besetzt war, eine neue EntwicklargustoRen®, erklarte Gerhard
Dichgans, Direktor des VOG.Qgder in den denjenigen Markten, wie England und
Deutschland, in denen Golden Delicious seit vidigiren ein Schattendasein fristete, mit
yello® ein neues Kapitel aufzuschlagen.*

Sabine Oberhollenzer Michael Grasser Federica Morselli
VOG VI.P yello® Pressestelle
Tel.: +39 0471 256722 Tel.: +39 0473 723350 Tel.: +39 059 7863893

E: sabine.oberhollenzer@vog.it E: michael.grasser@vip.coop E: federica.morselli@fruitecom.it



Yello e couoror mste

,Das Projekt yello® ist die Geschichte der Begegnung zweier so enéferond
verschiedener Traditionen wie der japanischen Kultand der Sidtiroler Bergwelt”
sagte Josef Wielander, Direktor der VI Rber die Personen waren durch die gleiche
Vision geeint: einen zeitgemalen, erfolgreicherelApi finden, der die Markte erobern
kann.*

Und die ersten Verkostungen Anfang dieses Jahedentrdafir den Beweis an. An
ausgewahlten Verkaufsstellen in Mailand und Briisgaten dieyello® Apfel im Nu
vergriffen und stieBen auf duBerst positive Resonideben der leuchtend gelben Farbe,
dem festen Fruchtfleisch und dem leicht exotiscl@aschmack hatyello® eine
ausgezeichnete Haltbarkeit und gleichbleibende i@tsg¢igenschaften.

,unsere Freude dartber, an der Ziichtung dieser &beteiligt gewesen zu sein, die nun
als unser Kind die Welt erobert, ist Giber alle Maggol3“, erklarte Tomihiro Kitahara,
Generaldirektor der Abteilung Landwirtschaft derdfektur Nagano,Auf Japanisch
sagen wir ,SAIKOO', wenn wir etwas als das ,Bestbéurteilen.” Und yello® ist
,SAIKOO'I!*

GESCHICHTE

1993
In Japan im Versuchszentrum Nagano wird die Soniea®o Gold aus einer Kreuzung
von Golden Delicious und Senshu geziichtet

1997
Erste Kontakte zwischen Sudtirol und Japan auf Meorld Apple Conference® in
Nagano

2005
Aufnahme der Verhandlungen mit Japan und erstesTiessidtirol mit dem Anbau der
ersten 40 Baume

2007
Unterzeichnung des Testvertrages zwischen derlRadfdagano und dem SK Sudetirol

2015
Erste Ernte von Shinano Gold Apfeln, die in Siidtnegebaut wurden

2016

Abschluss des exklusiven Lizenzvertrages fiir dematinund die Vermarktung von
Shinano Gold in Europa zwischen der Prafektur Nagand dem VOG/der VI.P.
Prasentation der Markello® auf der Interpoma in Bozen
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SENSORIK

Die ansprechende strohgelbe Farbe der Schalessebbrisch mit dem intensiven, leicht
exotischen und tropischen Aroma im Einklang. Est&kt sich beim Hineinbeil3en mit
Noten von Ananas, Birne, Honig und Zitronenschale.

Das feine, kompakte Fruchtfleisch passt ausgezeichar Knackigkeit und Saftigkeit
dieses Apfels. Verbraucher, die siiRe Apfel bevaemugverden seine schwache Saure,
die starke SuRe und das Aroma schétzen.

MERKMALE

Schale: gelbe Farbe

Fruchtfleisch: st3, knackig und saftig
Lagerfahigkeit: sehr gutes Shelf-life
Reifung: 14 Tage nach Golden Delicious
Ertrag: wie Gala

Ernte: mehrere Pflickgédnge notwendig
Geringe Berostungsanfalligkeit

Gute Bestandigkeit gegen Druckeinwirkung
Fruchtfleischfestigkeit: 7-8 kg/cm?2 zur Ernte
Zuckergehalt: 14 - 16° Brix zur Ernte
Sauregehalt: 4 - 5 g/L MA zur Ernte

VERZEHREMPFEHLUNGEN

Das leichte tropische Aroma und die starke SiuRefehtgn die Kombination mit

exotischen Gewilrzen wie Ingwer, Curry oder selteRéffersorten fur Chutneys oder
suf3saure Gerichte, denen eine ausgewogene sehsoBsdance verliehen wird. Der
Apfel Shinano Gold eignet sich auch hervorragendHartkase wie Parmesan und
Blauschimmelkése.

yello®: eingetragener Markenname in 69 Landern

ot

~g o _
% S e
Cin, (@O0
)
‘_.90. ° <
°¢‘¢g Q@
)
o ;
I\-.
@ ©
o (3
3 3
'\“«
Sabine Oberhollenzer Michael Grasser Federica Morselli
VOG VI.P yello® Pressestelle
Tel.: +39 0471 256722 Tel.: +39 0473 723350 Tel.: +39 059 7863893

E: sabine.oberhollenzer@vog.it E: michael.grasser@vip.coop E: federica.morselli@fruitecom.it



