Szakmapolitika

A nemzedékvdltés

hat pontja

javasolnak, abban mar kedve-
23 tapasztalatokat szereztek
az elmalt években. A mezé6-
gazdasig élet- és élményszerti
bemutatsival j6 eredménye-
ket értek el, kevés anyagi be-
fektetéssel. Erdemes tehit
ezeket a programokat kiter-
jeszteni és Osszehangolni. Sze-
rintik 6nillé, palyazhat6 kom-
munikicios alapot kellene 1ét-
rehozni a téma megjelenité-
sére, amelybdl kis koltségve-
tési rendezvények is timo-
gathatok lennének. A kom-
munikicion til a gyakorlati és
a villalkozéi készségek fej-
lesztését célzé programokra

A kévetkezd
1-2 évben ésszegzik
az 0j féldigyi
szabdlyozas
bevezetése 6ta
Gsszegy it
tapasztalatokat.

van sziikkség, hogy tobben
merjenek 6nidlld villalkozds-
ba kezdeni, és azokat sikere-
sen miikddtethessék majd, ja-
vasoltik a fiatal gazdik.

Képzés, tandcsadés,
tudasatadas

A korszerii és innovativ tudas-
hoz az iskolarendszerl kép-
z€s mellett gyakorlati oktatis-
ra is sziikség van, leginkibb
jol miikods gazdasigok, gaz-
dalkodok bevondsdval. Jo 6t-
letnek tartjik a hazai és kiil-
foldi szakmai utakat, tapaszta-
latcseréket, vagy a Farm Gya-
kornoki Programot, de ilyen
eredményes lehet az ugyne-
vezett tudiscsekk is, amivel
képzési, szaktanicsadisi szol-
giltatdsokat vehetnek igény-
be a fiatal indulé vagy a gaz-
dasigot dtvevd gazdilkodok.
Emellett inkubiciés program
elinditdsit javasoljik. Térségi
szolgaltatokozpontokra len-

14

ne gziikség, amelyek a fiatalo-
kat szakmai képzésekkel, iiz-
leti tervezéssel, szaktanics-
adassal segitenék, bemutaté-
lizemi programokat szervez-
nének, valamint gyakornoki
lehetdséget kindlnanak.

Eggﬁﬂmﬁk&dések,
érdekképviselet

A nemzedékviltisnak sulyt
adna, ha egyértelmii felelGsei
lennének az dllami strukni-
rakban. Ezen a téren minden-
Iéppen jelzésértékii eldrelé-
pés, hogy megalakult a Nem-
zeti Agrirgazdasigi Kamarin
belil a Fiatal Gazda és Inno-
vacios osztily, véli Weisz Mik-
16s. De tovibbi l1épéseket is
szilkségesnek tartanak még.
Szeretnék, ha az agririummal
és vidékfejlesztéssel foglalko-
z0 minisztériumokban, illet-
ve az Orsziggyiilés Mezbgaz-
dasdgi Bizottsigiban kiilon
szervezeti egység foglalkozna
a nemzedékvaltishoz kapcso-
16d6 feladatokkal. Minden év-
ben késziiljon jelentés az Or-
szaggyllés szdmdra az agrar-
nemzedékviltis helyzetérsl,
€s fontos, hogy timogatishoz
jussanak a fiatalok dnszerve-
z0do kozosségei, szervezetei.,
A fiatal gazdik szerint a
generdcioviltds  dgazatokon
felil 4llg, szinte mindenkit
érintd kérdés, és csak Gssze-
fogdssal, a mindenki 4ltal el-
fogadott koézds értékek men-
tén valdsithaté meg. Ezért
szerepel a minimum sz6 a ja-
vaslat cimében. A csomag
gyakorlatilag a ,kilyha”, ahon-
nan elindulhatnak, és ahovi
barmikor visszatérhetnek. A
szervezet dltal megfogalma-
zott hat pont alapot adhat a
sikeres nemzedékvaltishoz.
Az Agrya €rdeke az, hogy a té-
miban mieldbb kézmeg-
egyezésre torekvd szakmai-
politikai egyeztetés induljon,
zarta Weisz Miklés.
Kerepesi Katalin
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Termékbirdalat
Cegléden

A hagyomanyokhoz hiien idén is
megrendezték a feldolgozott gyiimolcsok
biralatiat a Nemzeti Agrarkutatasi

€s Innoviciés Koézpont (NAIK) ceglédi
Gyumolcstermesztési Kutatéintézetében.
Az esemény évtizedek 6ta iide szinfoltja

a sziirke januar-februari idészaknak.

A résztvevok kajszibol, valamint szilvabél
késziilt termékeket értékeltek: rostos
ivolé, bef6tt és lekvar kerilt a biralék elé.

kilénb6zd fajtik és hib-
idek ilyen jellegii 6ssze-
hasonlitisa is segiti a kutaté-
munka helyes irinyinak meg-
taldldsit, a stratégia kialakiti-
sit, ezen feliil lehetdséget te-
remt rovid eszmecserére is a
jovotilletden.

Uj fajtik nemesitésénél, il-
letve a meglévs kalfoldi faj-
tak 6sszehasonlito vizsgilati-
nil a nemesitd figyelembe
veszi a gyimolcs Gsszes tulaj-
donsigit (méret, szin, iz, dllag,
cukortartalom, eltarthat6sig
sth.), valamint a fa névekedé-
si tulajdonsigait, a reziszten-
cia- €s toleranciaviszonyokat,
4 virdgzas sajitossdgait (ide-
je, mértéke, termékenyiilése,
fagytiirése). Szdmitdsba kell
venni az adott termelési célt,
a felhasznilds jellegét, sét
még a fogyasztis foldrajzi he-
ly€t is, hiszen mds-mis jelle-
gl gyiimolcsoket szeretnek a
magyar hiztartisok, masfélét
a németek, az osztrikok, és
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NeEMZETI AGRARKUTATASI
Es INNOVACIOS KOZPONT

megint mast a mediterrin te-
riileteken él6k. Nem kevés
munkit €s idét igénvel egy-
egy fajta, hibrid megismerése,
am gyakran tobb szdz (vagy
ezer) fit is meg kell vizsgilni,
hogy egy jot taliljunk. Nem
csoda hdt, hogy minél t6bb
informdciét szeretne felhasz-
ndlni a kutat6 a megfeleld
egvedek kijeldlésére.

A legjobb dra (és ezaltal a
legtébb haszna) dltaliban a
friss gytimolcsnek van), ezért
a termeldk tdbbsége olyan
fajtikat termeszt a megfeleld
technoldgidval, amelyek azt a
piacot képesek kielégiteni. En-
nek eredményeképpen a nagy-
méretll, szép szinfi (jo alap- és
fed6szind), mutatds, nem pu-
hul6 fajtik terjedtek el a gyii-
molcstermesztésben. Az iz, az
aroma csak harmadlagos szem-

sszin a legfontosabb
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pont, hiszen a centralizilt ke-
reskedelemben a szupermar-
ketekre alapozott végértéke-
sitéskor dltaliban csak a sze-
mével visirol a fogyaszto.

A nemzeti fajtajegyzékben
szerepld kajszifajtdk 43 sza-
zaléka ceglédi bejelentési.
Ezek mindegyike rendelke-
zik még azzal az izvildggal,
amit elvirnink ecgy-egy kaj-
szit6l. Nem a legnagyobb mé-
retiek ugyan és nem tartha-
tok hetekig a pulton, de rend-
kivil strapabird, ellendllé faj-
tdk. Hagyomdinyosan a leg-
jobb izlinek a Magyar kajszit
tekintjitk, ezért ezt vesszik
osszehasonlitidsi alapnak.

Elvéras a j6 iz

A kajszibol csak néhiny hé-
tig kaphaté friss hazai gyi-
molcs, amely az importiru-
val egyiitt is csak par hona-
pig ill rendelkezésre. A hosz-
szabb tiva eltartis megszo-
kott mddja a befdtt, ivolé,
aszalviny és lekvir készitése.
A feldolgozott gyiimédlcsok
ilyen formiban valé dsszeha-
sonlitdsinak tObb évtizedes
hagyominyai vannak Ceglé-
den. A megfeleld elkészitési
médot (a receptet) a Nemze-
ti Elelmiszerlinc-biztonsigi
Hivatal (Nébih) helvéciai
allomdsin dolgoztik ki Faze-
kas Istvan okleveles élelmi-
szermérnOk vezetésével, aki
évek Ota segiti munkdjival,
hozziértésével a ceglédi in-
tézet tevékenységét. Az dltala
kifejlesztett eljaras azota ISO
szabvinyként orszdgosan ki-
induldsi pont a csonthéjas
gyumdolcsok feldolgozasinil.

Altalinossigban elmond-
hatd, hogy a Magyar kajszi
fajtakérébe tartozé fajtik és
azok utddai voltak a birilt
termékek legjobb alapanya-
gai. A nagyméretii, szines, ke-
mény gyiimdlesot ado vildg-
fajtik rendszeresen gyenge
termékeket adnak feldolgoz-
va (hiszen mas volt a nemesi-
tési cél az eldallitasuk sorin).
A Magyar kajszival nehéz ver-
senyezni, mégis vannak olyan
Génci Magyar kajszi klonok
(Génci 83, Ginci 84), ame-

Iyek mis fajtikkal és Magyar
kajszi klonokkal Osszeha-
sonlitva is jobb eredménye-
ket hoztak. A legtobb ceglédi
fajta Magyar kajfszi-, Ceglédi
biborkayjszi-, Ceglédi Orids-
Mandylakajszi-utdd, az j
hibridek sziilévonalai is. Ez
meg is latszik az eredménye-
ken: 9 olyan hibridvonalat ta-
liltak a szakemberek, ame-
Iyek megelézték a Magyar
kajszif a biralatokon. Ezek
nagy gyumolcsd, jo fedbszi-
nalak. A fajtaértéki egyedek-
bdl a ceglédi intézet kutat6i
bejelentést terveznek a ké-
zeljovidben, folytatva ezzel a
korszerli gylimolcstermesz-
tést megalapozo fajtik meg-
teremtését.

Minden célra mas fajta

Az idei birdlatokon a kajszi-
termékek mellett szilvibol ké-
sziilt élelmiszerek is felsora-
koztak: a bef6ttek mellett ivo-
levek és aszalvanyok, tovabbi
kalonleges mindségii lekva-
rok is. ,A kiilonleges mindsé-

pasztalatat vettiik alapul, ki-
emelkedd sikerrel. A birdla-
tok soran a szilvabef6ttek ko-
ziil legjobban a Cacanska
najbolja, a Silvia és a Topfive
teljesitett, a lekvarok koziil a
Vengerka Kaif emelkedett ki,

mig az ivolevek kozill a
Brihler Friihzwelschge kapta
a legmagasabb pontszimot a
zslritagoktol. Az aszalvinyok
koziil a Gabrovska fajtié volt
a legkellemesebb illati €s izii.

Hazinkban a szilvit mél-
tatlanul kis mennyiségben
fogyasztjik frissen, az utébbi
években azonban mind tobb
iizletben kaphat6k szilvibol
készilt lekvarok, aszalvinyok,

A Gyakorlott szakemberek birdltdk a termékeket

gii szilvalekvar kizarolag szil-
vibol, cukor hozzdadidsa nél-
kil keményre f6z0tt, de ken-
hetd, sotét szint készitmény,
amely héjdarabokat részben
tartalmazhat. A kiilénleges
mindségii lekvarok tartOsita-
sit a hokezel€s €s a besiirités
egylttes hatdsa biztositja” (Ma-
gvar Elelmiszerkoényv).

A szilva ivolére még nem
késziilt magyar ISO szabviny,
ezért az elmilt években a mir
jol bevilt kajszi protokollt €s
Fazekas Istvin sokéves ta-

beféttek és egy-két ivolé is. A
szilvanak szimos pozitiv €let-
tani hatdsa ismert, az aszalt
szilva segiti a megfeleld bél-
miik6dést, tovibbd hozzdjirul
az egészséges csontozat meg-
Grzéséhez is.

Az értékeléseken elhang-
zottak alapjin batran elmond-
hatjuk, hogy kajszibol és szil-
vabdl is készithet6k mindsé-
gi €lelmiszeripari termékek.

Mendel Akos,
Demku Tamds,
Dr. Nadosy Ferenc
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Halvanyabb is
lehet

A gyumolcskészitmény-
birdlatok alkalmival min-
dig az el6z6 nyiron elké-
szitett termékeket veszik
g6rcsd ald a ceglédi kuta-
ték a Nébih, valamint a
Foldmiivelésiigyi Minisz
térium képviselbivel, és a
termelé-feldolgozd  szak-
emberekkel. Az elmilt
két évben kajszib6l 31 be-
féttet és 34 ivolevet érté-
keltek szakmai szempon-
tok alapjan. Befott készi-
tésekor a hékezelés hati-
sara a fed6szin nagyrészt
eltiinik, a gyiimélcshs fel-
puhul, tehit a hosszii pul-
ton tarthatosig, az élénk
szinez6dés nem tud meg-
feleléen érvényesiilni. A
nagy méret sem indokolt,
hiszen nem olyan muta-
t0s, ha nagy darabokban
van a felezett gyiimolcs az
uvegben.

Ugyanez elmondhaté az
ivolevekrdl is: a fedszin,
a keménység, a méret, a
killlem teljesen eltiinik a
feldolgozds sorin (dari-
las, passzirozis, pasztoro-
z€s). Ilyenkor keriilnek
elGtérbe azok a tulajdon-
sigok, amelyek a kajszi él-
vezeti értékét adjik: ma-
gas cukortartalom, har-
monikus cukorsav ariny
jellegzetes  kajsziaroma,
élénk narancssirga gyi-
molcshis. Ezek a karakte-
rek mind megtaldlhatdk a
ceglédi fajtakban.
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